
2024年1月16日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社(本社：栃木県宇都宮市 代表取締役会長兼社長
藤尾 益雄)は、2024年1月16日(火)から2月13日(火)の期間限定で全国の魚べい・元気寿司にて「3貫ネタ
紅白祭り！」を開催します。

1皿にこだわりを詰め込んだ、新年にぴったりな紅白ネタ3貫盛りを販売！当社自慢の「愛媛県産本鮪中
とろ」を含む「冬のこだわり三昧」をはじめ、「愛媛県産ひらめ」が入った鮮度抜群の「極上白身三昧」、
「真鱈白子」が入った旨み満点の「冬のぐんかん三昧」など、贅沢に組み合わせました。
その他、炙りまぐろや青森県産むらさきいかなど、冬のおすすめ商品も販売中です。
2024年の幕開けに、ぜひ魚べい・元気寿司の厳選ネタをお楽しみください。

「本鮪中とろ」や「真鱈白子」など新年の幕開けを祝う豪華紅白ネタが大集合！

『3貫ネタ紅白祭り！』開催
～2024年1月16日(火)より全国の魚べい・元気寿司にて期間限定販売～

報道関係各位

【「3貫ネタ紅白祭り！」概要】
■開催期間
2024年1月16日(火)～2月13日(火)

■対象店舗
全国の魚べい・元気寿司

※魚べい 大山店、相模原富士見店、大森駅山王北口店、渋谷道玄坂店、キテラタウン調布店、
成増駅南口店、 三宮雲井通店、マチノマ大森店、川口領家店、学芸大学駅前店、新大久保店、
大宮西口店、吉祥寺店では、販売価格が異なります。

※魚べいmini神大病院店では、販売商品・売価が一部異なります。



■「3貫ネタ紅白祭り！」販売商品

冬のこだわり三昧／3貫490円（税込）

（左から）愛媛県産本鮪中とろ、特大赤えび、炙りまぐろ

人の手で丁寧に育て上げた、魚べい・元気寿司自慢の完全養殖本鮪中とろ
を使用。

食べ応え満点の一品です。

極上白身三昧／ 3貫410円（税込）

（左から）あぶらかれい、銀だら、愛媛県産ひらめ

淡白で上品な白身を食べくらべ！

トッピングのレモンでさっぱりとお召し上がりいただける極上の一皿。

冬のぐんかん三昧／ 3貫290円（税込）

（左から）いくら、真鱈白子、あんきも

濃厚ないくら、白子、あんきもを贅沢に1皿で味わえます。

この時期限定の特別な一皿をお楽しみください。

■（参考情報）冬のおすすめ商品

炭火で焼いた店内仕込みの「炙りまぐろ」や神戸牛を使った逸品「神戸牛そぼろ海苔包み」など、
この冬旬な商品も展開します。

販売期間：2024年1月16日(火)～3月4日(月)予定



【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の
「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役会長兼社長 

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：藤尾 益雄

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

炙りまぐろ／ 2貫130円（税込）

炭火でじっくり焼くことで香ばしさを実現！

やみつきになる美味しさです。

青森県産むらさきいか／ 2貫160円（税込）

鮮度抜群！もっちり食感！

いかの旨み、甘みが口に広がります。

神戸牛そぼろ海苔包み／ 1貫160円（税込）

神戸牛の良質な赤身肉を使用！

醤油ベースのそぼろに卵黄ソースをトッピングしました。

■（参考情報）冬のおすすめ商品

あじ明太マヨ炙り／ 2貫160円（税込）

大人気の明太マヨ炙りシリーズに新商品登場！

直火で炙った香ばしい一品です。

真鱈白子ぐんかん／ 2貫180円（税込）

新鮮な真鱈の白子を厳選。

濃厚でなめらかな白子にポン酢ジュレをトッピングした贅沢な一品。

https://www.genkisushi.co.jp/
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