
2024年9月17日
株式会社Genki Global Dining Concepts

寿司レストランチェーンを展開する株式会社Genki Global Dining Concepts(本社：東京都台東区 代
表取締役社長執行役員 東 光法)は、2024年9月17日(火)より『北海道・東北フェア』を開催いたします。

北海道からは、甘みが特徴的な「北海道産ほたて」、脂のりの良い「北海道産とろにしん」などをご用
意。東北地方からは、青森県のブランド牛「毬姫牛」を使った「毬姫牛ローストビーフ」や希少価値の高
い「宮城県産金華さば」など各地方の食材を使用したネタを期間限定でお楽しみいただけます。

また、人気ネタの「南まぐろ中とろ」や魚べい・元気寿司自慢のまぐろも盛り込んだ「まぐろづくし」
も同時販売いたします。ぜひこの機会にお近くの魚べい・元気寿司で、今しか食べられない厳選ネタをご
堪能ください！

「北海道産ほたて」や青森県産ブランド牛「毬姫牛ローストビーフ」など

北のおいしい豪華食材が大集合する『北海道・東北フェア』を開催！

～2024年9月17日(火)より全国の魚べい・元気寿司にて期間限定販売～

報道関係各位

【『北海道・東北フェア』概要】
■開催期間
2024年9月17日(火)～なくなり次第終了
■対象店舗
全国の魚べい、元気寿司

※魚べい大山店、相模原富士見店、大森駅山王北口店、渋谷道玄坂店、キテラタウン調布店、
成増駅南口店、三宮雲井通店、マチノマ大森店、川口領家店、学芸大学駅前店、新大久保店、
大宮西口店、吉祥寺店、桜木町店、八潮店、流山おおたかの森店、川越クレアモール店、あびこ店、
船橋海神店では販売価格が異なります。



■『北海道・東北フェア』販売商品

北海道産塩辛ぐんかん／2貫130円（税込）
北海道産のスルメイカを使用し、独自の熟成方法により
仕上げた旨味たっぷりの塩辛に、柚子をトッピングしました。

【北海道産】上いくら海苔包み／1貫210円（税込）
【数量限定】早期終売の可能性がございます。
北海道産の上質ないくらを厳選。
プチプチとはじける食感をお楽しみいただけます。

北海道産うに／1貫590円（税込）
【数量限定】早期終売の可能性がございます。
北海道産の良質で濃厚なうにをたっぷりのせた贅沢商品です。
クセのない、優しい旨みが特徴です。

北海道産とろにしん／ 2貫110円（税込）
脂のりがよく、身質のよいものを厳選した羅臼・厚岸産のにしん。
熟成させることにより、より旨味が増した逸品です。

北海道産ほたて／1貫130円（税込）
ネタが大きく、一貫でもボリューム感があります。
ほたての甘さが口いっぱいに広がります。



岩手県産水たこ／2貫190円（税込）
釜石港で水揚げされた大型の水たこを厳選しました。
嚙んだ瞬間、口の中に旨みが広がります。

【青森県産】毬姫牛ローストビーフ／1貫270円（税込）
青森県のブランド牛「毬姫牛」を使った贅沢な一品。
口どけがいい脂と旨みが特徴です。

【青森県産】蒸しほたてバター醬油炙り／2貫190円（税込）
甘みが強く、やわらかい食感です。
直火炙りならではの香ばしさとバター醤油の風味がやみつきに。

宮城県産金華さば／2貫240円（税込）
石巻港で水揚げされた大型で脂ののった希少価値の高いブランドさば
を丁寧に酢〆した贅沢な逸品。大きく切付け、食べ応え満点です。

まぐろ三昧／3貫250円（税込）
(左から)南まぐろ中とろ、びん長まぐろ、大切りまぐろの3貫セット。
それぞれの味わいをお楽しみください。



【Genki Global Dining Conceptsについて】

現在、国内では、地域密着型で値頃感の「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」
と3つのブランドを展開。
寿司をはじめとする食の提供を通じて、お客さまに居心地の良い空間を提供し、豊かで楽しい時間を過ごし
ていただくことで、世界の人々の心と身体の健康への貢献を目指しています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長執行役員

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：株式会社 Genki Global Dining Concepts

：東京都台東区上野３丁目２４番６号上野フロンティアタワー19階

：東 光法

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

https://www.genkisushi.co.jp/
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