
2026年2月10日
株式会社Genki Global Dining Concepts

レストランチェーンを展開する株式会社Genki Global Dining Concepts（本社：東京都台東区 代表
取締役社長執行役員 藤尾益造）は、国産食材を中心に旬の味覚を楽しめる『旬味フェア』を、全国の魚
べい・元気寿司で2026年2月10日(火)より開催いたします。

国産ネタ中心の旬の味覚『旬味フェア』開催

平日限定150円！本気の家計応援キャンペーンが再登場

〜魚べい・元気寿司にて2月10日(火)より開催〜

報道関係各位

魚べい・元気寿司では、季節ごとにテーマを設け、旬の食材や人気のネタを気軽に楽しんでいただける
フェアを展開しています。今回の『旬味フェア』は、日本各地の美味しい国産食材を食べていただけるよ
う企画しました。素材の持ち味を活かした、旬ならではのラインナップです。

フェアの注目メニューは、脂のりがよくとろける味わいの北海道産「とろにしん」や、国産海苔の風味
が引き立つ「まぐろ切り落とし海苔包み」。他にも「青森県産蒸しほたて」や北海道産のいかを使用した
「塩辛ぐんかん」、瀬戸内産の牡蠣を使用した「蒸し牡蠣」、「北海道産水たこ」など、産地にこだわっ
た旬のメニューを取り揃えました。さらに、旨みが広がる「いか耳漬け」もご用意しております。

また、『家計応援キャンペーン』の新商品として、平日限定で「めかぶうどん」と「味玉ラーメン」を、
一杯150円(税込165円)にて提供いたします。こちらはランチ帯に限らず、平日のどの時間帯でもお楽し
みいただけます。平日ランチ限定90円(税込99円)の「ランチ醤油ラーメン」「ランチたぬきうどん」
「ランチかけうどん」も引き続き販売しております。

なお、本フェアより、2年連続でモンドセレクション金賞を受賞した「天然南まぐろ食べくらべ」セッ
トを、720円(税込792円)でお召し上がりいただけます。

『旬味フェア』にくわえ、平日限定の『家計応援キャンペーン』や、モンドセレクション金賞を受賞し
た『天然南まぐろ食べくらべ』セットなど、同時期に楽しめる企画も充実しています。
ぜひこの機会に、魚べい・元気寿司で多彩なおいしさをご堪能ください。



【『旬味フェア』概要】

■こだわり/コンセプト
『旬味フェア』は、日本各地の美味しい国産食材を食べていただけるよう企画しました。
素材の持ち味を活かした、旬ならではのラインナップです。

■開催期間
2026年2月10日(火)～なくなり次第終了

■対象店舗
全国の魚べい、元気寿司
店舗の所在地域・立地条件によっては価格が異なります。詳しくはホームページをご確認ください。

■販売商品
・【北海道産】とろにしん／2貫100円（税込110円）

・まぐろ切り落とし海苔包み／1貫100円（税込110円）



・いか耳漬け／2貫100円（税込110円）

・青森県産蒸しほたて／1貫140円（税込154円）

・【北海道産いか使用】塩辛ぐんかん／2貫140円（税込154円）

・【瀬戸内産牡蠣使用】蒸し牡蠣／1貫160円（税込176円）



・北海道産水たこ／2貫170円（税込187円）

・天然南まぐろ食べくらべ／720円(税込792円)



【『家計応援キャンペーン』概要】

■開催期間
2026年2月10日(火)～
※平日限定での提供となります。
※終了時期は未定です。
※11月4日(火)より販売している『ランチ醤油ラーメン』『ランチたぬきうどん』『ランチかけうどん』
は変わらず平日ランチ限定でのご提供となります。

■対象店舗
全国の魚べい、元気寿司
※「味玉ラーメン」は魚べいのみの販売です。
※店舗の所在地域・立地条件によっては価格が異なります。詳しくはホームページをご確認ください。

■販売商品
・めかぶうどん／150円（税込165円）

・味玉ラーメン／150円（税込165円）※魚べいのみの販売です。



食後のデザートに一品！

食後に嬉しいコーヒーを使用したデザートが登場します。
北海道産マスカルポーネを使用したチーズホイップと、コーヒー香る「ティラミスケーキ」に、深い味わ
いのコーヒーゼリーとソフトクリームが相性抜群の「コーヒーゼリーパフェ」。
食後やカフェタイムにもぴったりなコーヒーデザートをご堪能ください。

■開催期間
2026年2月10日(火)～なくなり次第終了

■対象店舗
全国の魚べい、元気寿司
※「コーヒーゼリーパフェ」は魚べいのみの販売です。
※店舗の所在地域・立地条件によっては価格が異なります。詳しくはホームページをご確認ください。

・ティラミスケーキ／260円（税込286円）



・コーヒーゼリーパフェ／310円（税込341円）※魚べいのみの販売です。
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【Genki Global Dining Conceptsについて】

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長執行役員

創業

会社設立

事業内容

会社HP

現在、国内では地域密着型で値頃感の「元気寿司」、時代の変化とともに進化を続ける「魚べい」、
本物志向の「千両」、リーズナブルなうなぎ料理を提供する「うな釜」、そして世界と日本をつなぐ
新ブランド「GENKI SUSHI×魚べい」に加え、焼肉をもっと身近な存在として地域に届ける「大阪焼肉 
うま勝」などのブランドを展開。
寿司をはじめとする食の提供を通じて、お客さまに居心地の良い空間を提供し、豊かで楽しい時間を過
ごしていただくことで、世界の人々の心と身体の健康への貢献を目指しています。
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