
2021年6月11日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社（本社：栃木県宇都宮市 代表取締役社長
法師人尚史）は、「本鮪食べ尽くしと贅沢3貫盛り」の中で「本鮪大とろ」を6月2日(水)より販売開始し
ておりましたが、予想を上回る大好評により本鮪大とろの販売を終了いたしました。そこで6月11日(金)
より、お詫びとして愛媛県産本鮪中とろを使用した「新まぐろ三味」を本鮪中とろ1貫分と同じ価格で期
間限定販売いたします。

また、「本鮪大とろ」を除いた「本鮪食べ尽くしと贅沢3貫盛り」に関しては好評販売中ですので、合
わせて、この機会に是非ご賞味ください！

申し訳ありません。売れすぎました！

本鮪大とろが品切れのため、

「新まぐろ三昧」を”おわび価格”で大放出！

～ 6月11日（金）から単品注文より税込110円もお得に販売開始～

報道関係各位

【新まぐろ三昧】商品概要
本鮪大とろが大好評につき早期販売終了いたしました。
そのお詫びの気持ちを込めて、「愛媛県産本鮪中とろ」「まぐろ」「びん長まぐろ」を使用した
「新まぐろ三昧」を愛媛県産本鮪中とろ1貫分の価格と同価格の220円（税込242円）で販売いたします。
単品価格よりも税込110円もお得に楽しむことができます。

※税込価格は、店内飲食の価格（消費税10％）を記載しています。

※お持ち帰りは消費税８％が適用されます。



【本鮪食べ尽くしと贅沢3貫盛り】商品概要

■「愛媛県産本鮪中とろ」1貫220円（税込242円）
完全養殖による徹底した品質へこだわった一品です。
■「しまあじ」1貫140円（税込154円）
旬の高級魚が1貫税込154円とお値打ちです！
■「えび三昧」3貫220円（税込242円）
大赤えび、活け〆蒸しえび、天然ブラウンえびの王道3貫を揃えた一品です。
■「貝三昧」3貫180円（税込198円）
ロコ貝、ほっき貝、北海道ほたての極上3種の旨みを堪能ください。

※税込価格は、店内飲食の価格（消費税10％）を記載しています。

※お持ち帰りは消費税８％が適用されます。

【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感
の「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：法師人 尚史

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

https://www.genkisushi.co.jp/

