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元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社（本社：栃木県宇都宮市 代表取締役社長
法師人尚史）は、寿司でニッポンに笑顔と元気をお届けするべく、全国の産地の美味しいネタをご提供す
る「寿司で笑顔に！ニッポンを元気に！」フェアが8月3日（月）より開催中です。最高級の「鹿児島県
産極上うなぎ」や天竜海丘で獲れる極上の「静岡県産金目鯛」をはじめとした豪華4品を期間限定で販売
しております。また、魚べい・元気寿司の一押し商品を販売する、「夏のおすすめ第3弾」では、海の桜
勘『極上かんぱち』や厳選された濃厚な『極上生うに』など全8種類が好評販売中。ニッポン全国の産地
からお届けする美味しいネタをふんだんに使用したお寿司を通して、消費者と生産者に笑顔あふれる機会
を創出いたします。

魚べい・元気寿司から全国の美味しいネタをお届け！

「寿司で笑顔に！ニッポンを元気に！」フェア
大好評につきフェア開催中

～ 夏のおすすめ第3弾では「極上かんぱち」や「極上生うに」など8品を販売～

【「寿司で笑顔に！ニッポンを元気に！」 商品概要】
■鹿児島県産「極上うなぎ」1貫320円（税込352円）
肉質と脂のバランスが最高な最高級うなぎを厳選！
■新潟県産「舞茸の天ぷら」2貫100円（税込110円）
人気ブランド”雪国まいたけ”を使用した天ぷら握りは毎回大人気の一皿！
たれ・茶塩の2種類をご用意しております。
■愛媛県・和歌山県産「国産本鮪中とろ」1貫220円（税込242円）
徹底した品質へのこだわり！旨み・甘みが詰まった人気部位「中とろ」は絶品！
■静岡県産「金目鯛」2貫320円（税込352円）
恵まれたエサが豊富な天竜海丘（てんりゅうかいきゅう）でとれる極上の天然金目鯛！

※税込価格は、店内飲食の価格（消費税10％）を記載しています。

※お持ち帰りは消費税８％が適用されます。

※魚べい 学芸大学駅前店・元気寿司川崎駅前大通店では販売価格が異なります。



【「夏のおすすめ第3弾」商品概要】

■「極上かんぱち」2貫220円（税込242円）
鹿児島県 垂水漁港産「海の桜勘（おうかん）」というブランドかんぱちを使用！鹿児島県産のお茶
が配合されたえさで育った垂水かんぱちは、抜群の透明感とプリプリ食感が味わえる、まさに”極上”
の逸品です！
■「ロースト牛ヒレ肉」2貫220円（税込242円）
柔らかで上品な旨味のヒレ肉にホースラディッシュの辛みがマッチ！
■「極上生うに」1貫220円（税込242円）
濃厚でとろける口溶けの極上生うにに、刻みわさびをのせて。
※天候・水揚げ状況により、提供できない場合がございます。
■「特大うなぎ」1貫180円（税込198円）
うなぎを大きく切りつけたボリューム満点の一貫！
■「あおりいか」2貫140円（税込154円）
甘みと歯ごたえが特長の【天然】あおりいか！大葉入りでさっぱりとお召し上がりいただけます。
■「炙りとうもろこし」2貫100円（税込110円）
毎年大好評！あま～いとうもろこしをサッと炙ってご提供。やわらかく、食べやすい一皿です。
■「刻みとろろぐんかん」2貫100円（税込110円）
国産長芋を刻んで、大葉と刻みわさびをトッピングした、この時期おすすめの一皿！シャキシャキ食
感がたまりません♪
■「手巻き（鉄火）」1本100円（税込110円）
まぐろ、まぐろたたき、大葉が入ったボリューム満点のおトクな手巻き！

※税込価格は、店内飲食の価格（消費税10％）を記載しています。

※お持ち帰りは消費税８％が適用されます。

※魚べい学芸大学駅前店・元気寿司川崎駅前大通店では販売価格が異なります。



【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感
の「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要
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事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：法師人 尚史

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

https://www.genkisushi.co.jp/

