
2022年2月10日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社（本社：栃木県宇都宮市 代表取締役社長
法師人尚史）は、2月11日(祝・金)の初午いなりの日に合わせ、2022年2月10日(木)から2月13日(日)の期
間限定で「初午いなり」を販売いたします。また、旨味たっぷりの「本鮪赤身」や「国産うなぎ」をはじめ
とするこの冬限定の計4品も大好評販売中です。

この機会に是非願いを込めて、魚べいの「いなり」をご堪能ください。

願いの数だけ「いなり」を食べよう

『初午いなり』販売開始！

～「本鮪赤身」や「国産うなぎ」をはじめとする、この冬限定の商品も大好評販売中～

【「初午いなり」概要】
■販売期間
2022年2月10日(木)～2月13日(日)
すべてお持ち帰り可能です！

■販売商品
・「初午いなり」 2貫110円(税込)
ふっくらしたいなりに、カットした大学芋をトッピング。
あまじょっぱさがクセになる、期間限定いなりです。
・「いなり」「わさびいなり」「いなり合い盛り」 各種2貫110円(税込)
魚べいの定番の商品です！

※魚べい 学芸大学駅前店では販売価格が異なります。



■販売期間
2022年2月4日(金)～2月14日(月)

■販売商品
・「国産本鮪赤身」 2貫260円(税込)
本鮪本来の旨味が味わえます！
・「薩摩の若うなぎ」 1貫360円(税込)
餌にもこだわった身がふっくら柔らかな鹿児島県産の若うなぎです。
※(株)西日本養鰻で育てられたうなぎです。
・「冬三昧」 3貫260円(税込)
冬といえばこれ！霜降りにしん・本鮪赤身・国産さわらを一度に堪能できます。
・「国産さわら」 2貫160円(税込)
脂のりの良い原料を厳選しました。

【「本鮪赤身と国産うなぎ」概要】

【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の
「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：法師人 尚史

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

※魚べい 学芸大学駅前店では販売価格が異なります。

https://www.genkisushi.co.jp/

