
2022年2月14日
元気寿司株式会社

寿司レストランチェーンを展開する元気寿司株式会社 (本社：栃木県宇都宮市 代表取締役社長
法師人尚史)は、2022年2月15日(火)から2022年3月1日(火)までの期間限定で「ジャンボ蒸しほたてバター
醤油炙り」や「北海道産いくらのサーモンつつみ」をはじめとする計5品を販売する「厳選！！北海道旨ネ
タ祭り」を開催いたします。また、旬のネタを選りすぐりした「冬の厳選ねたづくし」も期間限定で販売中
です。

この機会に是非、食の宝庫・北海道の選りすぐりネタをご堪能ください。

食の宝庫・北海道の“うまい”をお届け！

『厳選！！北海道旨ネタ祭り』開催！

～「冬の厳選ネタづくし」として「牡蠣」や「本ずわいがにミニ丼」「炙りまぐろはらも」なども販売中！～

【「厳選！！北海道旨ネタ祭り」概要】
■販売期間
2022年2月15日(火)～3月1日(火)

■販売商品
・北海道産「「ジャンボ蒸しほたてバター醤油炙り」 1貫160円(税込)
毎回大人気のジャンボ蒸しほたてです！ほたての旨味が口一杯に広がります。
ご注文を頂いてから丁寧に直火で炙ってご提供します。
・「北海道産いくらのサーモンつつみ」 1貫260円(税込)
北海道産のいくらの旨味をサーモンと共にご堪能下さい！
※サーモンは北海道産ではありません

・「北海道産牛カルビ」 200円(税込)
脂ののった北海道産の牛カルビを旨味抜群のダシで味付けしました！
ボリューム満点です！！
・真鱈フライ 110円(税込)
北海道産の真鱈はふっくらでサクサクです。2貫で110円とお値打ちです！
・うにいかぐんかん 110円(税込)
前回大好評につき再販します！北海道産の真いかを贅沢に使用して2貫で110円(税込)！！



【元気寿司グループについて】

日本の伝統的食文化である寿司の大衆化をめざして成長してきた当社では、おいしさと値頃感の
「元気寿司」、進化する楽しさの「魚べい」、本物志向の「千両」と3つのブランドを展開。
これまで以上に、伝統的食文化の幅広い二ーズに応えていきたいと考えています。

■会社概要

会社名

所在地

代表取締役社長

創業

会社設立

事業内容

会社HP

：元気寿司株式会社

：栃木県宇都宮市大通り 2-1-5

：法師人 尚史

：1968 年 12 月 12 日

：1979 年 7 月 26 日

：回転寿司チェーンの経営

：https://www.genkisushi.co.jp/

■販売期間
2022年1月18日(火)～

■販売商品
・牡蠣 2貫260円(税込)
瀬戸内産、ぷりぷりの牡蠣が2貫で260円(税込)とお値打ちです。
・霜降りにしん 2貫110円(税込)
毎回、好評なにしんです。
・白とり貝 2貫110円(税込)
貝好きにはたまらない食感です。
・本ずわいがにミニ丼 260円(税込)
本ずわいのほぐし身といくらを贅沢に盛り付けました！
・さば照り焼き 2貫110円(税込)
天然のさばを使用。バイヤーおすすめ！です。
・炙りまぐろはらも 2貫160円(税込)
天然、炭火で炙って香ばしさ＆旨みをアップしました。
・まなかつおの天ぷら 2貫110円(税込)
茶塩か天タレをお選び頂けます。
まなかつおは実は高級魚、身はふっくら、衣はサクサクです！

【「冬の厳選ねたづくし」概要】

https://www.genkisushi.co.jp/

