
北海道余市郡仁木町旭台148-1
0135-32-3801
mail@nikihills.co.jp

グルマン世界料理本大賞「イノベーティブ＆クリエイティビティ部門」にて、奥田政行シェフの著書『ゆで論』
が過去30年間の料理本大賞の中からグランプリを受賞。この快挙を祝し、スペシャルディナーを開催します。山
形・庄内が育んだ奥田シェフの知性とNIKI Hills Winery レストラン Aperçu 永井尚樹シェフの鋭い感性が響き合
う。北海道と庄内の旬を再構築した「究極のパスタ」を物語の核に据える、至高のイノベーティブ・フュージョ
ン。ワインと織りなす、一夜限りの知的な美食体験。 奥田政行氏 : アル・ケッチァーノ オーナーシェフ。
http://www.alphaworksusa.com/ 山形・庄内の食材を世界に届ける地産地消の旗手。イタリア・スローフード協
会から世界の料理人に選ばれるなど、本場からも高く評価される日本を代表するイタリアンシェフ。

『ゆで論』グランプリ受賞記念
北海道初夏のスペシャルディナー

土土2026. 6. 27 15:00 21:30

※ 開催場所 ： NIKI Hills Winery レストラン Aperçu（アペルシュ）
※ 限定24名 完全予約制 プレミアムプログラム ＆ 特別ディナー/ペアリング

お一人様 55,000円
※ 15:00からのプレミアムプログラム、特別ディナー/ペアリング ワイン

を含みます。
※ Stay Plan（宿泊プラン）をご用意しております。

（消費税・サービス料込）

ゆで論 Special Dinner
at NIKI Hills Winery
ゆで論 Special Dinner
at NIKI Hills Winery



【 The Experience 】
ゆで論の奇跡を舌で証明する3つのステップ

①ライブ中継

②黄金のゆで汁

③究極の実食

： 厨房の「秒の緊張感」をモニター共有。

： 旨味が完璧に乳化した「茹で汁」のテイスティング。

： 理論を確信に変える、浸透圧の魔法がかかったパスタ。

15:00 - 15:50
NIKI Forest Adventure

17:30 - 18:00
『ゆで論』の深淵

18:00 -

8:30 -

11:00

栽 培 責 任 者 倉 岡 佑 樹 が 導
く、ブドウ畑のプライベート
ツアー。仁木の土壌、ブド
ウに込める哲学を語る。

専用カートで初夏の森を抜
け、天空の展望台へ。大地を
望む乾杯。仁木の風を感じ、
五感を解き放つアペリティフ。

16:50 - 17:20
静謐と躍動の醸造所ツアー

醸造責任者の太田麻美子の
案内により、普段は立ち入れ
ない醸造所の深部へ。樽か
ら溢れる香りに包まれ、バ
レルテイスティング体験を。

奥田シェフの「引き算の魔
法」と、永井シェフの「鋭い
洞察」の共演。究極のパスタ
を含む、全9品の特別コー
ス。知的好奇心と味覚が完
全に融合する、伝説の一夜の
幕開け。

眼下に広がるブドウ畑の絶
景。北海道チーズとワインの
優雅なペアリングを愉しむ、
丘の上の特別な朝食。

The Main Dinner

美食の余韻と目覚めの朝食

奥田政行シェフ自らが語る
「塩/水/浸透圧」の魔法。世
界を驚かせた『ゆで論』の
ロジックを知ることで、こ
れから供される一皿の「見
え方」が劇的に変わる知的
なプレ・レクチャー。

15:50 - 16:40
ヴィンヤードの鼓動を歩く

【 プレミアムプログラム】
美食の源流を辿る6時間

フォレスト
スーペリアルーム
148,500円（税込）

ヴィンヤード
ラグジュアリールーム
171,600円（税込）

ヴィンヤード
スーペリアルーム
156,000円（税込）

＊フォレストモデレートル
ームでは、シングルにてご
利用いただけます。詳細は
お問合せください。

＊当館満室の際は近隣ホテ
ルをご案内いたします。ま
た、専用車で無料送迎いた
します。

ヴィンヤード
デラックスルーム
163,900円（税込）

フォレスト
モデレートルーム
145,200円（税込）

饗宴の余韻とともに、ブドウ畑に抱かれる特別な一夜を。
（お二人様一室料金・税込 / 本イベント二名様分・翌朝食付）

【 Vineyard Stay Plan（宿泊プラン）】

【 ご送迎のご案内】

往路： 14:30 JR仁木駅までお迎えにあがります。
（JR札幌駅 13:00発 ➔小樽駅乗り換え ➔仁木駅 14:19着の便が便利です）
※ニセコ方面よりお越しのお客様は、別途お気軽にご相談ください。

復路： ディナーイベントにご参加のお客様
21:30 ディナー終了後、JR小樽駅までお送りいたします。

【 Dinner Menu & Wine 】

Menu

Wine

北海道と庄内が交差する渾身の全9品。究極のパスタに続き、北のジ
ビエや旬の鮮魚を、二人のシェフが感性を重ね至高の一皿へ。何が登
場するかは当日のお愉しみ。期待に胸が高鳴る一期一会の饗宴です。
主役は、世界が認めた受賞作と秘蔵のヴィンテージ。滅多に供されな
いNIKI Hillsの真髄６種に、ナパワインのスペシャリスト岡本氏厳選
のナパのワインを加え、一夜限りのプレミアムな計７種。

NIKI Hills Winery

0135-32-3801

お申し込み方法
本イベントは、お部屋タイプのご説明や送迎の
ご相談を丁寧に進めさせていただくため、
お電話にてご予約を承ります。

チェックアウト

＊雨天時、内容が変更となることがあります。

【宿泊プランのお客様】




