
NEWS RELEASE
報道関係者各位 2016年10月７日

　　株式会社ネクスト（本社：京都市 ) は、東京を中心に「AWキッチン」や「やさい家めい」
「Mr.FARMER」を展開するイートウォークの渡邉明氏を総監修に迎え　京都　祇園新橋に
「リストランテ　オラエ祇園」を１０月２１日オープンする
　「オラエ」とはイタリア語をルーツとした言葉で「さあ、今このひとときを楽しんで　そして
人生を豊かに」という意味が込められています

　店舗は伝統的な京町屋の風情をいかし、１階はカウンターとテーブル席合わせて２０席
２階は座敷テーブル席 ( 個室 )とVIP 個室を合わせて２４席ご用意いたしました
　料理は京野菜中心の野菜料理と上質な肉料理の競演 ワインはプレステージを
はじめとして 様々ご用意致しております

　祇園新橋は京洛の文化史にかかせない祇園発祥の地です　
３５０年前から栄え　今日に至っています　江戸末期から明治初期にかけての町家が
今も整然と並び　洗練されたたたずまいを見せています

京都祇園に「畑の伝道師」渡邉明　総監修のイタリアンレストラン
「リストランテ　オラエ祇園」が２０１６年１０月２１日グランドオープン！

本件に関する問い合わせ先
「リストランテ　オラエ祇園」PR事務局　E-mail:shimizu@next-japan.biz　　担当：武田・清水

 〒605-0087
京都市東山区新橋通大和大路東入
元吉町71-7

TEL 075-533-6700
FAX 075-533-6707

リストランテ オラエ祇園

総監修　渡邉明
　　　　　　　　　　　　　　
1965 年 ( 昭和 40 年 ) 生まれ　
　イタリアに渡り修業を重ねた後　代官山の伝説のレストラン「TABLEAUX」の
初代料理長などを歴任　
　実績を重ね２００３年満を持してイートウォークを設立
パスタにおいてナンバーワンと言わしめた　手打ちパスタが自慢の
「AWキッチン」を東京丸ビル 六本木・表参道ヒルズなど東京中心部に次々と
出店し一躍注目されることとなる　また野菜をこよなく愛す渡邉は
　いつからか「畑の伝道師」と呼ばれるように 　
そして今現在も 店を訪れた世界中の VIP や食通を魅了しつづけている

色とりどりの前菜 自慢のバーニャカウダ 旬の食材を使ったパスタ 厳選されたブランド牛
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