
                                                 
 
 

 
 

 

 

 

 

 
  

不気味で、ゴージャスで、かわいい！スイスホテル南海大阪の「ハロウィン」 

秋の味覚を使用した特製スイーツやブッフェをお届け！ 
 

リッチでスペシャルなハロウィンの世界観をぜひご堪能ください。 
 

日本、大阪―スイスにルーツを持つスイスホテル南海大阪は、世界的な伝統文化である「ハロ

ウィン」をお楽しみいただくために、スペシャルな宿泊プランやスイーツブッフェをご提供いたします。 

リッチな秋の味覚を、ワクワクする見た目でお楽しみいただけるよう、「ザ・ラウンジ」、「タボラ 36」

にてそれぞれこの時期限定のメニューを取り揃えております。 

 

不気味で美味しい食事で少人数のハロウィンパーティーを楽しんだり、賑やかな町並みを見渡

しながらホテルの一室で上質なカフェ時間を楽しんだりと、「自分流」のハロウィンでリラックスした時

間をお過ごしいただけます。思わず写真を撮りたくなるような怖可愛いモンスター達が、甘い香りを

身にまとってお待ちしております。 

 

今後も、当ホテルではお客様の満足度向上のために、様々なサービスをご提供してまいります。 



 [アフタヌーンティー付き宿泊プラン]  

ホテルロビーにある「ザ・ラウンジ」でのアフタヌーンティー付宿泊プラン。 

 

プラン内容 

・ 2名様 1泊の宿泊プラン 

・ 午前 11 時にアーリーチェックイン (部屋の空き状況により異なります) 

・ 地上 128m に位置する、最上階「タボラ 36」でのご朝食 

・ アフタヌーンティー TWG ティーブッフェ付き（2名様）（11:00～18:00 ラストオーダー17:30） 

※アフタヌーンティーはご宿泊到着日のご利用とさせていただきます。お席のご利用時間は、ご予約時間より 2時

間までとさせていただき、ドリンクのオーダーとティーブッフェは 90分までとさせていただきますので、予めご了承くださ

いませ。 

※2名様利用限定プランです。 

 

[アフタヌーンティー付きデイユースプラン]   

ホテルロビーにある「ザ・ラウンジ」でのアフタヌーンティー付きデイユースプラン。 

 

プラン内容 

・ スイス アドバンテージ ルーム キング プラス または 

スイス アドバンテージ ルーム ツイン 

・ 午前 11時～午後 20時までの間で最長 9時間利用可能 

・ 客室内のコーヒー・紅茶メーカーのご利用（無料） 

・ アフタヌーンティーTWG ティービュッフェ付き２名様分（11:00～18:00｜ラストオーダー17:30） 

※料金：22,000円から（税・サ込） 

※期間：10月 5日（火）～8月 31日（水）まで 

 

[タボラ 36 スプーキーハロウィンブランチ]   

36階にある「タボラ 36」でのブランチメニュー。 

 

メニュー内容 ※一例 

・ 黒のスパイスを纏ったローストビーフ、ビーツソース、 

ローズマリージューと赤ワインマスタード 

・ 黒と赤のサラダ ライムドレッシング、キノア、ビーツ、チェリートマトとザクロ 

・ デビルエッグ、味噌、一味、コーンと白ごま 

・ ブラッディーポークの煮込み、豚肩肉、キャベツ、ビーツとトマト 

・ 黒いリゾットとローストサーモン、イカ墨、カラフルトマト、グラナパダーノとハーブ 

・ モンスターキャロットケーキ、アイボール＆ラスベリームース 

 

※期間：10月 2日（土）～10月 31日（日）までの土日 

※時間：11時 30分～15時 00分（ラストエントリー 14時 30分） 

※料金：大人 6,000円、お子様（4-12歳）3,000円 コーヒー、紅茶、ジュース付 



 
 
 

[タボラ 36 ハロウィンモンスターギャザリング]   

36階にある「タボラ 36」で人気のブッフェ。 

 

メニュー内容 ※一例 

・ スイーツ 

黒胡麻とさつま芋のタルト｜ストロベリーチョコレートムース｜ゴーストロリポップ｜抹茶とマスカルポーネのムース

｜ベリーチョコレートスープ｜ガトーショコラ｜ティラミス｜ヘーゼルナッツシュークリーム｜ハロウィンコーン｜カボチ

ャプリンブラックロールケーキ｜バニラとストロベリーマカロン｜チョコレートとオレンジのマカロン｜アーモンドとダーク

クラックチョコレート｜オレンジクラックチョコレート｜ドーナツ各種｜キャラメルチーズケーキ｜チョコレートシフォン

ケーキ｜カボチャのモンブラン｜ホワイトチョコレートとラズベリーのムース｜キャロットケーキ｜ハロウィンクグロフ｜

ミイラパン｜マーブルメロンパン 

・ セイヴォリー（コールド） 

冷製竹炭そば もみじおろし、ベルローズと刻みのり ｜スプーキーハロウィーンサラダ、アンチョビドレッシング ワイ

ルドライス、ザクロ、焼きスナップエンドウとグラナパダーノ｜カボチャのローストとレンズ豆のサラダ  メープル、スモ

ークパプリカとネギ ｜クランベリーとザクロのブルスケッタ クリームチーズ、生姜、ハチミツとミント｜モンスターパン

プキントースト チーズ、ブラックオリーブとトマト｜ベーコンと玉葱のタルト、バルサミコ風味の野菜と共に パプリ

カ、茄子とレーズン 

・ スープ 

ブラックスパイスを纏ったローストポーク ビーツとオレンジソース、赤ワインマスタード 

※期間：9月 4日（土）～  10月 31日（日）までの毎週土日、及び、9月 20日（月） 

※料金：大人 5,600円｜お子様（4-12歳）2,800円 コーヒー、紅茶、ジュース付 

 

[ザ・ラウンジ ハロウィンアフタヌーンティー]   

ホテルロビーにある「ザ・ラウンジ」のハープ生演奏付きアフタヌーンティー。 

 

メニュー内容 

・ スイーツ 

ホワイトチョコレートラズベリームースとアイボールマシュマロ、キャラメルチーズケーキ、パンプキンプリン、ハロウィン

コーン、黒胡麻とナッツのタルト、ブラックマドレーヌ、ブルーベリー月餅、パンプキン パフ 

・ 焼き菓子 

黒いパンプキンスコーン、プレーンスコーン 

・ セイヴォリー 

キャロットクリームチーズと竹炭パンのサンドイッチ、フォアグラのミルフィーユ、3種類のミニトマトを使ったブルスケッ

タ、ハロウィン ソーセージ ロール 

※期間：10月 1日（金）～  10月 31日（日）まで 

※料金：おひとり様 4,950円 | TWG ティーブッフェ付 



 

 

[スイスグルメ マンスリーケーキ]   

「ザ・ラウンジ」でご注文なスイスグルメの月替りケーキメニュー。 

 

メニュー内容 

・ 10月「ハロウインタルト」 

濃厚なキャラメルと柚子を合わせたハロウインタルトに、モンスターチョコレートクランチをトッピング 

※料金：1個 640円 

※お持ち帰りも可能です。 

 

スイスホテル南海大阪について 

スイスホテル南海大阪はスイスホテル&リゾート グループ傘下のホテルです。ビジネス、文化、ショッピング、グルメ、ファッショ

ン、娯楽の中心地、大阪で最も活気にあふれた「ミナミ」にあり、他に類のない利便性をご提供します。贅沢なアーバン・ゲー

トウェイとして、関西国際空港と鉄道に直結した大阪唯一のホテルです。大阪の交通ハブ、なんば駅の真上にそびえ、歴史

が薫る京都、世界遺産の古都、奈良、コスモポリタンな港街、神戸へのアクセスも良好。6 つのレストランとバー、フィットネス

&スパなど、様々なアメニティ施設を完備しております。ホテルは「TripAdvisor Certificate of Excellence」、「World Luxury 

Hotel Award」、「World Travel Awards」など各種のアワード、米国のワイン専門誌「Wine Spectator」のワインリスト賞を受

賞しています。ご予約、ご質問はお電話 06-6646-1111、またはウェブサイト（www.swissotelnankaiosaka.com/ja）をご参

照いただくか、お近くの旅行代理店までご相談ください。 

 

スイスホテルについて 

世界的に有名なスイスブランド、スイスホテル ホテル＆リゾートは、スイスのホスピタリティの伝統に基づき、アルプスの爽やかで

活力にあふれた気分を感じていただけるホテルです。現代的でインテリジェントなデザイン、優れた職人技、持続可能性への

対応を高く評価されています。人生の真の喜びを発見して「live it well」を実感していただけるよう、世界を旅するお客様に心

休まるひとときをお届けします。1980 年に設立されたスイスホテル ブランドは、今では世界中に 30 軒を超えるホテルを有して

います。その中には、Swissôtel The Bosphorus, Istanbul（スイスホテル ザ ボスポラス、イスタンブール）、Swissôtel The 

Stamford, Singapore（スイスホテル ザ スタンフォード、シンガポール）、Swissôtel Krasnye Holmy, Moscow（スイスホテル 

クラースニエ ホールミ、モスクワ）といった旗艦ホテルも含まれています。スイスホテルは、世界を牽引するトラベル&ライフスタイ

ルグループ、アコーホテルズに加盟しており、世界 110 か国で 5000 を超えるホテルやリゾート、レジデンスを通じておもてなしの

心をご提供しています。 
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