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ニュースリリース 

ホテル日航プリンセス京都 

   2010 年 12 月 21 日 

報道関係者各位 

 

 
ホテル日航プリンセス京都(京都市下京区烏丸高辻東入ル、総支配人:田中健二)では館内の中国料理「翡翠苑」 

(２階)で、2011 年 1 月 4 日より 2 月 28 日まで「春節開運コース」と「開運ランチ」をご用意します。 

 

■「春節開運コース」 

◇実施期間/２０１１年１月４日(火)～２月２８日(月) 

◇利用時間/１１：３０～１４：３０、１７：００～２１：００ 

◇料金/１名￥８，５００(税金・サービス料込) 

◇メニュー/ 

【開運前菜】  

  中国や日本で縁起がよいとされる前菜を盛合せました。 

【山海珍味の宝箱スープ】 

  中から財宝があふれでる宝箱をイメージした料理です。 

【皇帝海老の長寿蒸し】 

  長寿の象徴でもある海老を龍に見立てました。 

 【出世魚と根菜の青竹蒸し】 

   スズキを味付けしたコイモやゴボウと縁起のよい青竹につめて 

   蒸し焼きにします。爽やかな青竹の香りとともに楽しんでいただきます。 

 【国産牛ロースと茄子のラッキーカラー炒め】 

  ラッキーカラーのラベンダー・緑・ゴールドにちなんだ食材をすべて使った炒め物です。 

【黄金炒飯】 

  金色の黄金炒飯にはラッキーフードのタマゴを使っています。 

 【開運デザート盛合せ】 

 

■「開運ランチ」 

◇実施期間/２０１１年１月４日(火)～２月２８日(月) 

◇利用時間/１１：３０～１４：３０ 

◇料金/１名￥５，０００ (税金・サービス料込) 

◇メニュー/ 

【七福祝い冷菜】 

おめでたい七福神にかけて一口冷菜を７種盛合せました。 

【フカヒレの姿煮込み 金運仕立て】 

フカヒレは、その形が釣り針に似ていることから『財を釣りあげる』、また糸のように細くほぐれることから『金の

   糸』に見立てられており、色と形から金運を運んでくる食材として、中国では昔から珍重されています。 
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【タコとイカのラッキー焼売】 

２０１１年のラッキーフードとされているタコとイカを使って、『福を包む』焼売にしました。 

【翁海老の金沙炒め】 

『金沙』とは砂金のことです。長いひげで、腰が曲がるまで健康で長生きをするシンボルである海老とともに『長 

寿と金運』両方もたらしてくれるようにとの願いをこめました。 

【国産牛と穂紫蘇の炒めもの】 

ラッキーカラーのラベンダー色をした穂紫蘇と鮮やかな緑のインゲンを添えた炒め物。 

【黄金炒飯と鱈の鈴なりスープ】 

ラッキーフードのタマゴを使って金色に仕上げた黄金炒飯に、宝石に見立てたとび子を飾りました。白色で人の 

耳に似ているので銀耳とよばれ、縁起のよい白キクラゲ、ラッキーカラーの緑色のギンナンなどを入れたスープ 

を 7 つの鈴のついた器でお出しします。 

【開運デザート盛合せ】 

◇杏仁豆腐ラズべリーソース 

ラッキーカラーのラベンダー色にちなんだラズベリーソースを杏仁豆腐に添えました。 

◇開口笑 

         その形が口を開けて笑っているようにみえることから名づけられたお菓子。 

◇紅白糯米糍 

       「年高」と発音が同じ(ｎｉａｎｇａｏ)で縁起がよく、正月になくてはならないとされる餅。 「年高」とは一歩一歩 

   高い地位と繁栄に向かうという意味です。 

 

 

開運ランチは中国正月に合わせて毎年 1・２月にご用意するもので、新年の縁起かつぎに、また時節柄受験生にも人気の

あるメニューです。 

 

◆中国料理 翡翠苑のドアにご注目ください 

新年にはおめでたい文字「福」を上下逆さまに貼ります。「倒福」と呼ばれるもので、逆さまの意味である「倒」は、発音上は

「到来する」の意味の「到」と同じで、来福を願うためのものです。 

 

■ お客様からのお問い合せ 

ホテル日航プリンセス京都 TEL： 075（342）2111（代表） 

■ このプレスリリースに関するお問い合わせは下記まで 

 ホテル日航プリンセス京都 広報担当 懸樋・中川 TEL： 075（342）2294(直通) 

kakehi@princess-kyoto.co.jp または nakagawa-s@princess-kyoto.co.jp にて承ります。 


