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開業 30周年プロジェクト始動！第一弾は多彩なイベントを盛り込んだフェア 

『九州･沖縄うまかもんフェア』全店舗で開催！ 
 

今年 9月 4日に開業 30周年を迎える大阪・心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋 1-3-3： 
総支配人 秋月清二）では、3/1（木）より 30 周年記念プロジェクトをスタートいたします。第一弾は、
3/1（木）～4/27（金）の約 2ヶ月間にわたり、ホテル直営全店舗（レストラン 6･バーラウンジ 4）にお
いて、「感謝」をテーマに、春の味覚満載の『九州・沖縄うまかもんフェア』を開催いたします。 

 
山陽・九州新幹線直通から一年。JR西日本の発表によると、2011年度第 3四半期までの山陽新幹線利用
状況は、第 1四半期こそ対前年 100％に留まるものの、第 2･第 3四半期は同 106％～107％と堅調に推移
しており、中でものぞみ/みずほを利用した中長距離の利用が、他に比べ大きく伸びています。直通運転に
より近畿を中心に全国から九州への距離感が、一気に身近になったことがうかがえます。 
 
＜フードフェア＞ 
“美食の宝庫”ともいわれる九州・沖縄各地から春の食材を直送する今回のフェア。例えばフランス料理

「レ･セレブリテ」では、『鹿児島産ぶえん鰹のカルパッチョ 坂元の黒酢ソースのジュレと菜の花のソース』
（前菜）、中国料理「桃李」では目の前で茹で上げる『天草産さいまき海老の湯引き 特製ソース添え』（単
品メニュー）、ラウンジではあざやかな色が魅力の『紅芋モンブラン』、バーでは『あまおうのスプリッツ

ァー』をはじめ、各県の食材を余すところなくふんだんに散りばめたメニューを提供いたします。また各

店舗では焼酎･泡盛も豊富にご用意しています。 
 
＜イベント＞ 
フェア期間中、一週間毎に 1 県を PR する“ウィーク”を設け、その県に因んだイベントや物産販売を行
ないます。例えば 3/1（木）～3/9（金）は【熊本ウィーク】と題して、今年開業 10周年を迎えるホテル
日航熊本のレストランメニューをカフェレストラン「セリーナ」で提供する『JAL ホテルズコラボレーシ
ョンメニュー』を実施。週末にはくまモンとの記念撮影（3日）や物産販売（3･4日）も予定。3/17（土）
～3/23（金）の【沖縄ウィーク】では物産販売（18～20日）のほかに、3/18（日）には関西で活躍中の
ミヤギマモルさんによる三線のミニライブを開催するなど、世代を越えて楽しめるイベントをご用意。 
 
＜謝恩＞ 
30周年を記念して合計 300名様にプレゼントをご用意。フェアメニューご利用 1,000円毎に 1枚「抽選
補助券」をお渡しし、5 枚集めると 1 回抽選いただけます。賞品には、JTB 旅行券&ホテル日航熊本宿泊
券（特賞）や JALホテルズ宿泊券（1等）、各ホテル PB商品や各県の物産品をご用意しています。また、
期間中、プチ県人会などに気軽にご利用いただけるよう、8名様からのグループでご利用いただくと、10％
割引優待&PB商品クーポンをプレゼントいたします。フェア詳細は添付資料をご参照願います。 
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開業 30周年記念プロジェクト第一弾 

『九州･沖縄うまかもんフェア』 
実施期間：2012年 3月 1日（木）～4月 27日（金） 

実施店舗：ホテル直営レストラン（6店舗）&バーラウンジ（4店舗） 
 
 
■2階カフェレストラン「セリーナ」 
 メニュー名：「九州･沖縄うまかもんブッフェ」 
提供時間：11：30～15：00（ラストオーダー14：30） 

17：30～21：30（ラストオーダー21：00） 
※土･日･祝日は 17：00～ 

 料  金：ランチブッフェ 
大人 ¥3,050、シニア（65才以上）¥2,450、 
子供（小学生）¥1,525、幼児（3才以上）¥550 

      ディナーブッフェ  
大人 ¥4,200、シニア（65才以上）¥3,400、 
子供（小学生）¥2,100、幼児（3才以上）¥700 

       ＊土・日・祝日は¥231アップします。 
メニュー内容：九州産鶏肉のソテー宮崎県産かぼちゃとバルサミコソース（左） 
    ソーキ（スペアリブ）のオーブン焼き泡盛風味（右） 
    鹿児島県産小鰯の南蛮漬け卓袱風 など週替りでご用意いたします。 
ご予約・お問い合せ：セリーナ直通 TEL.06（6244）1036 

 
 
■3階フランス料理「レ･セレブリテ」 
 メニュー名：「Menu Kyushu」 
提供時間：11：30～14：30、17：30～21：30 

（ラストオーダー21：00）＊火曜日定休 
 料  金：ランチ  お一人様 ¥4,000より 

ディナー お一人様¥14,000より 
 メニュー内容：＜一例＞ 
       ・大分県産車海老のテリーヌ 九州野菜のピュレと 

宮崎県産日向夏のジュレ 
・鹿児島県産ぶえん鰹のカルパッチョ  
坂元の黒酢ソースのジュレと菜の花のソース（下） 
・佐賀県産ありたどりのグリル香草の香り金柑のソース 
・鹿児島県産安納芋のポタージュ 
・長崎県から直送の鮮魚のポッシェ 

2種類の九州野菜のソース  ほか 
ご予約・お問い合せ：レ･セレブリテ直通 TEL.06（6244）2472 

 
 
■1階･2階ラウンジ 
 提供時間：1階/11：00～21：00（ラストオーダー20：30） 
      2階/11：00～21：00（ラストオーダー20：30） 
 メニュー内容：「紅芋モンブラン」¥1,982 
      （コーヒー・紅茶またはベリーティー付） 
      「ストロベリーパフェ」¥1,750 
お問い合せ：1階ラウンジ直通 TEL.06（6244）1695 
お問い合せ：2階ラウンジ直通 TEL.06（6244）1598 



 
 

 
 

 
■3階中国料理「桃李」 
提供時間：11：30～14：30、17：30～21：30 

（ラストオーダー21：00） 
 メニュー名：①「天草産さいまき海老の湯引き 特製ソース」 
 料  金：1尾¥1,100 ＊ご注文は 6尾より承ります。 
  メニュー名：②「家族団欒卓料理」 
  料  金：お一人様¥10,000 ＊ご注文は 2名様より承ります。 

メニュー内容：彩り前菜盛り合せ/ふかひれのスープ/ 
    お好み料理 2品/ 
    九州産牛フィレ肉のステーキ ベジタブルソース/ 

特製炒飯/苺のデザートプレート  
ご予約・お問い合せ：桃李直通 TEL.06（6244）2455 

 
 
■3階鉄板焼「銀杏」 
 メニュー名：「特撰牛コース」 
提供時間：11：30～14：30、17：30～21：30 

（ラストオーダー21：00） 
 料  金：お一人様¥19,700より 
  メニュー内容：長崎県産車海老と九州野菜のラタトウイユ風寒天寄せ（3月の前菜） 
       佐賀県産ありたどりの鉄板焼（3月の前菜） 

熊本県りんどうポークと長崎五島列島の青さ海苔のゼリー寄せ 
       豆酪（とうべい）ソース（4月の前菜） 

長崎県産枇杷たまごとの烏賊のオムレツ仕立て（4月の前菜） ほか 
ご予約・お問い合せ：銀杏直通 TEL.06（6244）2468 

 
 
■3階日本料理「弁慶」 
 メニュー名：「弁慶」 
提供時間：11：30～14：30、17：30～21：30 

（ラストオーダー21：00） 
 料  金：お一人様¥16,000 
 メニュー内容：生貝鍋（九州産活鮑、わかめ、筍）ほか、九州の野菜をふんだんに 

取り入れたメニューをご用意いたします。 
 
  ※3階寿司「千羽」でも九州直送の新鮮なネタをを各種ご用意しています。 
ご予約・お問い合せ：弁慶/千羽直通 TEL.06（6244）2419 

 
 
■ 2階メインバー「夜間飛行」 
■ 31階バーラウンジ「スカイクルーザー」 
 メニュー名：「九州の果実のスプリッツアー」 
 料  金：お一人様¥1,650 
メニュー内容：あまおう、キウイ、梅のワインをベースにした 

オリジナルスプリッツアー 
提供時間：「夜間飛行」17：00～1：00（ラストオーダー0：30） 
     「スカイクルーザー」18：00～23：00（ラストオーダー22：30） 
※焼酎・泡盛も各種ご用意しています。 
ご予約・お問い合せ：夜間飛行 直通 TEL.06（6244）1197 

スカイクルーザー 直通 TEL.06（6244）1085 



 
  
 
 
 
 
■イベントスケジュール 
 3/1（木）～3/9（金）【熊本ウィーク】 
      ＊カフェレストラン「セリーナ」にてホテル日航熊本のメニューを提供 
      ＊3/3（土）くまモン来館 桃の節句を記念してお子様との記念撮影会実施 
      ＊3/3（土）～3/4（土）熊本県物産販売（2階ロビー）            

3/10（土）～3/16（金）【宮崎ウィーク】 
3/17（土）～3/23（金）【沖縄ウィーク】 

      ＊カフェレストラン「セリーナ」にてホテル日航アリビラのメニューを提供 
      ＊3/18（日）～3/20（火･祝）沖縄県物産販売（2階ロビー） 

＊3/18（日）ミヤギマモルさんのミニライブ開催 
3/24（土）～3/30（金）【福岡ウィーク】 

      ＊カフェレストラン「セリーナ」にてホテル日航福岡のメニューを提供 
     ＊3/25（日）～3/27（火）フランス料理「レ･セレブリテ」にて、ホテル日航福岡 

中橋総料理長とシェフ小西のコラボレーションメニューを提供 
3/31（土）～4/8（日）【大分ウィーク】 
     ＊4/7（土）～4/8（日）大分県物産販売（2階ロビー） 
     ＊4/7（土）九州ゆるきゃらまつり 
4/9（月）～4/15（日）【長崎ウィーク】館内に＜ミニ＞らんたん飾りが登場します 
     ＊カフェレストラン「セリーナ」にてホテル日航ハウステンボスのメニューを提供 
     ＊4/14（土）～4/15（日）長崎五島物産販売（2階ロビー） 
 4/16（月）～4/22（日）【鹿児島ウィーク】 
      ＊4/21（土）さくらじまん来館 

＊4/21（土）～4/22（日）鹿児島県物産販売（2階ロビー） 
 4/23（月）～4/27（金）【佐賀ウィーク】 

 
 ※上記スケジュールは都合により変更になる場合があります。 
 ※各店舗の「うまかもんメニュー」はウィークに関係なくフェア期間中提供いたします。 
 
 
■合計 300名様にプレゼント 
フェアメニューご利用 1,000円毎に「抽選補助券」1枚、5枚で 1回抽選いただけます。 
特等：ＪＴＢ旅行券３万円分＆ホテル日航熊本ツインルーム宿泊券（朝食付） １名様 
１等：下記ホテルのツインルーム宿泊券（朝食付） 各１名様（合計計10名様） 

      ホテル日航福岡、ホテル日航ハウステンボス 
      ホテル日航アリビラ/ヨミタンリゾート沖縄、ＪＡＬシティ長崎、 ＪＡＬシティ宮崎、 
      ホテル日航那覇 グランドキャッスル、JALプライベートリゾート オクマ、 

ホテル日航八重山、ＪＡＬシティ那覇、ホテル日航大阪L（エル）フロア 
２等：ホテル日航大阪ペアディナー券  ５名様 
３等：ホテル日航大阪ペアランチ券 10名様 
４等：九州・沖縄ＪＡＬホテルズ10ホテルのＰＢ商品 各５個（合計５０個） 
   ホテル日航大阪のＰＢ商品 ５０個 
５等：各県の物産品 各県12個（計96個） 
６等：ホテル日航大阪ラウンジケーキセット優待券 78名様 

 
 
■グループ優待 
プチ県人会などにおすすめ、8名様からのグループでご利用いただくと、10％割引優待&ホテル日航大阪
PB商品クーポンをプレゼント。懐かしい味に舌鼓を打ちながら、会話も弾むこと間違いありません。 

 
 



 
 
 
 
 
 
■ホテル日航大阪 開業 30周年プロジェクトについて 
  プロジェクト期間：2012年 3月 1日（木）～2012年 12月 31日（月） 
  
プロジェクトのコンセプト：「感謝」と「未来への絆」 

       大阪・ミナミ、心斎橋駅直上のランドマークとして開業 30 年。これまでのご愛顧に感謝し、
開業以来継承されてきた“本物の技”を改めて認識するとともに、二世代・三世代と世代を越

えて愛され続けるホテルをめざし、地域や社会とともに未来への絆をつなぎます。 
 
 コンセプトワード： 
      ありがとう 30周年 感謝を込めて！ 
      ～世代を越え愛され続けるホテルへ～ 
 
  シンボルマーク： 
        
          「30周年の感謝」とホスピタリティの原点でもある「笑顔」を表現。 

お子様からご年配の方まで親しみやすく、あたたかみを感じていただけるような 
デザインを採用しました。 

 
スタッフ全員参加のプロジェクト： 

      ひとつの大きな節目といえる「30周年」を迎えるにあたり、ホテル日航大阪では社員・アルバ
イトを含むスタッフ全員が参加してこのプロジェクトを成功させようと、2011年 10月の一ヶ
月間をかけて、全スタッフから①プロジェクトのキャッチフレーズ部門、②30周年企画部門（商
品・イベント等）のアイデアを募集。応募総数 94 件の中から、キャッチフレーズは上記コン
セプトワードに、企画案は個性豊かな 15 件が最終選考を突破しました。これらのアイデアは
各部門との準備期間を経て、今後順次発表してまいります。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

報道関係各位からのお問い合せ先・・ホテル日航大阪 マーケティング室 鬼村
おにむら

または金本まで  
直通 TEL.06（6244）0747まで 

ホテル日航大阪について 
1982年 9月 4日開業。開業から 2ヶ月間でホテル来館者数が 50万人を超えるなど、心斎橋界隈の人
の流れを変えたという伝説が生まれました。鶴がまっすぐに空に飛び立つ姿をイメージしたユニークな

外観は、まさに心斎橋のランドマークとして広く親しまれています。 
10～30階は 643室の客室を有し、中でも 10～19階にはシンプルなデザインと快適性を追求したオリ
ジナル客室ブランド「L（フロア）」を配しています。9つの直営レストラン・バーや大小 13の宴会場、
チャペルをはじめとする総合施設を備える大型シティホテルです。 
現在、心斎橋エリア活性化活動の一環として大丸心斎橋店や周辺店舗との相互送客を目的としたタイア

ップ企画を実施するほか、地元大学や異業種とのコラボレーションによる商品開発を積極的におこなっ

ています。 


