
 
 
No.11-13                                             2011年 11月 28日 

 
～レストラン「ナトゥーラ」がお届けする 12 月のスペシャルフェア&クリスマスブッフェ～ 

濃厚な旨みの「イベリコ豚の鉄板焼き」、「ズワイ蟹」、「ローストビーフ」の三大メニューが揃う 
みんなで楽しめるディナーブッフェ「スペシャルフェア」開催 

会期 2011年 12月 7日（水）～2012年 1月 10 日（火） 

 
川崎日航ホテル（所在地：神奈川県川崎市川崎区／総支配人 深谷浩司）は、当館 10 階レストラン「ナトゥ 

―ラ」のディナーにて、豪華な料理の数々が揃うスペシャルフェアを 2011 年 12 月 7 日（水）～2012 年 1 月 
10 日（火）の期間に開催いたします。さらに 12 月 23 日（金）から 25 日（日）の 3 日間に限りクリスマス限定 
メニューやマジック等のイベントがお楽しみいただけるクリスマスブッフェを開催いたします。 
 
本フェアでは、年末にふさわしい贅沢な 3 大メニューをご用意いたしました。鉄板焼きコーナーで提供するのは 
濃厚な旨みと滑らかな口どけが特徴の「イベリコ豚のステーキ」、まろやかな旬の甘みが楽しめる「ズワイ蟹の蟹 
酢添え」、そしてオーブンでじっくりと余分な脂を落とし旨みが凝縮された「オーストラリア産ローストビーフ」 
をご提供いたします。前菜から魚料理、肉料理、さらにサラダ、デザートまで全 40 品を食べ放題でお楽しみいた 
だけます。また 12 月 23 日（金）から 25 日（日）の 3 日間限定で開催する“クリスマスブッフェ”では、3 大珍 
味であるフォアグラ・キャビア・トリュフの豪華食材を使った「X’mas オードブルプレート」をお一人様一皿ず 
つご用意しております。色鮮やかなクリスマススイーツが並ぶ他、マジシャンらが「テーブルマジック」でクリ 
スマスの夜を盛り上げます。ご家族や恋人、お友達など大切な人たちと過ごす楽しい時間をご満喫ください。 

 
【10 階カフェレストラン「ナトゥーラ」】 〈ナトゥーラは全席禁煙です。〉 
□タイトル 3 大メニュー「イベリコ豚の鉄板焼き」×「ズワイ蟹」×「ローストビーフ」スペシャルフェア 
□期 間  2011 年 12 月 7 日（水）～2012 年 1 月 10 日（火） 
□時 間  ディナータイム 18:00～21:00（ラストオーダー20:30） 

※土日祝日、12/23～12/25、12/28～1/3 は 17:30 Open 
□料 金  ・大人 4,200 円（土日祝日 4,500 円）・シニア（65 歳以上）4,000 円（土日祝日 4,300 円） 

・小学生 2,000 円、幼児（3 歳以上）1,000 円 ※2 時間制／税金・サービス料を含みます。 
※12/23～12/25 はクリスマス特別料金、12/28～1/3 は土日・祝日料金となります。 

□主なメニュー 
◇イベリコ豚の鉄板焼きステーキ ◇ズワイ蟹の蟹酢添え ◇オーストラリア産ローストビーフ 
・ゴルゴンゾーラのペンネ ・カジキマグロのカプレーゼ ・オニオンスープ ・チキン香草マリネのグリル 
・帆立貝のロースト ・合鴨のローストカシスソース ・チョコレートファウンテン ・各種特製スイーツ  
他 全 40 品以上 ※キッズ料理コーナー（土日・祝日限定） 

 
 
 
 
 
 

 
□12/23（金）～12/25（日）「クリスマススペシャルブッフェ」 
★三大珍味フォアグラ・キャビア・トリュフを使った「Xmas オード 
ブルプレート」付き（大人限定 1 皿） 

★3 日間限定の「クリスマススイーツ」をご用意。 
  ★お客様のお席で披露する「テーブルマジック」開催。（18:30-20:30） 
   料金：大人＆シニア 6,000 円 小学生 2,500 円 幼児 1,000 円 

      
お客様のお問合せ先 Tel.044-221-2134（ナトゥーラ直通） 
※ホームページで最新のレストラン情報やお得なクーポンをご案内しております。 
http://www.kawasaki-nikko-hotel.com 

 
【本件に関するお問い合わせ先】  

 
           〒210-0024 神奈川県川崎市川崎区日進町 1 番地 

ｾｰﾙｽﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ部ﾏｰｹﾃｨﾝｸﾞ課 担当：宮崎学／片山知子 TEL 044-233-5957／FAX 044-244-4444  e-mail：kikaku@k.nikkohtl.co.jp 
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