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2018 年8 月24 日 

「おせち料理」 2 種類 

2018 年 9 月 1 日（土）予約開始 
最大 2,000 円のお得な早割は 10 月 10 日（水）まで 

ホテル日航成田（成田市：総支配人 吉髙誠）では、2018年9月1日（土）より12月25日（火）まで「おせち料理」

を販売いたします。和洋中おせち参段祝い重 25,704 円（税込）と和洋おせち弐段重 20,304 円（税込）の 2 種類を

ご用意。2018年10月10日（水）までにご予約いただくと各おせちが最大2,000円引となる早割を実施いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※写真は盛り付けイメージです 

 

中国料理の代表的な高級食材「フカヒレの姿煮」が入った「和洋中おせち参段祝い重」、 伝統料理と洋風おせ

ち料理を彩りよく盛り込んだ「和洋おせち弐段祝い重」の2種類を販売いたします。2018年10月10日（水）までに

お申し込みいただくと、各おせち料理1 個につき 1,000 円の早割を実施いたします。オークラ ホテルズ ＆ リゾ

ーツ、ニッコー・ホテルズ・ インターナショナル、ホテルJALシティの会員組織である One Harmony のお客

様のうち、ホテル日航成田のプレミアムセレクションをご選択いただいたお客様は 10 月10 日（水）以降のご予約

でも各 1 個につき 1,000 円割引となります。早割とプレミアムセレクション特典の割引を併用すると、最大各1 個

2,000 円の割引となります。 

【おせち料理の概要】※料金は税込 

承 り 期 間： 2018 年  9 月  1 日（土）から 12 月 25 日(火)まで（商品が完売次第、受付を終了します） 

お 届 け 日： 2018 年 12 月 31 日（月） 

消 費 期 限： 2019 年  1 月  1 日（火・祝）まで 

和洋おせち弐段祝い重 和洋中おせち参段祝い重 
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お支払方法：現金、クレジットカード、銀行振り込み、代金引換、コンビニ決済、JAL クーポン 

早 割：2018 年10 月 10 日（水）まで各 1,000 円引  

One Harmony 「プレミアムセレクション」割引：2018 年12 月 25 日（火）まで各 1,000 円引 

地域限定無料宅配（クール便）：東京都・神奈川県・埼玉県・千葉県・茨城県・群馬県・栃木県  

※おせち各1 個につき、500 円（税込）の配送料金で承ります 

※北海道、四国、九州、沖縄及び離島へのお届けは承っておりません 

※東京都のうち、伊豆諸島・小笠原諸島へのお届けは承っておりません 

 

おせち料理のお問合せ・お申込み TEL：0476-32-1144（おせち料理ご予約 10：00～18:00） 

和洋中おせち参段祝い重 25,704 円 (税込) 

【25品】壱の重（洋食）、弐の重（和食）、参の重（中国料理）3～4人前 

和洋おせち弐段祝い重 20,304 円（税込) 

【17品】壱の重（洋食）、弐の重（和食）2～3人前 

【壱の重】（洋食・8 品） 

数の子西京漬け、ナミビア産イセエビの冷製 バーニャカウダソース、フォワグラ入りカンパーニュミート、 

ズワイ一本爪、紅茶鴨オレンジソース、紅鮭スモークの薔薇飾り、クリームふくさ、タスマニアビーフのロースト 

【弐の重】（和食・9 品） 

伊達巻、紅白蒲鉾、鮭昆布巻、鮑やわらか姿煮、蛸蒸し煮、金目鯛西京焼き、栗きんとん、黒豆、イクラ醬油漬け 

【参の重】（中国料理・8 品） 

クラゲ、梅花蓮根、ホエー豚の角煮、焼海老、中華焼き帆立、フカヒレの姿煮、花餅 桃、花餅 鏡餅 

※One Harmonyは、オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・ インターナショナル、ホテルJAL

シティでご利用いただける会員プログラムです。ホテルを ご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特典を

ご用意しております。 

※プレミアムセレクションは、お気に入りのホテルでより上質なおもてなしをお愉しみいただける制度です。プ

レミアムセレクション特典ご提供ホテルの中からひとつお選びいただくと、通常のOne Harmony 特典に加え、

プレミアムセレクション特典をご享受いただけます。 

 

報道機関からのお問い合わせ先 
〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：櫻井 洋司／葛城太郎／石原真佐臣TEL：0476-32-0027 FAX:0476-32-0084 
e-mail:sakurai@nikko-narita.com  ※写真画像のご希望があればデータをお送りいたします 

2018 年5 月21 日に開業40 周年を迎えたホテル日航成田では、 

“SHINKA 40 Project”【 進化 × 深化 × 新化 ＝ 真価 】 

と銘打って様々な企画や取り組みを展開してまいります 


