
 



 
 

 

 

 

Menu 

 

和洋中コラボ 

カマス霙焼き深緑を感じて 青ズイキ黄身酢掛け 茗荷 鬼灯玉子 

フォアグラのロースト サボイキャベツ包み 

大宜味こだわり豚の味噌蜜焼き 

 

仏蘭西料理 

海の幸と夏野菜のコンポジション グレープフルーツソース 

エシャロットムースにハーブとキャビアを飾り 

 

日本料理 

金目鯛八方煮 梅の餡と共に 

モーイ瓜柔らか煮 シロナー浸し 順才 彩り針野菜添え 

 

仏蘭西料理 

ポテトとポワロー葱の冷製クリームポタージュスープに、 

爽やかなパッションフルーツのクーリーを流し、 

プティトマトのコンフィとそら豆を浮かせて 

 

中国料理 

フカヒレ姿の窯焼き漢方スープ煮込み 

 

仏蘭西料理 

熟成（ドライエイジング）サーロイン肉のグリルと和牛フィレ肉のポワレ 

花付きズッキーニのトリュフ 茸の香るファルスを添えて 

 

フランボワーズのガトーとココナッツのソルベ、オレンジチュイル添え 

ミント風味のメロンスープと共に 

 

パン 

 

コーヒー 



 


