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川崎日航ホテル公式オンラインショップからも予約可能 

誕生日や記念日にホテルメイドのケーキでお祝い「9 種類のアニバーサリーケーキ」を販売 
2021 年 12 月 13 日（月）より予約開始 

 
川崎日航ホテル（所在地：神奈川県川崎市川崎区／総支配人 土谷文明）は、誕生日や記念日などにご利用い

ただける 9 種類のアニバーサリーケーキを、2021 年 12 月 13 日（月）より 1 階ペストリーショップで予約受付

を開始いたします。 

 

本年 10 月にホテル 1 階にオープンしたペストリーショップでは、地元川崎・神奈川の素材を使ったホテルメイ

ドのケーキや焼き菓子をはじめ、季節感あふれるパティシエこだわりのスイーツを取り揃えています。地域の皆

様が親しみ集うお店作りをモットーに、スイーツを通して笑顔を届けたいという想いから、新たに 9 種類のアニ

バーサリーケーキを取り揃えました。定番の苺のショートケーキや、生チョコケーキ、シャルロットフレーズや

レアチーズなど、9 種類の中からお好みのケーキをお選びいただけます。また、お誕生日や記念日のお祝いな

ど、パーティーシーンや人数により、4～6 号のサイズをご用意しました。商品は、ご自宅でインターネットから

ご予約でき、ホテルでお受け取りいただけるため大変便利です。 

「川崎日航ホテル アニバーサリーケーキ」販売概要 

【販売開始日】2021 年 12 月 13 日（月）より 

※12/20（月）～12/25（土）はクリスマスケーキ販売期間のため、アニバーサリーケーキのご注文は受け付けてお

りません。 

【販売・受け取り場所】川崎日航ホテル ペストリーショップ（1 階）、公式オンラインショップ 

【営業時間】10:00～20:00（定休日：1/1～1/2、第三火曜） 

【お客様のご予約・お問合せ】川崎日航ホテル ペストリーショップ TEL. 044-200-7575 

【商品】 

■苺のショートケーキ（前日までにご予約） 

ホテルメイドのふわふわのスポンジに苺と北海道産生クリームを 2 層

にサンドしたケーキ。 

 

〈4 号〉2,800 円 

〈5 号〉3,800 円 

〈6 号〉4,800 円 

 

 

 

 



 

 

 

■苺の生チョコショートケーキ（前日までにご予約） 

チョコレートのスポンジに、フランスのプレミアムチョコレートブラ

ンド「カカオバリー®」で作った生チョコクリームと苺を 2 層にサン

ドしたケーキ。 

 

〈4 号〉3,000 円 

〈5 号〉4,000 円 

〈6 号〉5,000 円 

 

 

 

■フリルデコレーションケーキ（前日までにご予約） 

ふわふわのスポンジに苺と北海道産生クリームを 2 層にサンドし、表

面に生クリームをフリル状に絞り、ベリーをトッピングしたケーキ。 

 

〈4 号〉3,500 円 

〈5 号〉4,500 円 

〈6 号〉5,500 円 

 

 

 

 

 

■フォンデュショコラ（前日までにご予約） 

チョコレートのスポンジに、苺と生チョコクリームを 2 層にサンド

し、チョコレートのソースと飾りでデコレーションした、チョコ尽く

しのケーキ。 

 

〈4 号〉3,600 円 

〈5 号〉4,600 円 

〈6 号〉5,800 円 

 

 

 

■フルーツショートケーキ（3 日前までにご予約） 

ふわふわのスポンジに苺と北海道産生クリームを 2 層にサンドし、彩

り豊かな季節のフルーツでデコレーションしたケーキ。 

 

〈4 号〉3,600 円 

〈5 号〉4,600 円 

〈6 号〉5,800 円 

 

 

 

 

■マロンシャンティ（3 日前までにご予約） 

フランス産マロンと北海道産生クリームを使った、ラム酒がほんのり

香る上品な味わいのケーキ。 

 

〈4 号〉3,000 円 

〈5 号〉4,000 円 

〈6 号〉5,000 円 

 

 

 

 



 

 

 

■シューショート（3 日前までにご予約） 

ふわふわのスポンジに苺と北海道産生クリームを 2 層にサンドし、プ

チシュークリームと苺を飾った、ボリューム感のあるデコレーション

ケーキ。 

 

〈4 号〉3,500 円 

〈5 号〉4,500 円 

〈6 号〉5,500 円 

 

 

 

 

■シャルロットフレーズ（3 日前までにご予約） 

フィンガー状に焼き上げたスポンジの中に苺のムースを流し、トップ

に敷き詰めた苺とゼリーが華やかな印象のケーキ。 

 

〈4 号〉2,400 円 

〈5 号〉3,400 円 

〈6 号〉4,500 円 

 

 

 

 

■レアチーズ（3 日前までにご予約） 

レモン風味のスポンジに北海道産クリームチーズでムースを作り、そ

ぼろ状にしたスポンジと季節のフルーツを飾ったケーキ。 

 

〈4 号〉2,400 円 

〈5 号〉3,400 円 

〈6 号〉4,500 円 

 

 

 

 

 

 

 

※料金には消費税が含まれます。 

※ケーキサイズ…4 号直径約 12cm（約 3～5 名様）、5 号直径約 15cm（約 6～8 名様）、6 号直径約 18cm（約 9～12 

名様） 

※メッセージプレート、キャンドル(10 本までサービス)も承ります。 

※フルーツや飾り、デザインが予告なく変更になる場合がございます。 

※パティシエがお客様のご要望をお伺いし、オリジナルのケーキをお作りする「オーダーメイドケーキ」も承りま 

す。ご希望日の 1 週間前までにご相談・ご予約ください。 

 
 

 

＜報道機関からのお問い合わせ先＞ 川崎日航ホテル マーケティング室 片山知子／宮崎学 

〒210-0024 神奈川県川崎市川崎区日進町 1 番地 TEL：044-233-5957／FAX：044-233-5869 

E-mail：katayama@k.nikkohtl.co.jp HP：https://www.kawasaki-nikko-hotel.com 


