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料  金

時  間 �:�� ～ ��:��　

お � 人様 ￥��,���

�� 名様 （最少催行人数 �� 名様）

つくばワイナリー

動きやすい服装、帽子、汗拭きタオル
電話または E-mail

【ワイナリー情報】古来より神々の棲む山として知られる筑波山。この霊峰の麓で、つくばワ
イナリーは誕生しました。水はけのよい肥沃な土地、何より寒気を含んだつくばおろしと海
からのミネラル豊かな風が出会う。このロケーションが、風味豊かな葡萄を育てます。この葡
萄を使って丹精込めて仕上げたワインは、筑波の大地が生み出した、まさに天の恵みです。

定  員

場  所

持ち物

予  約

協  力

※料金には、ランチ、ピクルス作り体験、試飲ワイン � 種、
ホテル･ワイナリー間の送迎バス、消費税、サービス料を含みます。

茨城県つくば市北条字古城 ����-�　TEL.���-���-����　
https://tsukuba-winery.kadoya-company.com

電  話：つばさ観光株式会社  TEL.���-���-����
E-mail：wing-tours@tsubasa-kanko.co.jp

つばさ観光株式会社 一般貸切旅客自動車運送事業（関自旅1第902号）
特定旅客自動車運送事業
茨城県知事登録第2種旅行業（第２-695号）
総合旅行業務取扱管理者 石川 治

℡.029-886-5505（平日9:00～18:00）
〒300-2631 茨城県つくば市沼崎 4122
https://tsubasa.e-tsukuba.jp

ホテル日航つくば つくたびデスク ℡.029-869-7566
〒305-0031 茨城県つくば市吾妻 1-1364-1  www.nikko-tsukuba.com/tsukutabi （9:00 ～ 18:00）

予  約

お問い合わせ

『つくばのワイナリーでテロワールを愉しむ』は、
第�弾を����年�月�日に予定しています。

第 � 弾

【企画】 ホテル日航つくば　　【主催】 つばさ観光株式会社
ホテル日航つくば
到着・解散��:��

�:��
ホテル日航つくば
ロビーに集合･受付

（�:�� 出発）

▶専用バス ［約 �� 分］

見学＆解説
つくばジオミュージアム到着�:��

▶専用バス ［約 �� 分］

��:��
ランチ＆ショッピング
     ホテル日航つくばのシェフこだわり
　 アウトドアランチ
     ホテルソムリエ選りすぐりの
　 ワイン � 種類

��:��
つくばワイナリー到着
散策＆体験

ワイナリースタッフの案内による
ブドウ畑散策
フードコーディネーター田野島さん
によるワインヴィネガーの作り方と
地元野菜の彩りピクルス作り体験

昨年オープンしたジオミュージアムで
筑波山の成り立ちについて学ぼう

▶専用バス ［約 �� 分］

Time Table

【注意事項】◆最少催行人員は �� 名となります。
◆バスの席順につきましては、弊社に一任させて頂きます。
◆催行中止の場合、出発日の４日前までにご連絡致します。

◆行程中は旅程管理者が、その行程を管理致します。
◆バス会社は「つばさ観光株式会社」となります。
◆この旅行条件は ���� 年 � 月 � 日を基準としております。

※尚、お取消の際は「旅行代金」を基準として所定の取消料を申し受けます 

【取消料】
お申し込み後、お客様のご都合によりお取消の場合、下記料率で取消料を申し受けます。

旅行開始日の
10日前～8日前

旅行開始日の
7日前～2日前

旅行開始日の
前日

旅行開始日の
当日

旅行開始日の
無連絡不参加

旅行代金の
20%

旅行代金の
30%

旅行代金の
40%

旅行代金の
50%

旅行代金の
100%

詳細はこちら▼

「つくばワイナリー」でブドウ畑の散策やフードコーディネーター 田野島 万由子氏による手作りワインヴィネガーを使った
地元野菜の彩りピクルス作りのワークショップを体験いただきます。ランチタイムには
ブドウ畑と筑波山が一望できる広場でのアウトドアランチとともに
当ホテルのソムリエ選りすぐりのワイン � 種の試飲をお楽しみください。

つく ばのワインで

　　 テロワールを愉しむ

　筑波山麓の風光明媚なワイナリーでワークショップ＆アウトドアランチ

～手作りワインヴィネガーを使った地元野菜の彩りピクルス作り体験～

つくばワイナリー

フードコーディネーター  田野島 万由子（たのしま まゆこ）
株式会社ORIGINESS（オリジネス）フードクリエイション事業部担当。つくば市在住。野菜
ソムリエプロとして約��年間以上農業と関わり生産者・生活者と関わる活動を行う。食
育・料理教室などで述べ����回以上講師を務める。食育分野では、学校での料理教室
などを通じて、食の大切さや農業について子供から大人まで幅広くレクチャーしている。


