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大阪 心斎橋のホテル日航大阪（大阪市中央区西心斎橋 1-3-3、代表取締役社⾧・総支配人：呉服弘晶）は、 
2026 年 9 月 1 日（火）から 11 月 30 日（月）までの期間、豊かな自然で多彩な農産物を育む茨城県の特産品を 
使用した『茨城県フェア』を開催いたします。 
本フェアでは、ティーラウンジ「ファウンテン」および「ロビーラウンジ」にて、茨城県産の栗や干しいもを使用した限定スイーツ 
やドリンクを提供するほか、フランス料理「レ・セレブリテ」にて、栗の奥深さを学べる秋のスイーツ賞味会を実施します。 

   
茨城県は全国トップクラスの農業県として知られ、四季折々の多彩な農産物に恵まれています。中でも、栽培面積・収穫量
ともに日本一を誇る栗、国内生産量の約 9 割を占める干しいもは、温暖な気候と水はけの良い火山灰土壌に育まれた、茨
城県を代表する特産物です。本フェアでは素材の魅力を最大限に引き出し、栗本来の豊かな味わいを存分に楽しむ『プレミア
ムモンブラン』や『栗ひろいアフタヌーンティーセット』、干しいもの自然な甘みを活かした『干しいもミルクスムージー』を提供します。 
また、栗を"知って・味わう"一日限りのイベントとして『スイーツ＆ミニセミナー 秋のスイーツ賞味会～茨城県の栗～』を開催しま
す。ゲストスピーカーとして茨城県営業戦略部県産品販売課 技佐 笹沼太幸氏を迎え、茨城県の豊かな地域資源、栗とさ
つまいもの歴史や産地、品種の特徴から、おいしく味わうためのプロの知識などを紹介いただきます。また、セミナーの後には、
栗をはじめとする秋の味覚を使用した 7 種のスイーツをご用意します。 
さらに、フェア期間中は茨城県の観光パンフレットやオリジナルグッズも配布し、食を通じて茨城県の魅力を発信します。 
各メニューとイベントの詳細は下記のとおりです。 
  
【『茨城県フェア』 概要】 

  公式サイト：https://www.hno.co.jp/restaurant/plan/fair-ibaraki.html 
 

■『プレミアムモンブラン』 
提供期間：2026 年 9 月 1 日（火）～11 月 30 日（月） 

    提供店舗・時間： 
  ホテル日航大阪 ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階）10:00～18:30（L.O.18:00） 

ホテル日航大阪 「ロビーラウンジ」（2 階）11:00～16:30（L.O.16:00） 

【ホテル日航大阪】 

生産量日本一の「栗」や全国シェア約 9 割の「干しいも」を味わう 
『茨城県フェア』を 9 月 1 日より開催 

 限定スイーツ＆ドリンクを提供のほか、栗の魅力を知る特別イベントも実施 

 



 

  
  

 
 
 
 
料金：単品 2,500 円 
   ブレンドコーヒーまたは紅茶セット 3,800 円 
   コーヒーセレクション・ロンネフェルトティーセレクション フリーフローセット 4,300 円 
茨城県の中でも栗栽培が盛んな笠間市岩間地区を中心とした県産の栗ペーストや 
渋皮煮を贅沢に使用。栗本来の豊かな風味と上品な甘みを存分に味わえる一品 
です。 
 
 

 
■『栗ひろいアフタヌーンティーセット』 
提供期間：2026 年 10 月 1 日（木）～10 月 31 日（土） 
提供時間：二部制 ①12:00～14:00  ②14:00～16:00 ※2時間制 
提供店舗：ホテル日航大阪 「ロビーラウンジ」（2 階） 
料金：土・日・祝日 7,500 円／平日 7,000 円 

（消費税・サービス料込、ロンネフェルトティーセレクション・コーヒー付） 
  茨城県産の栗を使用したモンブランやブリュレ、ムースなど、栗の豊かな風味を楽 

しめるスイーツに、甘酒や玄米茶、ほうじ茶など和の素材を取り入れ、秋の深まり 
を感じる上品な味わいに仕上げたアフタヌーンティーです。 
メニュー詳細は、2026 年 8 月 3 日（月）配信のこちらのリリースをご覧ください。 

 
 

■『干しいもミルクスムージー』 
提供期間：2026 年 9 月 1 日（火）～10 月 31 日（土） 

    提供店舗・時間： 
  ホテル日航大阪 ティーラウンジ「ファウンテン」（1 階）10:00～18:30（L.O.18:00） 

ホテル日航大阪 「ロビーラウンジ」（2 階）11:00～16:30（L.O.16:00） 
料金：2,100 円  
「ほしいも王国いばらきプレミアム 2024」に第 1 号として認定された 
ブランド干しいも「加宝地

か ほ う じ

ほしいも」をたっぷりと使用。 
バニラアイス、牛乳、アールグレイと合わせ、まるで飲むスイートポテトのようなスムージー 
です。干しいもの自然な味わいが活きた、濃厚でありながら、すっきりとした後味が楽 
しめます。 

 
■『スイーツ＆ミニセミナー 秋のスイーツ賞味会～茨城県の栗～』 
開催日：2026 年 9 月 24 日（木） 
開催時間： 受付 13:00～／セミナー 13:30～13:50／ティータイム 14:00～ 
開催場所：ホテル日航大阪 フランス料理「レ・セレブリテ」（3 階） 
料金：一般 6,000 円、One Harmony 会員 5,500 円 
内容： 
・茨城県営業戦略部県産品販売課 技佐 笹沼太幸氏による、食材の宝庫・茨城県が育む栗やさつまいもの魅力に触
れるミニセミナー。 
・栗の和紅茶から始まり、茨城県産の栗を使ったモンブランやタルト、ブリュレなど、7 種のスイーツをお楽しみいただくティー
タイム。 
・お土産として茨城県産の生栗などをプレゼント。  
ご予約：こちらの公式サイトより承ります。 
 
■「茨城県フェア」ご利用特典 
フェア対象メニューやイベントをご利用のお客様に、茨城県のオリジナルグッズ、 
および「ホテル日航つくば」のレストラン優待券をご用意します。 



 

  
  

 
 
 
 
 
お問い合わせ：レストラン総合案内 直通 TEL.06-6244-1140（10:00～18:00）  

 
 

※写真はイメージです。       
※料金には消費税・サービス料を含みます。  
※メニュー内容は予告なく変更する場合がございます。    
※テイクアウトは承っておりません。 
 
 
※One Harmony は、オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナショナル、ホテル JAL シティでご利用い 
ただける、入会金・年会費無料の会員プログラムです。ホテルご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特典をご用 
意しています。詳しくはこちら。  
 
 
 
 
 
 
 

 

 本件に関するお問い合わせ先：ホテル日航大阪 セールス＆マーケティング部 広報担当－高塲
た か ば

順子、桒
く わ

野
の

有花 
542-0086 大阪市中央区西心斎橋 1-3-3   直通 TEL. 06-6244-0747、直通 FAX.06-6244-0748  
公式サイト https://www.hno.co.jp 


