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2017年5月31日 

食べ放題＆飲み放題のバーベキュー 今夏初、厚切り1ポンドステーキ登場！ 

「真夏の BBQ×BEER LAND」開催 
2017 年 6 月 30 日（金）～9 月 3 日（日） 

「心をつなぐホテル」がコンセプトのホテル日航成田（成田市：総支配人 吉髙誠）では、2017年6月30 日（金）

から9月3日（日）までの66日間、食べ放題＆飲み放題のガーデンバーベキュー「真夏のBBQ×BEER LAND」

をホテル中庭の芝生広場「ジャルダンセリーナ」にて開催いたします。昨年初の導入で好評を博した大型テントを

今年も設置し、強い夏の陽射しを遮り、成田の森の木々を吹き抜ける涼やかな風を感じながらお楽しみいただけ

るランチバーベキューも、7月8日（土）から 9月3日（日）までの土、日、祝日ならびに 8月14日（月）、15日（火）

の20日間と大幅に営業日程を拡大して開催します。大人料金：ディナータイム6,000円、ランチタイム4,500円（サ

ービス料・税金込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1996年7 月、ホテル日航成田は開発されたばかりの自動生ビールサーバーを導入し、成田地区のホテルとし

ては初となるガーデンバーベキューをスタートいたしました。食べ放題＆飲み放題のガーデンバーベキューは、

20 年の長きにわたって地元のお客様を中心にご愛顧いただき、今ではすっかり夏の訪れを告げる風物詩となっ

ているだけなく、毎年開催期間中に 1 万人以上を動員する人気イベントです。 

今年は「真夏の BBQ×BEER LAND」と題し、バーベキューの主役である牛ロース、味付き牛カルビ、国産牛モ

モ肉（加工肉）、骨付きフランク、厚切りベーコンなど 5種類の肉からなる充実のラインナップ。あわせてズワイガニや生

ビールにぴったりなタンドリーチキン、オリーブオイルとニンニクが食欲そそる熱々のアヒージョ等、サイドメニュ

ーも豊富に取り揃え、アウトドアのデザートには欠かせない定番のスモアまで、大人もお子様も、世代を超えて夏

のバーベキューを満喫いただけるメニューをご用意いたしました。 

さらに今夏初、月曜日から木曜日の平日ディナー限定で1テーブルに1皿、「厚切り1ポンドステーキ」（約450g）

平日ディナー限定 厚切り1ポンドステーキ 爽やかな風が吹き抜けるガーデンでバーベキュー 



 

 2 / 6 
 

をご提供。ガーデンバーベキューならではの、ボリューム感たっぷりの豪快でワイルドな一品をご堪能いただけ

ます。 

お飲物は黒生ビールを含む 5種類の生ビール、ワイン、ウイスキー、ウォッカ、焼酎、ハイボール、サワー、ノンアル

コールビール、ソフトドリンク各種に加え、お客様ご自身でお作りいただけるカクテル（アルコール有及びノンアルコー

ル）を多数ご用意しており、各社ビールの飲み比べなどもお楽しみいただけます。 

昨年に引き続き 10m四方の大型テントを 2 基設置し、強い夏の陽射しを遮り、成田の森の木々を吹き抜ける涼

やかな風を感じながらお楽しみいただけるランチバーベキューも今年は営業日を増やすほか、プールの入場と

組み合わせたお得なプランもご用意いたしました。 

【2017 年 お料理とお飲物の特徴】 

① 肉の種類は牛ロース、味付き牛カルビ、国産牛モモ肉（加工肉）、骨付きフランク、厚切りベーコンの 5種類。焼

いて美味しいズワイガニも食べ放題。玉ねぎのホイル焼き、アンチョビキャベツ、赤イカのバター醤油（日

替わり 3 品のうちから 2 品）、キノコと海老のアヒージョ（毎日）などサイドオーダーも初めてご提供。 

② 黒ビールを含む 3 社の国産ビールと海外ブランド 1 社の合計5 種類の生ビールを飲み比べできるほか、

お客様ご自身が作るカクテルも多数ご用意。（アルコール有及びノンアルコール） 

＊組み合わせにより 15 種類以上のカクテル、ノンアルコールカクテルをお楽しみいただけます 

③ 定番のバーベキューメニューに加え、自分で作るカスタマイズ・バーベキューメニューをご用意します。 

・BBQドッグ  コッペパン+BBQメニュー 

（牛カルビをはじめとするお肉、サラダの野菜などお好きな具材をパンにはさんで出来上がり） 

・BBQ丼  ライス+BBQメニュー 

（牛ロース、ズワイガニなどの具材をご飯にのせて自分だけの丼が完成します） 

・BBQスイーツ 

ミニパンケーキ+ソフトクリーム+フルーツなど組み合わせは自由にオリジナルデザートをお楽しみいただ

けます 

＊おすすめレシピは会場でご案内いたします 

 

 

 

 

 

 

 

バーベキューの具材のほか、ビュッフェ料理をご用意 5種類の生ビールをはじめ、ノンアルコールも多種類 
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【ディナータイムのバーベキューの特徴】 

 

① 月、火、水、木限定で 1 テーブルに 1 皿のスペシャルメニューとして「厚切り 1 ポンドステーキ」をお出ししま

す。（7 月17日（月）、8 月14 日（月）、15 日（火）を除く） 

② 約5000 個のLED電球のイルミネーションが会場を彩ります。 

【ランチタイムのバーベキューの特徴】 

① 10ｍ四方の大型テントを2基設置し、真夏の陽射しをしっかり遮りますので快適にバーベキューをお楽しみ

いただけます。 

② アルコール飲み放題以外は、ディナータイムと同じ内容の料理をご提供いたします。 

③ アルコール飲み放題はランチバーベキュー料金にお 1人様1,000 円（One Harmony 会員価格900 円）の

追加料金でお楽しみいただけます。 

④ ランチバーベキュー料金にお 1 人様500円の追加料金で隣接するプールにご入場いただけます。 

⑤ 大人8 名様より最大24 名様まで無料送迎を承ります（ホテルより片道30 分以内） 

 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

【真夏の BBQ×BEER LAND ディナータイムの概要】＊料金はサービス料・税金込 

開催期間：2017年6月30日（金）～9月3日（日）※雨天、悪天候時は営業中止 

会 場：ジャルダンセリーナ（ホテル中庭）、全席禁煙 

営業時間：17：30～21：00（ラストオーダー20：45） 

料 金：「食べ放題＆飲み放題」 

大 人 6,000円（One Harmony 会員価格 5,500円） 

昼のガーデンバーベキュー 夜のガーデンバーベキュー 
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報道機関からのお問い合わせ先 
〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：櫻井 洋司／正村美代子TEL：0476-32-0027 FAX:0476-32-0084 
e-mail:sakurai@nikko-narita.com  ※写真画像のご希望があればデータをお送りいたします 

小学生 2,500円 

幼児無料 

団体大人（10名様以上）、宿泊客、空港関係者5,500円 

※2名様より承ります 

【真夏の BBQ×BEER LAND ランチタイムの概要】＊料金はサービス料・税金込 

開催期間：2017年7月8日（土）～9月3日（日）の土・日・祝日、及び 8月14日、15日 ※雨天、悪天候時は営業中止 

会 場：ジャルダンセリーナ（ホテル中庭）、全席禁煙 

営業時間：11：30～13：30（ラストオーダー13：15） 

料 金：「食べ放題＆ソフトドリンク飲み放題」 

大 人 4,500円（One Harmony 会員価格 4,000円） 

小学生 2,300円（One Harmony 会員価格 2,000円） 

幼児無料 

※2名様より承ります 

※上記以外の平日は団体（大人40名様以上）のご予約で承ります（2日前18時までの予約制） 

「アルコール飲み放題プラン」 

ランチバーベキュー大人料金プラスお一人様 1,000円（One Harmony 会員価格 900円） 

「ランチバーベキュー＆プールプラン」 

ランチバーベキュー料金にお一人様500円プラスでプールをご利用いただけます 

（プールご利用時間 9：30～17：00） 

「ランチタイム限定 無料送迎」 

大人8名様から最大24名様までホテルより片道30分以内の範囲で送迎いたします 

 

One Harmonyは、オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナショナル、ホテル JALシティでご利

用いただける、入会金・年会費無料の会員プログラムです。 ホテルをご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特

典をご用意いたしております 

 
 
ご予約・お問合せ TEL:0476-32-1157（バーベキュー予約 9：30～17：00） 
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（別紙1） 

【共通メニュー内容】 

「スペシャルメニュー 厚切り 1ポンドステーキ」 

月・火・水・木曜日限定 

（7月17日（月）、8月14日（月）、15日（火）は除く） 

※1テーブル 1皿のスペシャルメニューです。 

「まるごとBBQメニュー」 

牛ロース、味付き牛カルビ、国産牛モモ肉（加工肉）、骨付きフランク、厚切りベーコン、山盛りズワイガニ 

パプリカ、カボチャ、茄子、とうもろこし 

「網の上で美味しい楽しいメニュー」 

キノコと海老のアヒージョ（毎日） 

玉ねぎのホイル焼き、アンチョビキャベツ、赤イカのバター醤油（日替わり 3品のうちから 2品） 

「ビールのお供 お奨めの一品」 

おつまみ叉焼、タンドリーチキン、鶏の唐揚げ、塩茹で枝豆、揚げじゃが、玉子焼き、オニオンスライス、シンプルマカ

ロニサラダ、ミックスパワーサラダ 

「締めのご飯」 

シェフズカレー、ソース焼きそば、焼きおにぎり、ライス、コッペパン 

「バーベキュースイーツ」 

チョコレートスモア、ストロベリースモア、ソフトクリーム、ミニパンケーキ、ブラウニー（抹茶、チョコ など）、かき氷（イチ

ゴミルク、マンゴーミルク、抹茶、紅茶キャラメル）、フレッシュフルーツ（パイン、レッドグローブ、スイカ）、デザートピザ 

「カスタマイズBBQメニュー」 

BBQドッグ コッペパン＋BBQメニュー（牛カルビ、サラダ、焼そば などお好きな具材をチョイス） 

BBQ丼 ライス＋BBQメニュー（牛ロース、ズワイガニ などご飯にのせて） 

BBQスイーツ ミニパンケーキ＋ソフトクリーム＋フルーツ など 

 

 

 

 

 

 

 ズワイガニも食べ放題 肉と野菜をお好きなだけ楽しめるーベキュー 
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（別紙2） 

【ディナータイムBBQ飲み放題】（ランチタイムはソフトドリンク以外別料金） 

「生ビール」 

キリン一番絞り、アサヒスーパードライ、サッポロ黒ラベル、アサヒ ザ・ドリーム 

バドワイザー（ドラフト）、キリン一番絞りスタウト（黒） 

「アルコール（お酒）」 

樽詰スパークリングワイン、ワイン（赤・白）、ウイスキー、ウォッカ、焼酎（芋、麦）、ハイボール 

樽詰サワー、梅酒、杏露酒、ライチ酒、ブルーベリー酒、リンゴ酒 

「ノンアルコールビール」 

キリンフリー、アサヒドライゼロ、サッポロプレミアムアルコールフリー 

「ノンアルコールシロップ」 ※組み合わせにより 15種以上のノンアルコールカクテルが作れます 

カシス、カルピス、男梅、グレープフルーツ、レモン、ブドウ、ライム 

「ソフトドリンク」（ランチタイムの飲み放題は以下のアイテムのみ） 

アイスコーヒー、ウーロン茶、オレンジジュース、グレープフルーツジュース、コーラ、ジンジャーエール、メロンソーダ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
人気のデザート スモア 今年初登場のタンドリーチキン 
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