
 

 1 / 2 
 

 2018年12月14日 

国産天然100％「巣蜜」を導入 

「セリーナ」朝食バイキング 
2019年 1月4日(金)よりリニューアル 

 

ホテル日航成田（千葉県成田市：総支配人 吉髙誠）では、2019年1月4日（金）よりカジュアル・リゾート・ダイニン

グ「セリーナ」（別館１階）の朝食バイキングに、こだわりの国産天然100％ハチミツを蜂の巣ごと導入し、その場で採

れたてのハチミツをお客様へご提供いたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

新たに導入される「巣蜜」は、完熟した糖度の高いハチミツのみを使用しており、加熱処理等を一切加えておりま

せん。一般的なハチミツは加熱処理をするため栄養分やミネラルが失われてしまいますが、「巣蜜」にはロイヤル

ゼリー・ビタミン・ミネラル・プロポリス・カルシウムが豊富であり、殺菌効果も期待できます。 

絶えずあふれる自然な甘さのハチミツは、トーストやヨーグルトに良く合います 
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 また、AOP （Appéllation d’Origine Protégée＝原産地保護呼称） の認可を受けた高品質なバターを100％使用し

た焼き立てクロワッサン等、新たな４種類のパンと、ホテルシェフによる旬の果物や野菜を使用した特製ジャムも一

緒にお召し上がりいただけます。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
【「セリーナ」朝食バイキング概要】 
 

朝食会場 ： カジュアル・リゾート・ダイニング「セリーナ」（別館１階） 

営業時間 ： 6：00～10：00 

料 金 ：             通常価格     One Harmony会員料金 

大 人         ¥2,300         ¥1,840 

小学生         ¥1,150          ¥920 

 

※料金は消費税・サービス料込です。 

※One Harmonyは、オークラホテルズ＆リゾーツ、ニッコー 

・ホテルズ・インターナショナル、ホテルJALシティでご利用 

いただける会員プログラムです。ホテルをご利用のたびに 

ポイントがたまるほか、多彩な特典をご用意しております。 

 
 

お問い合わせ : レストラン予約 9：00～18：00  TEL : 0476-32-0015 

報道機関からのお問い合わせ先 
〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：葛城太郎／櫻井洋司／石原真佐臣／江澤奈央TEL：0476-32-0027 FAX:0476-32-0084 
e-mail:n-ezawa@nikko-narita.com  ※写真画像のご希望があればデータをお送りいたします 

AOPバター100％のクロワッサンは約15分間隔で焼き立てをご提供いたします 


