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2019年10月29日 

成田空港の夜景や幻想的なイルミネーションが彩る 

「クリスマスディナー」を提供 

2019年 12月 20日(金)～12月 25日(水) 
 

ホテル日航成田（千葉県成田市：総支配人 吉髙誠）は、12月20日（金）～25日（水）のクリスマス期間限定でお楽しみい

ただける特別なディナープランをカジュアル・リゾート・ダイニング「セリーナ」（別館1階）、宴会場「スカイバンケット」（本館

11階）にて用意いたします。 

 

ホテル中庭に広がるLED電球5万球超えのイルミネーショ

ンを見渡せるレストラン、カジュアル・リゾート・ダイニング「セリ

ーナ」では、同期間「クリスマスディナーバイキング」を開催い

たします。シェフが目の前でカットする「アンガス牛のロースト

ビーフ」や濃厚な味わいの「トゲズワイ蟹」、デザートコーナー

には「ロングブッシュ・ド・ノエル」やドイツのクリスマスに欠か

せない「シュトーレン」など、この時期しか味わえない料理を

すべて食べ放題でご用意。加えて12月22日（土）から24日（月）

の3日間は、ライブ演奏やサンタクロースのグリーティング、お

子様にはバルーンやプチギフトのプレゼントがございます。 

 

ホテル最上階に位置する宴会場「スカイバンケット」では、

成田空港の夜景や飛行機の離発着を眺めながらロマンティッ

クなひとときをお過ごしいただける「クリスマスディナーコース」

を2019年12月22日（日）から12月24日（火）までご用意。お食

事とともにクリスマスソングを中心としたライブ演奏もお楽しみ

いただけます。お食事は「聖夜を彩る アミューズブーシュ」

から始まり、「海の恵みのサラダ ブーケ仕立て」や「国産牛

のローストビーフ クリスマスカラーのソース」など全10種類、

華やかなクリスマス限定の料理をご堪能いただけます。 

 

セリーナ「クリスマスディナーバイキング」 

スカイバンケット「クリスマスディナーコース」 
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【クリスマスディナーバイキング 概要】 
期間 ： 2019年12月20日（金）～12月25日（水）  ※イベントは12月22日（土）～24日（月）の3日間 

場所 ： ホテル日航成田 カジュアル・リゾート・ダイニング「セリーナ」（別館1階） 

時間 ： 12月20日（金）・25日（水） 17：30～21：30（最終入店 21：00） 

12月21日（土）～24日（火） 第1部 17：00～19：00 

第2部 19：30～21：30 

料金 ： 大人  ￥6,800 （One Harmony会員料金 ￥5,440） 

60歳以上  ￥6,300 （One Harmony会員料金 ￥5,040） 

小学生  ￥3,400 （One Harmony会員料金 ￥2,720） 

幼児無料 

内容 ：  

≪ライブキッチン≫ 

『北海道産ホタテ貝のグラティネ』 & 『アンガス牛のローストビーフ』 

＜温製メニュー＞ 

白身魚のパン粉焼き 雲丹の香る白ワインクリームソース／サーモンとホウレン草の軽いグラティネ／ブイヤベース／海

の幸の炊き込みご飯／ポトフ／ローストチキン クリスマスカラーのソース／ポークソテー ミモザスタイル／牛肉の赤ワイ

ン煮込み ココットのパイ包み焼き／蟹湯葉餡かけそば／金目鯛と冬野菜の炊き合わせ／蟹のスープ茶碗蒸し トリュフ

餡／ご飯（多古米）／パン各種／カレー／クラムチャウダー など 

＜冷製メニュー＞ 

トゲズワイ蟹／パテ・ド・カンパーニュ／スモークサーモンのタルタル／ブロッコリーとカリフラワーのテリーヌ／オープン

カナッペ／にぎり寿司／冬野菜のシーザーサラダ／ブロッコリーとベーコンのサラダ など 

＜デザートメニュー＞ 

とちおとめと北海道産クリームのショートケーキ／ブッシュ・ド・ノエル／ズコット／シュトーレン／ケーキ各種／フルーツ

各種／ソフトクリーム など 

 

 

【クリスマスディナーコース 概要】 
期間 ： 2019年12月22日（日）～12月24日（火） 

場所 ： ホテル日航成田 宴会場「スカイバンケット」（本館11階） 

時間 ： 18：00～20：00（最終入店） 

料金 ： お一人様 ￥15,500 （One Harmony会員料金 ￥13,950） 

※3日前までのご予約制です。 

※2名様より承ります。 

ホテル中庭に広がる 
ウインターイルミネーション 

ホテル最上階から望む成田空港の夜景 
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内容 ： ＜メニュー＞ 

＊聖夜を彩る アミューズブーシュ 

＊海の恵みのサラダ ブーケ仕立て 

＊フォアグラのソテー ビーツの2色ソースにて 鴨ムネ肉のローストを添えて 

＊カリフラワーのブルーテ ウニを浮かべて 

＊真鯛のオーブン焼き ブロッコリーと白菜のソース クレーム・ド・オマールのアクセント 

＊お口直しのグラニテ 

＊国産牛のローストビーフ クリスマスカラーのソース 

＊パティシエからの贈り物 

＊パン 

＊コーヒーまたは紅茶 

 

※食材の入荷状況により内容を変更する場合がございます。 

※料金には消費税、サービス料が含まれております。 

※One Harmony は、オークラ ホテルズ ＆ リゾーツ、ニッコー・ホテルズ・インターナショナル、ホテルJAL シティでご

利用いただける会員プログラムです。ホテルをご利用のたびにポイントがたまるほか、多彩な特典をご用意しておりま

す。 

 

ご予約・お問い合わせ : レストラン予約 9：00～18：00 TEL：0476-32-0015 

 

報道機関からのお問い合わせ先 
〒286-0106 千葉県成田市取香500 ホテル日航成田 総支配人室 

広報担当：葛城太郎／石原真佐臣／髙橋智恵子／江澤奈央TEL：0476-32-0027 FAX:0476-32-0084 
e-mail: marketing-group@nikko-narita.com ※写真画像のご希望があればデータをお送りいたします 


