
～生チョコ発祥の店「シルスマリア」と老舗茶問屋「辻利兵衛本店」のプレミアムコラボレーション～ 
 

『茶の縁（えにし）宇治茶3種生チョコレート』 
数量限定30個 /販売価格10万円（税抜き） 

 

第69回 関西品評会にて一等農林水産大臣賞を受賞した抹茶を、生チョコで堪能！ 
本物にこだわる大人のための、最高級の生チョコレートが登場  

News Release 
報道関係各位 

201７年1月23日 
株式会社コロワイド 

 株式会社コロワイドのグループ会社である、株式会社シルスマリア（本社：神奈川県横浜市、代表取締役社
長：稲毛田正明）では、老舗茶問屋「辻利兵衛本店」とコラボレーションによって、2016年度関西品評会て
ん茶部門にて一等農林水産大臣賞を受賞した最高級の抹茶を使った新商品『茶の縁（えにし）宇治茶3種生チョ
コレート』を、2017年２月１日（水）より数量限定で販売を開始します。 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
「シルスマリア」は、1988年に“生チョコレート”をこの世に生み出した生チョコレート発祥のお店です。
数種類のベルギー産チョコレートと新鮮なクリームが織りなす生チョコレートは、舌にまとわりつくような滑
らかな口どけが好評をいただいています。昨年、日本各地のこだわり抜いた素材と、生チョコレートをコラボ
レーションさせた新シリーズ『NAMA CHOCO×JAPAN』の発売を開始し、日本における生チョコレート発
祥ブランドとして、日本の食材の新たな魅力を、生チョコレートとのかけ合わせることで発信しております。 
 
 新商品『茶の縁（えにし）宇治茶3種生チョコレート』は、生チョコを通じて多くの皆様のご縁が結ばれるこ
とを願い、『NAMA CHOCO×JAPAN』シリーズのプレミアム商品として開発いたしました。老舗茶問屋
「辻利兵衛本店」とのコラボレーションにより、第69回関西茶品評会のてん茶部門にて一等一等農林水産大臣
賞を受賞した、貴重な手摘み宇治てん茶を使った、本物にこだわる大人のためのプレミアムな生チョコレート
です。ベルギー産ホワイトチョコレートとクリームを最高のバランスで配合させたベースの中に、京都宇治産
の最高級てん茶を石臼挽きにした抹茶を贅沢に混ぜ込みました。さらにシャンパンを加えたことで、抹茶と
チョコレートの香りがひきたつ、絶妙なバランスの生チョコに仕上がりました。苦味がなく抹茶本来の甘みと
旨みを生チョコでお楽しみいただける、究極の逸品です。 
 さらに今回は、宇治玉露くき焙じ茶と宇治煎茶の２種類の生チョコレートと、それぞれの生チョコレートに
使用した茶葉もセットにしました。老舗茶問屋「辻利兵衛本店」が手がける宇治の土壌に育まれた宇治茶を、
生チョコとあわせて、様々なかたちで味わい尽くすセットになっています。 
 
 生チョコ発祥のお店「シルスマリア」と、老舗茶問屋「辻利兵衛本店」による、究極の宇治茶生チョコレー
トを、ぜひご堪能ください。 
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■発売日 ： 201７年２月１日（水）～売り切れ次第終了 

■価格  ：100,000円（税抜） 

■販売方法：予約販売 
予約・お問い合わせ シルスマリア本店 TEL0463.33.2181 
１月23日（月）より予約受付を開始いたします 

■限定数量：30個 

■特長： 
老舗茶問屋「辻利兵衛本店」とのコラボレーションにより実現し
た、第69回関西茶品評会のてん茶部門にて一等農林水産大臣賞を
受賞した、貴重な手摘み宇治てん茶を使った、本物にこだわる大
人のためのプレミアムな生チョコレート。生チョコを通じて多く
の皆様のご縁が結ばれることを願い開発しました。また宇治玉露
くき焙じ茶と、宇治煎茶の生チョコレートの合計3種の宇治茶の生
チョコレートと、それぞれの生チョコレートに使用した茶葉3種を
セットにしました。老舗茶問屋が手がける宇治茶を、生チョコと
あわせて、様々なかたちでお楽しみいただけます。 

《「シルスマリア」“茶の縁（えにし）宇治茶3種生チョコレート”販売概要》 

【辻利兵衛本店】 
1860年創業の宇治茶問屋である辻利兵衛本店は、創業者が茶びつを発案し、全国に宇治茶を広
めた功績を称えられ平等院正門横に銅像を建立されました。手摘みてん茶は丹念に石臼で挽き上
げることで薫り高く、ほんのり甘くさわやかな口当たりはお子様から大人までいただける逸品で
す。 

■セット内容詳細： 

・2016年度関西品評会一等農林水産大臣賞受賞  
 手摘み宇治てん茶使用 抹茶生チョコレート（10粒×２袋） 

京都宇治産の最高級てん茶を、石臼挽きにした抹茶を贅沢に使用し、ベルギー産ホワイトチョコレートと
クリームを最高のバランスで配合し、抹茶とチョコレートの香りを更にひきたたせるためにシャンパンを
加えたことで絶妙なバランスの生チョコが出来あがりました。苦味がなく抹茶本来の甘みと旨みが味わえ
ます。 

・宇治玉露 くき焙じ茶 生チョコレート（10粒×２袋） 

宇治産の玉露を使用したくき焙じ茶の生チョコレート。覆い下栽培園で20日間以 
上、太陽の光を遮り茶葉に旨みを凝縮させた薫り高く濃厚な新芽だけを厳選して摘 
み、宇治玉露雁ヶ音としてお飲み頂ける逸品をあえて焙煎させ石臼挽きして焙じ茶 
にしました。さらに熟成されたウイスキーを使用したことで、口いっぱいにひろが 
る芳醇な薫りをお楽しみいただけます。 

・露天園栽培 宇治煎茶 生チョコレート（10粒×２袋） 

標高500ｍの山あいで寒暖の差が激しい童仙房の露天園にて太陽の恵みをたくさん 
浴びて育てた宇治煎茶を石臼挽きにし、ベルギー産ホワイトチョコレートと組み合 
わせました。さらにワインの風味にも似た日本酒を加えることで、煎茶のさわやか 
な香りと同時に、ほろ苦さを味わえる生チョコに仕上がりました。煎茶の鮮やかな 
緑色は、見た目からもさわやかさを感じることができます。 

・茶葉３種 
（手摘み宇治抹茶1.5g×3袋、宇治玉露くき焙じ茶甘露火8g×2袋、宇治煎茶 栄西10g×３袋） 
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＜シルスマリア＞ 
生チョコという名で世に出た最初の一粒。 
1988年、寒い夜のこと、シルスマリアの厨房で、どこにも無い、全く新しいタイプのチョコレートが完成しました。 
ショコラティエが、そのチョコに、生チョコという商品名を付けたことが、のちの生チョコブームへとつながって行きます。
由来はその当時、『生パイ』というオリジナル商品が大好評で、そのチョコレートにもふんだんに生クリームが使われるた
め、『生チョコ』と命名しました。生チョコという名で世に出た最初の一粒が「公園通りの石畳」であり、神奈川県の指定
銘菓にもなっております。ぜひ一度ご賞味ください。 
 
■HP  ： https://www.silsmaria.jp/ 
■オンラインストア： http://www.rakuten.co.jp/silsmaria/ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

静岡産紅ほっぺの生チョコレート 

『KURI BERRY FARM』の紅ほっぺを贅沢にフリーズドライしました。パッケージもいちごを全
面に使用した、見た目から楽しめる逸品です。（※2017年2月1日（水）より販売開始予定） 

■価格：20粒入り 1500円（税抜） 

宇治抹茶生チョコレート 

ホワイトチョコレートの甘さに、手摘み碾茶を丹念に石臼で挽き上げた薫り高く旨みが濃厚な御濃茶を
贅沢にまぶした生地のなかには、ビターな抹茶を練り込みました。食べた後には御濃茶の余韻が愉しめ
る最高の逸品に仕上がりました。 

■価格：10粒×2箱入り 2700円（税抜） 

《ご参考：バレンタイン・ホワイトデー向け商品ご案内》 
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九平次生チョコレート 

ホワイトチョコのとろける甘みに上質なワインにも匹敵する『純米大吟醸 別誂』のナチュラルで質
の高い酸味が加わった生チョコレートです。 

■価格：16粒入り 1800円（税抜） 

一刻者生チョコレート 

赤芋由来の甘み豊かな香りとまろやかで雑味のない芋焼酎と芳醇なミルクチョコレートですっきり
とした味わいに仕上げました。 

■価格：16粒入り 1500円（税抜） 

【辻利兵衛本店 宇治抹茶】 
 

1860年創業の宇治茶問屋である辻利兵衛本店は、創業者が茶びつを発案し
全国に宇治茶を広めた功績を称えられ平等院正門横に銅像を建立されまし
た。手摘み碾茶（てんちゃ）は丹念に石臼で挽き上げることで薫り高く、
ほんのり甘くさわやかな口当たりはお子様から大人までいただける逸品。 

【 KURI BERRY FARM 紅ほっぺ】 
 

甘みと酸味のバランスが良いことで、近年注目が高まっている静岡県の紅
ほっぺ。その紅ほっぺを通常よりも時間と手間をかけ、さらにコクと香りが
際立ついちごに育てあげた「KURI BERRY FARM」オリジナルブランド
「幸せのリング、光るいちご」をふんだんに使用しました。 

【一刻者「赤」】 
 

小牧醸造のこだわり芋麹本格芋焼酎『一刻者 赤』。原材料のさつまいもに
は南九州産赤芋を100％使用。良質な芋麹による赤芋由来の豊かな甘みが
感じられる香りとまろやかですっきりとした味わいが特長です。 
 

【醸し人九平次 純米大吟醸 別誂】 
 

1647年愛知県に創業し蔵を構える萬乗醸造で作られた『醸し人九平次 純
米大吟醸 別誂』。醸し人九平次シリーズの、フラッグシップがこの「別
誂」。アンデスメロン、洋ナシ、リンゴの皮の香りに、ほのかにライチや
木の葉、ヒノキの香りが感じられます。ホワイトチョコの甘みに、ミカン
の皮の白い部分の様なほのかな渋みを感じるお酒です。 
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