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   『シャルロッテ 生チョコレート<カカオ>』 

1. 薄さ約1mmのセミビターのチョコレートの中に、カカオの香り 
豊かな生チョコレートを閉じ込めました。 

2. グランマルニエ※をほんの少しアクセントに使用したちょっと 
大人の深い味わいが楽しめます。                                 

●商品名 『シャルロッテ 生チョコレート<カカオ>』 

●発売日 2019年10月1日（火） 

●発売地区 全国 

●内容量 12枚入 

●価格 オープン価格 （想定小売価格280円前後(税抜)） 

『 シャルロッテ 生チョコレート<バニラ>』 

1. 薄さ約1mmのミルクチョコレートの中に、芳醇な香りのバニラを
合わせた生チョコレートを閉じ込めました。 

2. こだわりのバニラを使った上品な味わいの生チョコレートです。 

●商品名 『 シャルロッテ生チョコレート<バニラ>』 

●発売日 2019年10月1日（火） 

●発売地区 全国 

●内容量 12枚入 

●価格 オープン価格 （想定小売価格280円前後(税抜)） 

＜商品特長＞ 

＜商品特長＞ 

生チョコレートのおいしさを堪能、今年もシャルロッテから登場です。 

株式会社ロッテは10月1日（火）に「おいしいチョコレートを食べて幸せになってほしい」という大切な人への想いを
こめてつくられた「シャルロッテ」シリーズから「シャルロッテ生チョコレート＜カカオ＞」、「シャルロッテ生チョコレート 
＜バニラ＞」、 「シャルロッテジュレショコラ＜ストロベリー＞」を発売いたします。たくさんのこだわりがつまった繊細で
本格的な味わいを深くじっくりとお試しください。 

チョコレート 

International Taste Institute 

優秀味覚賞受賞。 

世界の味覚として認められた 

味わいです。 

※「シャルロッテ 生チョコレート＜カカオ＞」 アルコール分0.9％ 洋酒使用 

株式会社ロッテ 

2019年9月27日（金） 

秋冬限定の味わい生チョコレート 

International Taste Institute 

優秀味覚賞受賞。 

世界の味覚として認められた 

味わいです。 



株式会社ロッテ 

2019年9月27日（金） 

●商品名 『シャルロッテ ジュレショコラ＜ストロベリー＞』 

●発売日 2019年10月1日（火） 

●発売地区 全国 

●内容量 9粒入 

●価格 オープン価格 （想定小売価格280円前後(税抜)） 

 
 

＜商品特長＞ 

1. まろやかな口どけの生チョコレートとストロベリーの
果肉入りジュレを2層に仕立て、チョコレートに閉じ
込めました。 

2. ジュレと生チョコレートの絶妙な組み合わせが楽し
めるチョコレートです。 

3. 秋冬限定の味わいをぜひお試しください。 

 

 

 

チョコレート 

International Taste Institute 

優秀味覚賞受賞。 

世界の味覚として認められた 

味わいです。 

    『シャルロッテ ジュレショコラ＜ストロベリー＞』 


