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アヲハタ株式会社(本社：広島県竹原市、代表取締役社長：上田

敏哉、以下アヲハタ)は、パンに塗って焼くだけで手軽に本格的な

トーストメニューが楽しめる「ヴェルデ トーストスプレッド」シ

リーズから「クワトロフォルマッジ風トーストスプレッド」を新

たに発売し、2025年 8月 21日（木）より全国に出荷します。 
クワトロフォルマッジは、イタリア語で「4つのチーズ」を意味する言葉です。4種

類のチーズをトッピングしたピザなどの料理を指すことが一般的です。 

 

スプレッド市場で特に伸長する「調理系」スプレッド、チーズに着目 
近年、パン用スプレッド市場の中で、カレー風味など「調理

系」カテゴリーが大きく伸長しています。そうした環境下におい

て、もともと食パンとの相性が良く、国内市場にて継続的に成長

しているチーズに着目しました。ベーカリーでも複数のチーズを

使用したパンがトレンドとなっています。

そこで、ご家庭で手軽に本格的なチーズト

ーストを楽しんでもらいたいとの想いから

「ヴェルデ トーストスプレッド」シリー

ズの新商品として、4種類のチーズ（クリ

ームチーズ、カマンベール、モッツァレ

ラ、パルメザン）をブレンドした「クワト

ロフォルマッジ風トーストスプレッド」を

開発しました。 

 

塗って焼くだけで、チーズの本格的な味わい

が楽しめるスプレッド 
本品の商品名「クワトロフォルマッジ

風」は、ピザから連想される 4種のチーズ

の豊かな風味を表現しています。大人から

子供まで家族全員で楽しめるよう、チーズ

特有のくせを抑えつつ、しっかりチーズの

風味を感じる親しみやすい仕立てにしまし

た。朝食だけでなく夕食やおつまみにもお

すすめです。チューブ容器入りで、開封後

も常温保存できる使いやすさも特徴です。 

 

塗って焼くだけで、本格チーズトーストが完成！  

「ヴェルデ トーストスプレッド」シリーズから 

「クワトロフォルマッジ風トーストスプレッド」を新発売  

2025年 8 月 21日(木)から全国に出荷 

手軽に“クワトロフォルマッジ”風チーズトーストが楽しめる 

アヲハタ株式会社 

クワトロフォルマッジ風トースト 

ピザ風トースト 
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アヲハタは今後も朝食や昼食、おやつなどさまざまな場面で手軽に使える「ヴ

ェルデ トーストスプレッド」シリーズを通して、食卓においしさと楽しさを届け

ていきます。 

 

商品の概要は以下の通りです。 

１． 商品名・内容量・価格・賞味期間 

ブランド 商品名 内容量 参考小売価格 賞味期間 

ヴェルデ 
クワトロフォルマッジ風 

トーストスプレッド 
100g 

税抜：360円 

税込：389円 
19カ月 

２．出荷日 

2025年 8月 21日(木)から全国に出荷 

 

３． 商品特徴 

パンに塗って焼くだけで、手軽に本格的なトーストメニューを楽しめるチューブ入

りスプレッドです。平口の絞り口で、スプーンを使わずにパンに塗ることができま

す。 

クワトロフォルマッジ風トーストスプレッド 

・4種類のチーズ（クリームチーズ、カマンベール、モッツァレラ、パルメザン）を

ブレンドし、塗って焼くだけでクワトロフォルマッジ風のチーズトーストが楽し

めます 

・大人から子供まで家族で楽しめるよう、チーズ特有のくせを抑えつつ、しっかり

チーズの風味を感じる味わいに仕立てています 

 

【「ヴェルデ トーストスプレッド」シリーズ全 7品】 

商品情報：https://www.aohata.co.jp/verde/ 
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