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                                    ２０１９年７月 

つるや吉祥亭 

～ 家族・親子 3世代で楽しめる！ つるやの夏休み ～ 

バイキング、鮪の一刀おろし、流しそうめん、温泉卓球、花火 etc… 

つるや吉祥亭(静岡県東伊豆町 総支配人:松田文雄)では、2019 年 7 月 19 日～8 月 31 日の期間、

夏休み恒例の『ファミリーバイキング』宿泊プランを発売いたしました。 

伊豆大島と海を一望するテラス付きレストランでは、伊豆の新鮮な造りや寿司、金目鯛の煮付け、

揚げたて天麩羅、海鮮ＢＢＱ、サイコロステーキなど、大人も子供も満足できる 60 種以上をお召

し上がりいただけます。毎週火曜と金曜日は、“マグロの一刀おろし”も開催。捌きたての中落ち

や中トロをご賞味ください。キッズメニューや本格流しそうめん、たこ焼き、かき氷体験コーナー

も人気です。その他、キッズアメニティーや花火セットなどのプレゼント、縁日遊び、温泉卓球な

どのファミリーイベントを多数開催。美味しく楽しい思い出になる夏休みをお過ごしください。 

 

■つるやの夏休み『ファミリーバイキング』宿泊プラン 2019.7/19(金)～8/31(土)  

【食事】膳処「彩」 夕食/ファミリーバイキング  朝食/和食バイキング  *メニュー次頁 

【料金】お一人様 1泊 2食付き 4～5名 1室 12,500円～  *海に昇る朝日と月の道を望む和室 

*3-5歳は 7,750円(布団/夕朝食あり)   *0-2歳は宿泊料金無料    

*休前日 5,000円～UP  *税サ込/入湯税 150円別  *ﾁｪｯｸｲﾝ 14:00/ﾁｪｯｸｱｳﾄ 10:30 

キッズ特典 小学生以下のお子様へ  

・ちびっこアメニティセット(歯みがき/スポンジ）、花火セット 

キッズイベント  

・本格！竹の流しそうめん 18:00～ 20:00～ 

・チャレンジコーナー（たこ焼き、綿菓子、鯛焼き、かき氷、お絵描きせんべい）         

 【おもてなし】貸切風呂 50分、黒根岩風呂、夕方の湯上りビール、ところてん、温泉卓球、 

記念日のお祝い、連泊には吉祥弁当ランチや横丁縁日チケットなど嬉しい無料のおもてなし。 

 

 

 

 

 

 

＜本件に関するお問い合わせ先＞「吉祥ＣＡＲＥＮ｣「つるや吉祥亭」 企画広報：清水志保子 

TEL:０５５７－２３－１２１２  FAX:０５５７－２３－１７０６  E-mail: tsuruyapr@hpd-c.co.jp 

㈱エイチピーデイコーポレーション 本社ホテル事業本部 企画広報：大島・谷川・渡辺 

＜お客様からのお問い合わせ先＞ 「つるや吉祥亭」 tsuruya-kisshotei.com   

   〒413－0302静岡県賀茂郡東伊豆町北川温泉  TEL：０５５７－２３－１２１２ 

 

tel:０５５７－２３－１２１２
mailto:tsuruyapr@hpd-c.co.jp


≪ 60種以上を食べ尽くし！ つるやファミリーバイキング ≫  
 

【まぐろ祭り】マグロの水揚げ日本一を誇る焼津漁港や 

県内の漁港から仕入れます。毎週 火曜日と金曜日は、 

豪快なマグロの一刀おろし♪も開催されます。 

 

・造里    ・寿司    ・まぐろのヌタ和え  

・まぐろの山かけ 等 

 

【伊豆名物】 

・金目鯛の煮付け 又は 県産地鶏の柔らか煮（日替わり） 

 

【鍋物】 

・つるやオリジナル「北川和風ブイヤベース」  

   

【揚物・天ぷら自慢】 ＊お好み塩 3種と天つゆをご用意 

  ・海老・烏賊・穴子・ほうぼう・たまご・しいたけ 

・南瓜・しし唐・鶏もも 等 

   

【前 菜】（日替わり） 

・地魚の南蛮漬、茄子の田楽煮 又は 

・地魚の唐揚昆布ポン酢、小松菜おひたし 

 

【サラダバー】 ＊和風・フレンチ・山椒などお好みドレッシングをご用意 

  ・レタス・トマト・胡瓜・五色豆・コーン・ポテトサラダ 

 

【とれとれ市場】 テラスにて炭火焼をお好きなだけ 

・サザエ・海老・烏賊・本日の白身魚・鮪 

・サイコロステーキ・ウインナー・手羽先・とうもろこし 

＜オプション＞ 

〇活アワビ：2,300円～  〇活伊勢海老：6,000円～ 

〇はまぐり：600円～ 

 

【麺・ご飯コーナー】 

・醤油ラーメン・うどん・日本蕎麦  

（温泉玉子・若布・葱・かまぼこ・天かす・刻み海苔・チャーシュー・メンマ） 

・桜エビとしらす焼飯・白飯・漬物 5種    

 

【デザート＆ドリンクバー】 

・イチゴケーキ・チョコレートケーキ・わらび餅 

・抹茶プリン・やまももゼリー・フルーツカクテル 

・オレンジ・ぶどう・ソフトクリーム 

・ほうじ茶・珈琲・紅茶・アイスコーヒー・アイスティー 

 

【キッズコーナー】 

・カレー・ハッシュドポテト・ミニハンバーグ・ソーセージ 

・海老フライ・焼そば・コーンスープ・オレンジジュース 

・アップルジュース・カルピス 

 

 【キッズイベント】 

・竹の流しそうめん（18:00／20:00） 

・チャレンジコーナー（18:00～21:00） 

  （たこ焼き、綿菓子、鯛焼き、かき氷、お絵描きせんべい） 

  ・富士山スタンプラリーにチャレンジ 

 
＊天候、仕入状況により一部内容を変更する場合がございます。 



 

 

≪ 朝ごはんも♪和食バイキング ≫ 

 

朝日に輝く相模湾と伊豆大島を眺めながら、こだわりの朝ごはんをお召し上がりください。 

新鮮な地魚造里や炭火で焼いた鯵の干物、焼き立て桜海老の出し巻玉子、雑魚汁など、 

アツアツ出来たてをお好きなだけどうぞ。 

 
■朝食バイキング ７/１９（金）～８/３１（土） 膳処「彩」7:00～9:30 メニュー例 

 

【 焼 物 】イワシの丸干 鯵の開き 鯖みりん干し 

 

【 刺  身 】地魚の刺身 

 

【玉子料理】温泉玉子  

日替わり出汁巻き（桜海老又は玉子焼）  

 

【 揚 物 】さつま揚げ  又は 

 豆鯵の素揚げ（日替わり） 

 

【 温 菜 】白菜、さつま芋、シメジ茸、えのき茸 

  鶏肉味噌タレ 

 

【 冷 菜 】ざる豆腐 かつお節 茶そうめん 

   釜揚げしらす  大根おろし 納豆 

      自家製烏賊の塩辛 漬物 

 

【 サラダ 】レタス ミニトマト オニオンスライス 

ブロッコリー 鳴門若芽 こんにゃく 

               ポテトサラダ  

 

【 ご 飯 】白飯 又は 茶がゆ 

 

【 汁 物 】雑魚汁 

 

【ドリンク】豆乳バナナジュース  牛乳 

      やまももジュース  人参ジュース 

 

【デザート】パイナップル 静岡みかん ヨーグルト（ハチミツ、レーズン、コーンフレーク） 

 
＊天候、仕入状況により一部内容を変更する場合がございます。 

 

 

 
◆晴れた日は、テラスで“絶景朝食”を… 

   

膳処「彩」では、テラス席もご用意しております。 

晴れた日には伊豆大島を、ゆったりと眺めながら、 

極上の朝ごはんをお楽しみください。 

  海と空の青さをダイレクトに感じる、ここでしか 

体感できない非日常のひと時をお過ごしください。 

 

 



 

― つるや吉祥亭 ― 

 

【天然温泉】 1階／24時間・男女入替（清掃 2：00～2：30） 

豊富な湯量を誇る 2本の自家源泉かけ流しの湯は、温泉大浴場 

や露天風呂、ジェットバス貸切風呂、足湯など館内 10ケ所にて 

ご堪能いただけます。また波打ち際の公共露天「黒根岩風呂」も 

当館すぐ前です。 泉質：ナトリウム・カルシウム-塩化物泉 

 

【湯上り処／ムーンロードテラス】 1階／24時間 

湯上りのひと時、海を眺めながらゆったりお寛ぎください。 

月の道や朝日を望むムーンロードテラスでは、朝夕の湯上りに 

冷たいところてんサービスも(16:00～18:00/7:00～10:30) 

 

【貸切風呂】 50分無料（7:30～9:30、14:00～22:00） 

 全湯処にはタオル・バスタオル、歯ブラシなどのアメニティをご     

用意。手ぶらで湯巡り♪赤ちゃん連れにはベビーバス貸し出しも。 

 

【膳処・彩】  7:00～9:30、17:30～21:30 

 金目鯛や明日葉など伊豆山海の恵みをご堪能ください。旬の食材 

を使った揚げたて天麩羅はお好きなだけどうぞ。海面に描かれる 

ムーンロードや朝日に輝く海を眺めながら、夕食や朝食をお楽し 

みいただけます。 

 

                  【つるや甘酒横丁】 2階／15:00～22:00 

昭和レトロな横丁で、射的やスマートボール、ヨーヨー釣りなどの 

縁日遊び、伊豆焼酎やご当地グルメ・静岡おでん等が気軽に楽しめ 

ます。風車や糸電話、竹トンボ作りなどの体験は、旅先の思い出作

りにぴったりと三世代ファミリーにも人気です。湯上りにビール 1

杯の無料サービスも♪（毎夕 16:00～18:00） 

つるや自家製、自慢の甘酒もぜひご賞味ください。 

 

【つるや吉祥亭 体験教室】  開催場所／膳処「彩」（3日前予約／2名様～／サービス料込･税別） 

伊豆の特産物や郷土文化にふれるご当地体験を曜日毎で開催しています。 

① 干物づくり（月・木曜）一夜干し 16:00～17:00、天日干し 10:00～11:30（1,188円／干物３枚） 

② そば道場（土・日曜）料理長がそば打ちを指南。作ったそばはご昼食に。11:00～12:30（1,782円） 

③ 鯵のまご茶漬け（金曜）郷土料理「まご茶」を昼食に。11:00～12:30（1,188円） 

④ わさび料理教室（水曜）天城産わさびの上質な香りと辛さを楽しめる。11:00～12:30（1,782円） 

⑤ 金目鯛の兜煮付け教室（火曜）ふっくらと照りよく煮付けます。11:00～12:30（2,020円）     

 

【黒根岩風呂】 6:30～9:30、13:00～22:00 

 海と一体になれる海抜 0 メートルの絶景公共露天風呂。まるで 

 海に入っているかのような臨場感が味わえます。朝 6:30から入 

れるので、ここから眺める朝日も格別。宿泊のお客様は無料で 

 ご利用いただけます（フロントにて湯浴みセットお貸し出し） 

 

 


