
 

                            

 

    2024年 10月 

 クラシックホテルで過ごす静なるクリスマス  

    

 
                                                  

 

 

川奈ホテル（所在地：静岡県伊東市川奈 1459、総支配人：和田 恵里）は、2024年 11月 23日(土)～12月 25日(水)の

期間で、静寂のクラシックな空間にクリスマス装飾と暖炉の火入れを行い、歴史感じる美術館のようなホテル館内が、一

年の中でも一番優雅で華やかに彩られる時期です。 

ヨーロッパのお城の中の教会をコンセプトに造られたメインダイニングでは、このクリスマス期間限定の装飾をあしらい、

特別なクリスマスディナーを提供いたします。 

クリスマスイブには、世界的ジャズボーカリスト CHARITOさんの奏でる美しい歌声とピアニストの田窪寛之さんが饗宴す

るクリスマスコンサートも開催いたします。 

また、ご家庭でゆっくりとクリスマスを過ごしたいという方には、ホテルメイドのクリスマスケーキも販売いたします。 

クリスマスという特別なひと時を、大切な方とご一緒に幸せで暖かな気持ちでお過ごしていただけると幸いです 

    

 
【クリスマス期間限定装飾】 

装飾期間 ： 2024年 11月 23日(土)～12月 25日(水)   

 

 

 

 

 

 

 

 
※上の写真はイメージとなり実際と異なる場合がございます   

【クリスマスイブコンサート】 

開催日：2024年 12月 24日（火）  開催場所 ： 川奈ホテル第一ロビー 

●第 1部公演：4:00P.M.～5:00P.M.  ●第 2部公演：7:30P.M.～8:30P.M.  

入場料：無料（お席は全て自由席とさせていただきます） 

※お席に関しては、ご宿泊者のお客さま、お体の不自由な方や高齢者の方を優先させていただきます。 

※外来の方は、後方や 2階通路から立ち見での鑑賞をお願いする場合がございます。 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

クラシックホテルで過ごす静なるクリスマス 概要 

 

川奈ホテル 

静寂のクラシックな空間を彩るクリスマス装飾と暖炉の火 

クリスマスイブにはジャズコンサートも開催 

【期間】 2024年 11月 23日（土）～12月 25日(水) 

CHARITO  [Vocal]  

日本のジャズ界にあって最も卓越し

た、世界中に通用するジャズヴォー

カリスト。その歌唱力と表現力、芸術

性は、海外でも非常に高く評価され

ている。これまでにはジャズ界の巨

匠達とたくさんの饗宴をしてきたほ

か、数々のアルバムを発売してい

る。現在は国内外のジャズフェステ
ィバルコンサート、一流ジャズクラブ 

などで活躍している。 

HIROYUKI TAKUBO ［Piano］ 

米バークリー音楽院卒、ロイヤルカリ

ビアン社のクルーズ船ピアニスト、横

浜ジャズプロムナードのジャズコンペ

ティションでグランプリ受賞。 NHK 

BS1「地球テレビエルムンド」、NHK 

BS1「日本の名曲 世界の名曲 人

生歌がある」、テレビ朝日「題名のな

い音楽会」等、数多くのテレビ番組

などに出演し、その端正なタッチで

人気を博している。  



ホテルのカフェ「サンパーラー」で人気のドレスのようなショート

ケーキをクリスマス風にアレンジし、中にはカスタード・スポン

ジ・伝統のババロワにイチゴピューレを入れた優雅で華やかな

クリスマスにぴったりのケーキです。 

料金：¥6,000（税込） ホールサイズ：6号（18㎝） 

モカクリーム、クルミをふんだんに使い、ショコラスポンジでふ

んわりと包み込み、濃厚なチョコとモカクリームで切り株に見

立てて仕上げた昔ながらのブッシュドノエルを川奈風にアレ

ンジ。聖なる夜に華やかさと優しいアクセントを演出します。 

料金：¥4,500（税込） サイズ：16㎝×7㎝×9㎝ 

【クリスマス期間限定ディナーコース】 

提供期間 ： 2024年 11月 23日(土)～12月 25日(水) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「シュミネディナーコース」 １F メインダイニング                       「ノエルディナーコース」B1Fグリル  

料金：¥21,000（税込・サービス料別）                        料金：¥14,000（税込・サービス料別）  
《 MENU 》                                                             《 MENU 》 

・ベールに包まれた海の幸、聖夜の幕開け                                  ・サーモンとビーツのデクリネゾン、ピスタチオクリーム、ノエルの賑わい 

・フォアグラのポワレとカボチャのプリン、リース飾り                            ・帆立ムースのクーサン、オマール海老入りデュクセルソース、雪山見立て 

・マッシュルームのカプチーノ仕立て、トリュフの香り、泡雪見立て                ・トマトのポタージュ、サンタをイメージして 

・海の幸のテルミドール、ショーソン風、柊パイ                                ・白身魚のポワレ、ノエルカラーのカリフラワーとノイリー酒のソース 

・国産牛フィレ肉のグリル、カリフラワーのピュレとカシス風味のソース、            ・牛フィレ肉のウェリントン風～川奈ホテルからのメリークリスマス～ 

ビーツのドフィノワーズ添え、クリスマスパレット                                ・ノエルのオーナメント 

・抹茶のガトー ツリー仕立て                                              ・パン 

・パン   ・コーヒー または 紅茶                                 ・コーヒー または 紅茶                                                  

※会計時にサービス料（15%）を加算させていただきます。また仕入状況により、食材・メニューに変更がある場合がございます。 

 

【川奈ホテルメイドのクリスマスケーキ】 

 

              「ノエル・ブラン」                          「ブッシュ・ド・ノエル」                   

 

 

 

 

●ご予約期間 ： 2024年 12月 1日(日)～12月 22日（日） 

  ●お渡し期間 ： 2024年 12月 20日（金）～12月 25日（水） 11:00A.M.～5:00P.M. 

●お渡し場所 ： 川奈ホテル ティールーム 「サンパーラー」 

 

☎お客さまからのご予約・お問合せ先 川奈ホテル予約直通：0557‐44-6060 

◎本件に関する報道各位からのお問合せ 

川奈ホテル マーケティング戦略 TEL：0557-45-6331（直通） FAX：0557-45-0657 

 


