
◎本件に関する報道各位からのお問合せは 

札幌プリンスホテル マーケティング/広報担当 

TEL：011-241-1114  FAX：011-271-6647 

 

 

2026 年 11 月 

大切な人と過ごす特別なひとときを、美食とともに。 

札幌プリンスホテル（所在地：北海道札幌市中央区南 2 条西 11 丁目、総支配人：シャファルディン・ビン・ジャマルディン）で

は、2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金）の期間で館内レストラン・ラウンジにてクリスマス限定メニューを提供いたしま

す。 

冬は特別なイベントが街を彩り、大切な人と過ごす時間がより一層輝く季節です。本フェアでは、クリスマスならではの華や

かな料理やスイーツをはじめ、こだわりの食材を使用し、各レストランが趣向を凝らした特別メニューをご用意いたしました。 

ブッフェスタイルから、中国料理や鉄板焼きのコースまで、ホテルならではの多彩な食体験をお届けします。 

 

 

■オールデイダイニング グランデュール（1Ｆ） 

「クリスマスディナーブッフェ」 
営業時間：2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 22 日（火） 5:30P.M.〜9:00P.M.（L.O.8:30P.M.） 

12 月 23 日（水）～12 月 25 日（金） ①5:00P.M.〜6:30P.M. ②7:00P.M.～8:30P.M. 
料   金：おとな￥7,500/小学生￥3,100/幼児￥2,000 ※料金には、ソフトドリンクバー、サービス料、消費税が含まれております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
■中国料理 芙蓉城（2Ｆ） 

「Chinese Christmas Dinner 2026（乾杯用グラススパークリングワイン付き）」  

営業時間：5:00P.M.〜9:00P.M.（L.O.8:00P.M.） 

料   金：1 名さま￥14,000 ※料金には、消費税が含まれております。別途サービス料 13％を加算させていただきます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

札幌プリンスホテル 

ブッフェからコースまで、 
聖夜を彩る多彩なクリスマスメニューが登場 

販売期間：2026 年 12 月 19 日（土）～12 月 25 日（金）まで 

【POINT】 

国産牛のローストビーフやローストチキン、ビーフ

シチューのパイ包み焼きなど、クリスマス限定のメ

ニューをご用意いたしました。デザートには苺を使

用したクリスマスケーキをご提供いたします。 

ご家族や大切な方と過ごすクリスマスを彩る 

ブッフェをお届けいたします。 

 

 

各レストラン詳細 

【POINT】 

煌めく夜にふさわしい美食のひととき。 

料理長 鎌田 恭平が手掛ける、中国料理コース。 

十勝のハーブ牛を使用したブラックビーンズ焼きに

ロブスターの半身を贅沢に使用したチリソースグラ

タンなど磨き上げられた技で作られた特別な 

一皿一皿が、心に残るクリスマスを演出いたします。 

Chinese Christmas Dinner 2026 イメージ 

ディナーブッフェイメージ 



■ステーキハウス 桂（28Ｆ） 

「Christmas Dinner（乾杯用グラスシャンパン付き）」 

営業時間：12:00NOON～3:00P.M.（L.O. 2:00P.M.）/5:30P.M.〜10:00P.M.（L.O. 9:00P.M.haya） 
※2026 年 12 月 23 日（水）～2026 年 12 月 25 日（金）は①5:30P.M.～②7:30P.M.～③8:00P.M.～の 3 部制とさせていただきます。 

料   金：通常料金 1 名さま￥30,000～ 早割特典 1 名さま￥27,000～  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※料金には、消費税が含まれております。別途サービス料 13％を加算させていただきます。 

■スカイラウンジ トップ オブ プリンス（28Ｆ） 

【クリスマス 2026】国産牛ステーキプラン（乾杯用グラスシャンパン付き）※2 時間制 

営業時間：①5:30P.M.～7:30P.M. ②7:30P.M.～9:30P.M. 

料   金：1 名さま ￥12,500  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※料金には、サービス料・消費税が含まれております。※2 名さまより承ります。※前日 6:00P.M までの予約制。 

 

【クリスマス 2026】スカイビュープラン（乾杯用シャンパンカクテル付き） ※2 時間制 

営業時間：5:30P.M.〜11:00P.M.（最終入店 8:00P.M.） 

料   金：1 名さま ￥9,000 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
※料金には、サービス料・消費税が含まれております。 

 

【POINT】 

国産牛ステーキをメインに、ソムリエが厳選したグ

ラスシャンパンをご一緒にお楽しみいただけます。

シェフが丁寧に焼き上げる国産牛の香ばしい風味

と、シャンパンの華やかな余韻が特別な夜を彩りま

す。ご家族やご友人、大切なパートナーとともに、美

食に包まれながら過ごす心温まるクリスマスの 

ひとときを、ゆったりとお楽しみください。 

【POINT】 

3 つの特別プランをご用意いたしました。 

プランにはソムリエ厳選のシャンパンとお得な特典

付き。さらに、2026 年 12 月 11 日（金）までのご予

約で早期予約特典として特別料金にてご利用いただ

けます。国産伊勢海老やフォアグラの鉄板焼きなど、

聖夜を彩る贅沢な美食とともに、大切な方とのひと

ときをゆったりとお過ごしください。 

 Christmas Dinner イメージ 

国産牛ステーキプラン 2 名さまイメージ 

【POINT】 

乾杯用のシャンパンカクテルとオードブルと「チキ

ンソテー＆サーモングラタン」のワンプレートを合

わせたプランをご用意いたしました。生ビールを含

むフリーフローもお楽しみいただけます。塩麹ホイ

ップクリーム付きのチョコレートスコーンはお好き

なだけお楽しみいただけます。大切な方とともに、 

特別なクリスマスのひとときをお過ごしください。 

 スカイビュープランイメージ 



■スカイルーム（28Ｆ） 

Dîner de Noël 『Un petit cadeau』 ～天空のクリスマスディナー ささやかな贈り物～（乾杯用グラスシャンパン付き） 

※2026 年 12 月 23 日(水)・24 日（木）のみ販売  

営業時間：①5:00P.M.～7:00P.M.②5:30P.M.～7:30P.M.③7:30P.M.～9:30P.M.④8:00P.M.～10:00P.M. 

料   金：1 名さま ￥20,000   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

※料金には、サービス料・消費税が含まれております。 
 

 

 

※本資料の記載内容は、2026 年 11 月 2 日現在のものであり、変更となる場合がございます。 

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更となる場合がございます。※写真はイメージです。 

【POINT】 

ソムリエが厳選したグラスシャンパンで始まる、 

フランス料理フルコースディナーをご用意いたしま

した。香ばしくキャラメリゼしたフォアグラや、国産

牛サーロインを使用したパヴェなど、シェフこだわ

り料理が聖夜を彩ります。一皿ごとに広がる繊細な

味わいとともに、天空から望む札幌の煌めく夜景を

お楽しみください。 

大切な方と過ごす、心に残る特別なクリスマスのひ

とときをお届けいたします 

 

Dîner de Noël 『Un petit cadeau』 ～天空のクリスマスディナー ささやかな贈り物～イメージ 


