
　旬の食材を使用した日本限定スペシャルメニューなど
7月よりスタート

Pasture Management Inc.（本社： 米国ニューヨーク州

ブルックリン / 代表取締役社長（President）：ジョージ・ウェ

ルド）は、2017年 7月1日から「egg（エッグ）」で新商

品を販売いたします。

　「egg（エッグ）」は、ニューヨークのブルックリンで、

アメリカ南部スタイルの朝食やブランチメニューを中心に

提供しているレストランです。モーニングタイム（8:00～

11:30）は、フレンチトーストやカントリービスケット、看

板商品の「エッグロスコ」などの卵料理を、ランチ～ディ

ナー（11:30～ 20:00）は、モーニングのメニューに加え

てワインにあう卵料理やおつまみを提供しています。

　この度の新商品、 『グリッツボール』（価格：780 円）は、

サウスカロライナ州アンソンミルズ社のオーガニックグリッツ

と真鯛のコンフィを丸めてフライにし、自家製ロメスコソー
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スを添えました。『シェフズスペシャルサラダ』（価格：950円）

は、旬の野菜にじっくりコンフィした真鯛をトッピングした

彩り鮮やかなミモザサラダです。 『フィッシュ & ピクルスの

ロールフライ』（価格：780円）は、旬の真鯛と自家製ピクルス、

大葉をホワイトブレッドで包みフライにした、お酒に合う

おつまみとなっております。その他、『eggサンプラー』（価

格：1,400円）は、「ピメントチーズ」「デビルドエッグ」「テ

イタートッツ」「ビーツのピクルス」等のアメリカ南部の

伝統的なおつまみ4種を盛り合わせた一皿です。デザートは、

『季節のフルーツとナッツのタルト』（価格：800 円）、

『グラノーラアイスクリーム』（価格：600 円）などをご

用意しております。

　今後も旬の食材を使用したメニューを開発し、日本にいな

がらブルックリンが感じられるお店作りを目指していきます。
※ 半熟のとろっとした卵をデニッシュパンで包みチェダーチーズをかけて焼き上げた卵料理

※


