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子どものやりたい気持ちを育む
キッチンツールシリーズ「リトルシェフクラブ®」
『第5回 日本子育て支援大賞2024』受賞

グローバル刃物メーカーの貝印株式会社（本社：東京都千代田区、代表取締役社長兼COO：遠藤 浩彰）の「リトル
シェフクラブ®」は、子育てママとパパさらにはその祖父母が役に立つと評価した商品やサービスを表彰する『第5回 日本子育て
支援大賞2024』を受賞いたしました。

「日本子育て支援大賞」とは、一般社団法人 日本子育て支援協会が主催する、子育てママとパパさらにはその祖父母が役
に立つと評価した商品やサービスを表彰するもので、今年が5回目の実施となります。子育て世代の「衣」「食」「住」という3つの
領域を基本とした、全8領域を対象としています。「安心・安全」「便利、負荷の削減・低減」「子どもの成長」「親子のコミュニケー
ション」「快適性（楽しい子育てライフの実現にむけて）」の評価項目のうち、いずれかにおいて、特に顕著な特色や配慮・工夫
がみられ、子育て世帯に役立ち魅力的であることが評価のポイントとなります。
（日本子育て支援大賞：https://www.jcfs-ac.jp/grandprize/prize.html）

審査員からは、「刃に触れてしまっても危険のないよう工夫されているなど、小さなお子さまが使いやすいと思います。大人と一
緒に料理にチャレンジ出来るのも良い点ですが、自分専用の調理器具のため、お子さま自身も楽しく料理が出来ると思います。
一見おもちゃのような見た目ですが、しっかりした作りになっています。」と好評をいただきました。

「リトルシェフクラブ®」担当者は、「幼少期から食や料理に親しみ、『料理は楽しい』を親子で体験することで、子どもの成長や
親子コミュニケーションをサポートしたいという思いがあり、本シリーズを企画いたしました。子ども目線で楽しく、使いやすく、大人に
とっても後片付けの負担が少ないなどの点に配慮したシリーズです。今回このような賞を受賞できて嬉しいです。」とコメントしまし
た。

今後も貝印は皆様の生活を彩るアイテムをお届けし、豊かな生活に寄与してまいります。

2024年7月24日

「リトルシェフクラブ®」は、子どもの成長や親子コミュニケーションのサポートを目的
に作られたキッチン道具のシリーズです。子どもの年齢別特徴を考慮して「やりたい」
気持ちを育み、メンテナンスや安全性といった親の困りごと・心配ごとを解決するアイ
テムを揃えました。お子さまにとって使いやすく、安全に配慮されたキッチン道具を使
うことで、親子調理を更に快適にし、お子さまとのコミュニケーションのきっかけづくりに
貢献できる商品づくりを大切にしています。
https://www.kai-
group.com/store/products/list/725?hash=qifg4amqnv&orderby=
date&pageno=1

「リトルシェフクラブ®」について
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「リトルシェフクラブ®」人気商品

子ども包丁（上級用）本格刃付け パンダ ブルー

価格：1,760円（税込）

子ども包丁（初級用）丸刃 コアラ ラベンダー

■子ども用包丁

子ども包丁は、本格刃付け・ギザ刃・丸刃（刃なし）と刃付けが異なるので、子どもの年齢や成長度に応じてお使いいただけ
ます。子どもの手に合った小さめのハンドルでしっかりにぎることができ、刃は、アゴと刃先を丸くした、けがをしにくい形状です。研ぎ
直しが可能。食洗機可能なので、お手入れ簡単です。右利き・左利き兼用の包丁になります。左利きのお子さまでもご使用い
ただけます。

1908年、刃物の町として有名な岐阜県関市に創

業。現在、生活に密着した刃物を中心とするカミソ

リ、メンズグルーミング、ツメキリなどの身だしなみや

ビューティーケア、包丁をはじめとする調理・製菓、医

療用など1万アイテムにもおよぶ商品を展開し、商

品の企画開発から生産、販売、物流までの一連を

行っているグローバル刃物メーカー。

本社：東京都千代田区岩本町3-9-5

代表取締役社長兼COO 遠藤 浩彰

https://www.kai-group.com

本件に関する読者の皆様からのお問い合わせ先

貝印株式会社 お客様相談室

〒101-8586 東京都千代田区岩本町3-9-5

TEL：0120-016-410（フリーアクセス・ひかりワイド） 

https://www.kai-group.com

■その他はじめてのキッチン道具

お子さまの握りやすさ、使いやすさに配慮したキッチン道具。数字の読めないお子さまも簡単に大きさや量がわかるように、目盛
りには数字ではなくモチーフを採用するなど、料理が楽しくなる工夫がたくさん詰まっています。

価格：968円（税込）

しっかり握れるハンドル付きのボウル。
子どもにも分かりやすいよう目盛りご
とにモチーフ付きで親も指示がしやす
いです。

はじめてのキッチンバサミ

価格：1,320円（税込）

ハンドル付き計量ボウル

刃物に不慣れな小さなお子
さまにも、安心してお使いいた
だけるようサイズとにぎりやすさ
に配慮したキッチンバサミです。
（対象年齢：3歳以上）

子どもの手に合った小さめのハンド
ルでしっかりにぎれる、本格刃付け
の上級者向け包丁です。アゴと刃
先を丸くした、けがをしにくい形状。
きちんと切れるので、皮むきや薄切
りなどの練習に最適です。
（対象年齢：7歳以上）

子ども包丁（中級用）ギザ刃 ウサギ イエロー

価格：1,760円（税込）

子どもの手に合った小さめのハンド
ルでしっかりにぎれる、ギザ刃の中
級者向け包丁です。
アゴと刃先を丸くした、けがをしにく
い形状になっており、先のギザギザ
で食材を切ります。
（対象年齢：3歳以上）

価格：1,760円（税込）

アゴと刃先を丸くした、けがをしにく
い形状になっています。柔らかい食
材のカットにご利用ください。
食洗機可能なので、お手入れ簡
単です。
（対象年齢：2歳以上）

はじめてのシャープナー

価格：1,320円（税込）

子どもの手に合った小さめのハンド
ルでしっかりにぎれる、ギザ刃の中
級者向け包丁です。
アゴと刃先を丸くした、けがをしにく
い形状になっており、先のギザギザ
で食材を切ります。
（対象年齢：3歳以上）

本格刃付け包丁と一緒にお使い
いただける子どもの手にあったサイズ
と、にぎりやすい形状のシャープナー。
にぎる場所を示した安全ガイド付
きで、「包丁は研ぎながら長く使う」
という認識や道具に対する愛着心
も身に付きます。
（対象年齢：7歳以上）
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