
2022年6月3日 貝印株式会社

国内家庭用包丁シェアNo.1※1の貝印株式会社(本社：東京都千代田区、代表取締役社長兼COO：遠藤浩
彰)は、貝印公式オンラインストアからのお申込みで、不要となったご自宅の貝印製包丁を無料回収する
※2 「貝印の包丁回収サービス」を6月3日（金）より開始いたします。

家庭用包丁シェアNo.1※1の貝印が“包丁回収サービス”を開始

「資源の循環」を見据えた新しい取り組み

貝印の包丁を無料回収※2 さらにサービス利用者へは20％割引コードも贈呈

どのご家庭にもあり、日常での料理生活には欠かせない包丁ですが、鋭利な刃先を持つため処分方法に
悩まれる方が多い道具でもあります。貝印は国内家庭用包丁のシェアNo.1※1メーカーとして、お客さまに
いつでも安心・安全に包丁を処分いただきたいという想いから、貝印公式オンラインストアより気軽にお
申込みいただける「貝印の包丁回収サービス」を開始いたします。
「貝印の包丁回収サービス」はご自宅等で不要になった貝印の包丁を無料※2で回収するサービスです。

貝印公式オンラインストアよりお申込みいただき、指定の住所に回収希望の刃物をお送りいただくだけで
完了します。さらに、本サービスをご利用いただいたお客さまには荷物の到着を確認後、貝印公式オンラ
インストアでご利用いただける[20%OFF割引コード]をお送りいたします。

貝印ではサステナビリティへの観点から、包丁をメンテナンスして長く使用していただくことを推奨し
ています。2021年10月からはご自宅にある貝印製刃物を貝印にお送りいただき、刃物のプロが研ぎ直す
「貝印の研ぎ直しサービス」をスタートし、多くのお客さまにご利用いただいております。そして今回の
「包丁回収サービス」においても今後、回収した包丁の資源再利用を含め、「資源の循環」を実現するた
めの取り組み検討を進めてまいります。

貝印は今後も皆様の生活を支える商品、ならびに快適なご使用をサポートするサービス提供で、豊かな
生活に寄与してまいります。

特設ページ： https://www.kai-group.com/store/special/knife-recycle/index.html

※1 KSP-POS 2021年1~12月 ※自社集計
※2 送料はお客様ご負担となります

■対象商品
貝印製ペティ、三徳、牛刀、和包丁、中華包丁、パン切りナイフ、果物ナイフ
（ハサミやカッターナイフ、バターナイフ、ピーラーなどは不可）



貝印の包丁回収サービスお申し込みから回収までの流れ

【貝印株式会社】
1908年、刃物の町として有名な岐阜県関市に創業。現在、生活に密着した刃物を中心とするカミソリ、メンズ

グルーミング、ツメキリなどの身だしなみやビューティーケア、包丁をはじめとする調理・製菓、医療用など
1万アイテムにもおよぶ商品を展開し、商品の企画開発から生産、販売、物流までの一連を行っているグロー
バル刃物メーカー。
本社：東京都千代田区岩本町3-9-5 代表取締役社長：遠藤浩彰 http://www.kai-group.com/

STEP1. 

貝印公式オンラインストア内の特設ページよりお申し込み
特設ページ：https://www.kai-group.com/store/special/knife-recycle/index.html

STEP2.

回収希望の包丁をお送りいただく送付先のご連絡
お申し込み完了メールでお知らせします

STEP3.

回収希望の包丁を指定住所へ発送いただく
包丁は新聞紙などで包んで発送してください

※発送時に発生する送料はお客様負担となります
※回収対象商品は貝印製ペティ、三徳、牛刀、和包丁、中華包丁、パン切りナイフ、果物ナイフです
（ハサミやカッターナイフ、バターナイフ、ピーラーなどは不可）

STEP4.

割引コードの受け取り
特設ページよりお申し込みの上、ご自宅等で不要になった貝印の刃物を指定のご住所にお送りいただきま
したら、
荷物の到着確認後にお申し込み登録いただきましたメールアドレス宛てに、貝印公式オンラインストアで
ご利用いただける[20%OFF割引コード]をお送りいたします。

※5,500円（税込）以上のお買い物にご使用いただけます。（おひとり様一回まで）
※他クーポンとの併用は不可
［対象外］KOBAKO、オンラインストア限定商品、イベント商品、蟹や鰹節などの食品企画、包丁研ぎ
サービスなど

http://www.kai-group.com/
https://www.kai-group.com/store/special/knife-recycle/index.html

