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大丸東京店限定で大丸東京店限定で2019年年3月月20日日 (水水 )より販売より販売

株式会社グレープストーン株式会社グレープストーン (本社：東京都中央区銀座本社：東京都中央区銀座 )が展開するバームクーヘンブランド｢ねんりんが展開するバームクーヘンブランド｢ねんりん
家家https://www.nenrinya.jp/」は、約」は、約1週間だけの期間限定品として、独自のチョコレートバームクーヘン『モ週間だけの期間限定品として、独自のチョコレートバームクーヘン『モ
アア  モイストバームモイストバーム  もっとしっとり芽もっとしっとり芽  ショコラ』とショコラ』と7日間限定の新作『モア日間限定の新作『モア  モイストバーム　レモンフォンダモイストバーム　レモンフォンダ
ンがけ』を大丸東京店限定にてンがけ』を大丸東京店限定にて3月月20日日 (水水 )から販売します。から販売します。

 

 ●ねんりん家で最も入手困難なバームが、チョコレート王国ベルギーのショコラでねんりん家で最も入手困難なバームが、チョコレート王国ベルギーのショコラで  もっとしっとり進化。もっとしっとり進化。
大丸東京店で年に数回しか出会えないレアな一品『モア モイストバーム もっとしっとり芽 ショコラ』。スフレのような
瑞々しさをとじこめたぽってり生地に、一世紀に渡り受け継がれるスイス伝統製法によるフェルクリン社の｢百年ココア｣
と、チョコレートの粋(すい)とも言える｢カカオマス｣を練りこんで、“しっとりを超えた、もっとしっとり”な美味しさに
焼きあげたチョコレートバームクーヘンです。
今回は、チョコレート王国ベルギーのショコラも溶かしこんで、さらに美味しさが進化！“さらに上を行くしっとり感”を
たっぷりとお楽しみください。
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● ７日間限りの『レモンフォンダンがけ』も、新登場！７日間限りの『レモンフォンダンがけ』も、新登場！
今回は特別に、もうひとつの目玉が登場。本邦初公開の『モア モイストバーム　レモンフォンダンがけ』です。地中海
レモンのジューシー果汁をそそいだ“甘酸っぱいレモンフォンダン”を、スフレのように瑞々しいバームクーヘンにさっと
流しかけました。口の中でフォンダンがシャリッとほぐれて、ジューシーなレモンの酸味が広がります。ひんやり冷やし
てもさっぱりと味わえる一品。こちらも大丸東京店だけ、7日間限り登場の数量限定品です。

■ 商品概要商品概要
【商 品 名】①モアモア  モイストバームモイストバーム  もっとしっとり芽もっとしっとり芽  ショコラショコラ　YSサイズ 1,296円(本体価格1,200円)

　　　　　  ②モアモア  モイストバームモイストバーム  レモンフォンダンがけレモンフォンダンがけ   1,296円(本体価格1,200円)　※数量限定
【販売期間】2019年3月20日(水)～3月26日(火)

【販売場所】大丸東京店 1階洋菓子売場 MVP SWEETS(中央入口前）
※『モア モイストバーム もっとしっとり芽 ショコラ』は、3月27日(水)以降、ねんりん家大丸東京店にて短期販売する
場合があります。

■ねんりん家とはねんりん家とは　公式HP https://www.nenrinya.jp/

2007年誕生。真っ白なのれんが印象的な日本うまれのバームクーヘン専門店です。日本人の感性に響く味わいを追い求
め、独創的な二つの食感のバームクーヘンを創りあげました。皮はカリッ、中は熟成の代表作"マウンバーム しっかり芽"

。カステラのようにふっくらジューシーな"ストレートバーム やわらか芽"。永年の研究開発から生まれた無二のバームク
ーヘンの数々は、東京を代表する味わいとして高い評価を受けています。　お客様窓口 0120-886-660

株式会社グレープストーンのプレスリリース一覧
https://prtimes.jp/main/html/searchrlp/company_id/25606
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