
2015年11月吉日 
株式会社フォーシーズ 

 株式会社フォーシーズ（東京都港区 社長：浅野 幸子）は、讃岐うどん専門店「宮武讃岐製麺所」の味を楽しめる新業
態「まごころ」を、2015年11月19日（木）に大阪にオープンする体験型エンターテインメント施設「ららぽーとEXPOCITY」内
に出店いたします。  
 今回オープンする新業態「まごころ」は、「宮武讃岐製麺所」直営店として、香川県丸亀市で昭和23年に創業した日本
初の大衆セルフ店「まごころ」の味が気軽に楽しめる、フードコート店舗です。生地は「宮武讃岐製麺所」の職人が厳選し
た小麦を使用し、出汁は北海道産昆布、熊本産さばぶし・うるめいわし・いわしぶし、国産かたくちいわし・小海老・しいた
けの7種類の厳選素材を贅沢に使用しています。また、うどんのサイズも「小（1玉）」「中（2玉）」「大（3玉）」から選べ、しっ
かりと召し上がりたい方からお子様まで、お一人でもご家族でもご利用いただけるよう利便性を高めました。 
 さらに、うどん出汁で炊いた牛スジや香川の練り物などの「おでん」は、セルフサービスでご提供しており、大阪にいな
がら本場香川の味がお楽しみいただけます。 
  当社は外食事業において、“安心・安全”はもちろんのこと、さらに“本物志向”、“健康志向”に敏感な 世代や今後増
加し続ける高齢者のニーズに対応できる業態開発を積極的に進めてまいります。 

～職人厳選の讃岐うどん、うどん出汁で煮込んだセルフおでん～        

※うどんのサイズは、小２００ｇ 中４００ｇ 大６００ｇです ※写真はイメージです 

本場香川の味が楽しめる新業態「讃岐うどん まごころ」 
注目の大型エンターテインメント施設「ららぽーとEXPOCITY」内に出店 

2015年11月19日（木）オープン      

NEWS RELEASE 

【店舗概要 】 
◇店舗名称 ： 讃岐うどん まごころ  
◇ 所在地 ： 大阪府吹田市千里万博公園2-1ららぽーとエキスポシティ3F 
◇ TEL ： 06-4864-8246  ◇ 営業時間  ： 10：00～20：30（L.O.） 
◇ オープン日 ： 2015 年11月19日  ◇ 店舗面積  ： 14坪 
◇メニュー例  
 ・ピリ辛豚味噌チゲうどん 小¥600・中¥700・大¥800 
 ・肉釜たま  小¥650・中¥750・大¥850 
 ・かけうどん  小¥300・中¥400・大¥500 
 ・ぶっかけ  小¥400・中¥500・大¥600 
 ・おでん各種 ¥100～¥150   ・天ぷら各種  ¥80～¥160 
 ・おにぎり各種 ¥100～¥130  
   
             
 

香川の本店「まごころ」 メニュー一例 


