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株式会社フォーシーズ 

 株式会社フォーシーズ（東京都港区 社長：浅野 幸子）のグループ会社で、カジュアル業態の外食事業を展開する株
式会社FOURSEEDS FOODS EXPRESS（フォーシーズ・フーズ・エクスプレス）（本社：東京都港区 社長：齊藤竜太郎）
が運営するハワイアンテイストのグルメバーガー＆サンドイッチレストラン「クア・アイナ」では、2016年10月7日（金）より、
今秋新しく日本に上陸する、季節・数量限定醸造のコナビール「LAVAMAN RED ALE（ラバマン レッドエール）」を、全国
11店舗にて数量限定で販売開始いたします。  

数量限定！希少な日本初上陸コナビールがクア・アイナに登場 

「LAVAMAN RED ALE（ラバマン レッドエール）」 
2016年10月7日（金）より 全国11店舗にて販売 

NEWS RELEASE 

◆ハワイ・オアフ島生まれのグルメバーガー店 「クア・アイナ」  
 「クア・アイナ」は、 1975年にハワイ・オアフ島の小さな田舎町ハレイワで誕生
したグルメバーガー店です。溶岩石で焼き上げるジューシーなパティや、徹底的
に品質管理された完熟アボカド、ハワイ本店でも人気の秘伝のスパイスなど、
食材にこだわった美味しさが幅広いお客様からの支持を集めています。世界的
なレストランガイド「ザガットサーヴェイ」のハンバーガー部門ではNo.1に輝くなど、
全世界で高い評価を得ています。 
 
◆季節・数量限定醸造！日本初上陸のコナビール 「ラバマン レッドエール」 
 1994年にハワイ島カイルコアにて生産を開始したコナビールは、高品質の原
材料と妥協なき製法により、ハワイやアメリカ本国でシェアを拡げているクラフト
ビールです。 
 今秋に日本初上陸となる「ラバマン レッドエール」はモルト由来の強いカラメル
香・チョコレート香が特徴の、麦芽の味わいを深く感じられるレッドエールです。4
種のホップをブレンドしたスムースな飲みごたえで、季節・数量限定醸造の希少
価値の高いコナビールが、全国11店舗のクア・アイナで楽しめます。 
 
 この秋は、力強いコクで香り高いコナビールが、クア・アイナのバーガー＆サン
ドイッチの満足感たっぷりの味わいをさらに引き立てます。 

※写真はイメージです ※価格はすべて税抜きです ※価格・内容は予告なく変更する場合がございます 

＜コナビール  「ラバマン レッドエール」 概要＞ 
■名称 ：  コナビール  ラバマン レッドエール 

■販売期間 ：  2016年10月7日（金）～※なくなり次第終了 
■販売価格 ：  627円（税抜）/1本 
■展開店舗 ：   
クア・アイナ青山本店、渋谷宮益坂店、イクスピアリ店、鎌倉店、丸ビル店、 
なんばパークス店、アクアシティお台場店、横浜ベイクォーター店、 
仙台PARCO２店、軽井沢店、福岡ソラリアプラザ店 
■商品概要 ：   
モルト由来の強いカラメル香・チョコレート香が特徴の、麦芽の味わいを深く
感じられるレッドエールです。4種のホップをブレンドし、フルボディでありな
がらスムースな飲みごたえに仕上がりました。 

コナビール新商品 
「ラバマン レッドエール」 

～秋から販売のテリヤキシリーズとも相性抜群！～ 
「ラバマン レッドエール」は、10月1日から販売している「テリヤキアボカドバーガー」「テリヤキバーガー」との食べ合わ
せがおすすめ！テリヤキのこってりまろやかな味わいと、深いモルトの風味がベストマッチ！ぜひご賞味ください。 

テリヤキ 
アボカドバーガー 


