
2017年9月28日 
株式会社フォーシーズ 

 株式会社フォーシーズ（東京都港区 代表取締役社長：淺野 幸子）は、ジョエル・ロブション氏が監修する
ブランジュリー「ル パン ドゥ ジョエル・ロブション」、カフェ「ル カフェ ドゥ ジョエル･ロブション」（共にニュウマン
新宿店）にて、最高品質のシャンパーニュを作り続ける”ヴーヴ・クリコ”とジョエル・ロブションがコラボレー
ションしたハロウィン“Yelloween”を10月6日（金）～10月31日（火）の期間開催いたします。  
 期間中は店舗内外を“Yelloween”仕様に装飾。 「ル カフェ ドゥ ジョエル･ロブション」ではタルティーヌとシャ
ンパーニュのセット「クリコ グルマン タルティーヌ」を店内でお召し上がりいただいた方に限定でオリジナルタ
トゥーシールをプレゼントします。 
 また、 「ル パン ドゥ ジョエル・ロブション」ではハロウィンにピッタリな、かぼちゃを使用したパンドミやキッ
シュやスパイシーなフォカッチャなどをご用意。もちろんシャンパーニュとの相性も抜群です。 

  是非この機会に遊び心溢れる魅惑的なジョエル・ロブションならではのハロウィンをお楽しみください。 
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フォトジェニックな店内デコレーションも必見！ 
大胆な遊び心溢れる魅惑的なル パン ドゥジョエル・ロブションの 

ハロウィンを期間限定で開催 

＜ 店舗イメージ ＞ 

 
 

 

 
ル パン ドゥ ジョエル･ロブション／ル カフェ ドゥ ジョエル･ロブション ニュウマン新宿店にて開催 

 

オリジナルタトゥーシール 

かぼちゃのパンドミー 栗かぼちゃのグラタンキッシュ フォカッチャ(クミン) 
クリコグルマン タルティーヌ 

ご購入いただいた方限定！ 
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ハロウィンにぴったりな商品を是非お楽しみください！ 

※店舗装飾は一部変更になる場合がございます。予めご了承下さい。 
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≪ル パン ドゥ ジョエル・ロブション／ル カフェ ドゥ ジョエル・ロブションニュウマン新宿店お問い合わせ先≫ 

03-03-5361-6950  

◆商品詳細 
 

商品名  かぼちゃのパンドミ 

価格（税抜）   330円 

商品詳細 
 かぼちゃのやさしい味わいの季節限定食パンです。 
 お子様からも人気の商品です。 

シャンパーニュとの 
食べ合わせについて 

 かぼちゃの風味と甘み、塩加減と香ばしさがシャンパーニュとの抜群の 
 相性をもたらします。カボチャのパンドミ、ヴーヴ クリコのイエローラベルのボトル 
 ラベルカラーはどちらも「イエロー」。まさに“Yelloween”を楽しむための 
 組み合わせです。 

商品名  クリコグルマン タルティーヌ ～シャンパーニュとタルティーヌのおいしいアンサンブル～ 

価格  タルティーヌ定価＋925円 

商品詳細 

 美味しさと栄養バランスを両立したタルティーヌ。見た目も美しく、野菜たっぷりなタル 
 ティーヌはオープン以来人気の商品。 
  
 ・トマトのプロヴァンス風タルティーヌ 500円 
 色合い鮮やかなトマトと、アンチョビとオリーブのコンビネーションが絶妙。 
 
 ・きのこのペリゴール風タルティーヌ 520円 
 3種類のきのこと、程よいブルーチーズの塩味がお酒とも相性抜群。 
  
 ・天使エビとアボカドのタルティーヌ 650円 
 ジョエル・ロブションのハウスシャンパーニュ「ヴーヴ・クリコ」のイエローを卵黄を 
 散らせて鮮やかに表現した一品。 

◆タルティーヌとシャンパーニュのセット（クリコグルマン タルティーヌ）ご購入で限定オリジナルタトゥーシールをプレゼント 

シャンパーニュとタルティーヌのセット 

タルティーヌとジョエル・ロブションのハウスシャンパーニュ「ヴーヴ・クリコ」のセットは、週末のブランチや、会社帰りの
一杯に人気の組み合わせ。タルティーヌは3種類ご用意しているのでお好みのタルティーヌをご賞味ください。 
 

※オリジナルタトゥーシールは限定数に達し次第 

終了させていただきます 
※価格・内容は変更する場合がございます 

※価格はすべて税別です ※写真はイメージです 

商品名  栗かぼちゃのグラタンキッシュ 

価格（税抜）   500円 

商品詳細  カレー風味のカボチャのペーストを加えたクリーミーなカボチャのキッシュ 

シャンパーニュとの 
食べ合わせについて 

 キッシュのクリーミーさと栗カボチャの甘味が、シャンパーニュによく合います。 
 ほのかに香るカレーの風味もバランスよく、シャンパーニュにマッチしています。 

商品名  クミンとコリアンダのフォカッチャ 

価格（税抜）   350円 

商品詳細  クミンや胡麻・ナッツを合わせ、コクや香ばしさを加えたフォカッチャ。 

シャンパーニュとの 
食べ合わせについて 

 フォカッチャに使われているオイルがシャンパーニュの酸味と相性が抜群。 
 また、クミンが効いているのでヴーヴ クリコに多く含まれるピノノワールによく 
 合います。 


