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Le Printemps et les primeurs embellissent notre nouvelle carte au chateau restaurant Joél Robuchon..
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imaginé par Joél Robuchon

Pour Commencer
La Gaufrette
croustillante de langoustine aux herbes
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Le Caviar Impérial
et le king crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chou-flenr
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Le Mille-Feuille d’Artichaut

en duo de foie gras et ligumes primenrs tiédi en aigrelette
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Le Minestrone
en délicat consommé claire, infusion au basilic et Hamaguri en mariniere
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Le Veau de Lait

7011 en cocdtte, matignons de légumes et asperges blanches gratinées
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Les Fromages de nos Régions
Sélectionnés par nos soins
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La Rose
en délicate mousse an miel de Fleurs Printaniéres et son coulis a la fraise
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Le Café oule Thé

escortés de mignardises
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