
➢ 『宮武讃岐うどん』は、うどんの本場讃岐地方の老舗“宮武讃岐製麺所”との提携により、同製麺所の生地を店舗で

鍛えて製麺し、 全国各地で本場の味を提供しています。

本場香川と同じセルフスタイルを導入し、讃岐うどんと共にお召し上がりいただく揚げたての天ぷらや手づくりのおにぎり、

いなり寿司など、お好きなメニューを気分に合わせてお選びいただけます。

本物の讃岐うどんを提供する『宮武讃岐うどん』が長崎初出店！！

10月14日に開業する長崎スタジアムシティにオープン

2024年10月10日
株式会社フォーシーズNEWS RELEASE
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店舗名称 ：宮武讃岐うどん 長崎スタジアムシティ店

所在地 ：長崎県長崎市幸町7番1号 STADIUM CITY HOTEL 2F

 TEL ：095-801-3500

営業時間 ：11：00～21：00

オープン日 ：2024年10月14日（月）

【 店舗概要 】

➢ 宮武讃岐うどんの17店舗目となる『長崎スタジアムシティ店』限定で九州発祥の

ご当地メニューとして、ごぼうがサクサクの「ごぼ天うどん」と鯛のすり身を

角ばった形で揚げた角天入りの「角天うどん」を販売します。

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 代表取締役会長兼CEO：淺野幸子）が展開する『宮武讃岐うどん』は、

2024年10月14日(月)に開業する大型複合施設「長崎スタジアムシティ」(長崎県長崎市)内に出店いたします。

➢ 「長崎スタジアムシティ」はプロサッカークラブ「V・ファーレン長崎」のホームとなる約20,000席を収容できるスタジアムと、

プロバスケットボールクラブ「長崎ヴェルカ」のホームとなる約6,000席を収容できるアリーナ、ホテル「STADIUM CITY 

HOTEL NAGASAKI」 、食べる・学ぶ・遊ぶが詰まった楽しさあふれる商業施設、長崎県内最大級のオフィスを有する大

型複合施設として、 2024年10月14日に開業します。

  長崎スタジアムシティ： https://www.nagasakistadiumcity.com/

➢ 『宮武讃岐うどん 長崎スタジアムシティ店』はサッカースタジアム「PEACE STADIUM Connected by SoftBank」の2階

FOOD HALLにオープンします。

長崎スタジアムシティ店限定のご当地うどんを販売

➢ また、プロサッカークラブ「V・ファーレン長崎」のホームゲーム開催日限定で

モバイルオーダー限定メニューもご用意しております。

※ 「V・ファーレン長崎」のホームゲーム開催日のみ、モバイルオーダーのみでのご注文となります

https://www.nagasakistadiumcity.com/


【メニュー 一例】

※価格内容は変更する場合があります。※価格は全て税込です。
※天候や調達の都合により食材が変更になる可能性がございます。
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釜揚げ
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明太釜玉
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牛肉うどん

≪讃岐うどん≫

釜玉うどん

（並） ３7０円  （大） ４7０円

（並） ３９０円  （大） ４９０円

（並） ３９０円  （大） ４９０円

（並） ４９０円  （大） ５９０円

（並） ５００円  （大） ６００円

（並） ４８０円  （大） ５８０円

（並） ５９０円  （大） ６９０円

（並） ５９０円  （大） ６９０円

（並） ４７０円  （大） ５７０円

（並） ６５０円  （大） ７５０円

豚肉と4種きのこのあんかけうどん

スタミナ油うどん

牛肉とろろ玉

豚まぜ讃岐

牛肉カレーうどん              

≪おすすめ 讃岐うどん≫

（並） ６９０円 （大） ７９０円

（並） ６００円  （大） ７００円

（並） ７９０円 （大） ８９０円

（並） ７００円 （大） ８００円

（並） ６５０円 （大） ７５０円

≪天ぷら≫

各種 １５０円～

【宮武讃岐うどんについて】
うどんの本場、香川県の讃岐地方の老舗「宮武讃岐製麺所」との提携により、同製麺所の生地を店舗で鍛えて製麺

しています。生地は「宮武讃岐製麺所」の職人が厳選した小麦を使用し、出汁は瀬戸内海で取れたカタクチイワシか

ら作られる高品質のいりこを贅沢に使用しております。数多くのフードコートや商業施設などに展開しています。

公式サイト ：https://www.four-seeds.co.jp/brand/miyatake/

スタミナ油うどん

≪宮武讃岐うどん 長崎スタジアムシティ店 限定メニュー≫

ごぼ天うどん

（並）６４０円 （大）７４０円

（並）６２０円 （大）７２０円

角天うどん

角天とは・・・
九州地方で親しまれる郷土料理。魚のすり身を角ばった形で揚げることで
食感と風味がアップします。当店では鯛のすり身を使用しています。
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ごぼ天うどん

角天うどん

季節限定

新メニュー

https://www.four-seeds.co.jp/brand/miyatake/
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