
クア・アイナ『チキンバーガー』3種 レギュラー販売スタート！！
サクッとジューシーなチキンに自家製タルタルを合わせた

「フライドチキンバーガー」初登場！！

2025年1月15日
株式会社フォーシーズ

カジュアル業態の外食事業を展開する株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESS*（本社：東京都港区 社長：齊藤竜太郎）

が運営するハワイアンテイストのグルメバーガー＆サンドウィッチレストラン「クア・アイナ」では、2025年1月15日(水)より

新たなレギュラーメニューとして『チキンバーガー』3種と『アイランドスイートポテト』を販売開始します。

同日1月15日より「アイランドスイートポテト」も販売開始
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フライドチキンバーガーが新登場

フライドチキンは鶏の胸肉にパン粉とスパイスを使用し

た特製の衣をつけ、サクッとジューシーに仕上げました。

クア・アイナの創業者テリー・トンプソン氏のオリジナル

レシピで毎日各店でつくる自家製タルタルソースとの相性

は抜群です！

是非熱々を思いきり頬張ってお楽しみください。

✓ フライドチキンバーガー

✓ テリヤキグリルチキンバーガー

✓ クラブハウスグリルチキンバーガー

レギュラーメニューに加わるチキンバーガー3種

クア・アイナのスタッフ間で人気の裏メニューが

レギュラー化決定！

クア・アイナではパンを選べたり、トッピングを追加して、

お好みに合わせたバーガーやサンドウィッチを作ることが

できるのをご存知ですか？

商品を知り尽くしているスタッフ間でバーガーバンズで

作るサンドウィッチの「テリチキン」と「クラブハウスサンド」

の人気が高いことから、今回レギュラーメニュー化が決定

しました。

* ・・・株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESSは株式会社フォーシーズ（東京都港区 代表取締役会長兼CEO：淺野 幸子）のグループ会社です

サイドメニュー「アイランドスイートポテト」

仕上げに創業者テリー氏から伝わる秘伝のスパイスを振りかけた、

サツマイモのフレンチフライ。ハニーメープルにつけてお召し上がりください。

お客様より根強い声をいただき、レギュラーメニューに復活します！

【 商品概要 】
販売開始 ：2025年1月15日（水）

展開店舗 ：日本国内のクア・アイナ全店

※ 終日、ドリンク・フレンチフライ付きのお得なセットもご用意しております。

NEW

フライドチキンバーガー



※写真はイメージです ※価格はすべて税込です ※価格・内容は予告なく変更する場合がございます

フライドチキンバーガー

単品 980円

一枚肉から切り出した鶏の胸肉を使用したフライドチキンは、パン粉とスパイスを

使用した特製の衣をつけ、サクッとジューシーに仕上げました。

合わせるタルタルソースは創業者テリー氏のオリジナルレシピ。毎日各店で

作り上げるタルタルソースは粗めに刻んで食感を残したピクルスやオニオンが

美味しさの秘訣です。

【 チキンバーガーシリーズ 商品詳細 】

ハワイ・オアフ島生まれのグルメバーガー店 「クア・アイナ」 https://www.kua-aina.com/

1975年にハワイ・オアフ島の小さな田舎町ハレイワで誕生したグルメバーガー店です。日本国内では現在35店舗を展開し、溶岩石で

焼き上げるジューシーなパティや、オープン当時から伝わる秘伝のスパイス、ハワイ本店でも人気のアボカドは徹底的に品質管理さ

れた完熟のみを使用するなど、食材にこだわった美味しさが幅広いお客様からの支持を集めています。 

Instagram ：https://www.instagram.com/kuaaina_japan/ Facebook ：http://www.facebook.com/ClubKuaAina

X（Twitter） ：http://www.twitter.com/CLUB_KUAAINA

クア･アイナSNS公式アカウント
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クラブハウスグリルチキンバーガー

単品 1,480円

グリルチキン、ベーコン、レタス、トマト、

スライスオニオン、薄焼き卵、チェダチーズ。

贅沢にも7種の具材をバーガーバンズでサンドした

食べ応え満点の一品です。

テリヤキグリルチキンバーガー

単品 930円

創業者テリー氏考案のオリジナルテリヤキソース

に漬け込んだ鶏の胸肉を、溶岩石グリルで香ばしく

焼き上げ、バーガーバンズでサンドしました。

スタッフの声によってレギュラー化したバーガーを

是非お楽しみください！

NEW

【 アイランドスイートポテト 商品詳細 】

660円 ハニーメープル付き

仕上げに創業者テリー氏から伝わる秘伝のスパイスを振りかけた、

サツマイモのフレンチフライ。

カリッホク触感のポテトをハニーメープルにつけてお召し上がりください。

サンドウィッチ「テリチキン」のパンを
バーガーバンズにして

レギュラーメニュー化に！

サンドウィッチ「クラブハウスサンド」の
パンをバーガーバンズにして
レギュラーメニュー化に！

https://www.kua-aina.com/
https://www.instagram.com/kuaaina_japan/
http://www.facebook.com/ClubKuaAina
http://www.twitter.com/CLUB_KUAAINA
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