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NEWS RELEASE

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 代表取締役会長兼CEO：淺野幸子）が展開する、讃岐地方の老舗「宮武讃岐製

麺所」との提携により本場の味を提供する『宮武讃岐うどん』は、夏の新メニューとして「氷結ざるつけうどん」と「レモン豚しゃぶ

氷結ざるうどん」を2025年6月26日(木)より9月末までの期間限定で販売いたします。

コシのある本格讃岐うどんが自慢の

『宮武讃岐うどん』より、今年の夏を乗り切る

「氷結ざるうどん」と薬味3種を添えた豚しゃ

ぶ付きの「レモン豚しゃぶ 氷結ざるうどん」

の2種が新登場！

期間限定販売：2025年9月末迄

【商品概要】

■メニュー名・価格（単品/税込）：氷結ざるうどん  並 450円 大 600円

 ：レモン豚しゃぶ 氷結ざるうどん 並  750円 大 900円

■販売期間：2025年6月26日（木）～9月末予定

■販売店舗：宮武讃岐うどん 5店舗

ららぽーと豊洲店/東京スカイツリータウン・ソラマチ店/コクーンシティーさいたま新都心店/

三井アウトレットパーク木更津店/イオンモール幕張新都心店

※画像はイメージです ※価格は全て税込です ※価格・内容は予告なく変更する場合がございます

⚫ レモン豚しゃぶ 氷結ざるうどん

「氷結ざるうどん」に、柔らかく仕上げた豚

しゃぶとシャキシャキの薬味3種（みょうが・

大葉・白ネギ）を添えました。

つけダレに豚肉の旨みとレモンの爽快感

が重なります。

暑い夏にピッタリの期間限定メニューを

是非この機会にお楽しみください。

⚫ 氷結ざるうどん

シャリシャリのフローズンつけダレで味わ

う、新感覚のざるうどんです。

瀬戸内海のカタクチイワシから作られる高

品質のいりこや鰹節が香る出汁を使用した

氷点下のつけダレに、強いコシを持つ打ち

たての讃岐うどんをくぐらせることで、弾力

とひんやりとしたのど越しを体感できます。

レモンを搾って、同店こだわりのおいしさ

をご堪能ください。

フローズン出汁で味わう ひんやり新感覚うどん！！
夏季限定『宮武讃岐うどん』 の「氷結ざるうどん」が新登場
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