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人気店がコラボ！博多「一天門」のラーメンと京都「マルシン飯店」の餃子を一度に楽しめる！！

『一天門 成田空港 LCCターミナル店』
7月30日(木)から成田空港第3旅客ターミナル本館にてオープン

NEWS RELEASE

『一天門 成田空港 LCCターミナル店』は、博多で行列の絶えないラーメン店「一天門」と、京都で大人気の老舗

中華料理店「マルシン飯店」の人気メニュー“マルシン餃子”がお召し上がりいただける弊社の新ブランドです。

『一天門 成田空港 LCCターミナル店』でご提供するのは、独自の技法で作り出すこだわりのとんこつスープに、

北海道産利尻昆布を贅沢に使用した風味豊かな和風出汁をブレンドし、博多でも珍しいあっさりとした和風とんこつ

スープが特徴のラーメンです。麺は博多から直送されるこだわりのストレート麺、トッピングされた「特製旨辛青ダレ」

には青唐辛子がベースの柚子胡椒を使用しており、お好みで混ぜながら最後の一滴まで飽きずにお召あがり頂け

ます。また、「京都マルシン餃子」は、パリッともちもちに焼きあがるオリジナルの皮と、新鮮な野菜の旨み、食べた瞬

間に口にひろがる豚肉のジューシーな肉汁が特徴です。

『一天門 成田空港 LCCターミナル店』では特別に、チャーシュー6枚、きくらげ、煮卵をトッピングした「全部のせ

ラーメン」や、「京都マルシン餃子」と「青ダレ 特製ラーメン」がお得に楽しめるセットメニューなど、こちらの店舗でし

か味わえない限定商品もご用意しております。

是非この機会に、博多と京都の“名店の味”“人気の味”を新店舗『一天門 成田空港 LCCターミナル店』で、気軽

にお楽しみください。

≪店舗概要≫

◆店舗名称 ：一天門 成田空港 LCCターミナル店

◆所在地 ：千葉県成田市取香字上人塚148番地1 成田国際空港 第3旅客ターミナル本館 2階

◆ TEL ：0476-36-7453

◆営業時間 ：平日 5時00分～18時00分 土日祝 5時00分～20時00分

◆オープン日 ：2020年7月30日

◆席数 ：48席
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カジュアル業態の外食事業を展開する株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESS*（本社：東京都港区 社長：齊藤竜
太郎）は、博多の人気ラーメン店「一天門」と、京都で大人気の老舗中華料理店「マルシン飯店」がコラボレーションした
新業態の店舗『一天門 成田空港 LCCターミナル店』を7月30日(木)から成田空港第3旅客ターミナル本館にてオープ
ンいたします。

* ・・・株式会社FOUR SEEDS FOODS EXPRESSは株式会社フォーシーズ（東京都港区社長：淺野 幸子）のグループ会社です



商品名 全部のせラーメン

価格(税込) 1,200円

商品詳細

風味豊かな和風出汁と旨味の効いたとんこつスープをブレンドした新
感覚の和風とんこつラーメンに、チャーシュー6枚、きくらげ、煮卵を
トッピングした贅沢な一杯。『一天門 成田空港 LCCターミナル店』で
しか味わえないメニューです。

NEWS RELEASE

■メイン商品ラインナップ

商品名 青ダレ 特製ラーメン

価格(税込) 700円

商品詳細
一天門の名物商品。あっさりした和風とんこつラーメンに、青唐辛
子ベースの柚子胡椒を使用した特製旨辛青ダレを合わせたラーメン
です。

商品名 京都マルシン餃子

価格(税込) 430円

商品詳細
パリッともちもちに焼きあがるオリジナルの皮と、新鮮な野菜の旨み、
食べた瞬間に口にひろがる豚肉のジューシーな肉汁が特徴です。

商品名 京都マルシン餃子＆博多ラーメンセット

価格(税込) 1,100円

商品詳細
「京都マルシン餃子」5個と「青ダレ 特製ラーメン」が一緒に楽しめる

お得なセットです。

～新型コロナウィルス感染防止対策について～
新型コロナウイルス感染の予防策として下記の内容を実施しております。
・厚生労働省の対応指針（ガイドライン）に基づいた、従業員の手洗い、うがい、アルコール消毒の徹底
・出勤時の体温測定を実施し、発熱や体調不良がうかがえる従業員の出勤停止
・店頭および店内にお客様用の手指消毒液を設置
・従業員の咳エチケットの徹底とマスク着用の推奨
・海外渡航者の勤務は控えております
・レジカウンター、カウンター席に飛沫感染対策のため、飛沫防止パネルを設置。
・レジ前や入店前のお並びいただく列に目安となる足跡マークを設置するなどソーシャルディスタンスの訴求。

■京都の名店 餃子で有名な「マルシン飯店」

「マルシン飯店」は、京都 東山三条に昭和52年に創業した老舗中華料理店です。看板メニューの「マルシン餃子」は、京
都の市場で厳選して仕入れた野菜と三重県産の厳選した豚肉を餡に使用しています。こだわりの食材は、仕入れたその
日に仕込む事で、食材本来の風味と深い味わいが楽しめます。オリジナルの餃子の皮は、焼いた時はパリッともちもちの
食感を、揚げた時にはサクッとした食感がお楽しみいただけます。また、匂いが残りにくい青森産のニンニクを使用し、翌
日に予定がある方でもお召し上がりいただきやすいように仕上げています。

■行列の絶えない博多ラーメン店「一天門」

「一天門」は、博多中洲川端にある行列の絶えない大人気のラーメン店です。濃厚なとんこつのイメージが強い博多
ラーメンの中で、珍しい和風とんこつスープが特徴の一天門。和風出汁をブレンドしたとんこつスープは、豚骨ベースと
は思えないほどアッサリ、それでいて風味豊かで深い味わいを醸し出し、一度食べれば魅了されること間違いなし。

青唐辛子タレ・赤唐辛子タレからお選び頂ける旨辛特製ダレは、ラーメンの旨味とコクを更に引き出します。新感覚の
博多ラーメンをぜひお試しあれ！
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