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2021年3月2日
株式会社フォーシーズ

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 社長：淺野幸子）が運営する『ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロブション』（恵

比寿ガーデンプレイス店、六本木ヒルズ店、丸の内ブリックスクエア店）では、2021年3月9日（火）より桜を使用した春限

定のパン、スイーツの販売を開始いたします。

今回発売する、新商品「さくら ～桜香るムース～」はグリオット（フランス産チェリー）とピスタチオをあわせ、桜の華や

かな見た目と味わいをお楽しみいただけます。

また、毎年ご好評をいただいている、生地に桜を使用した「桜・苺と黒豆のカンパーニュ」と桜餡を使い春の香りがす

る「ケーク スリーズ ～春の香りのパウンドケーキ～」を今年も販売いたします。

「桜・苺と黒豆のカンパーニュ」と「ケーク スリーズ ～春の香りのパウンドケーキ～」 は『ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロ

ブション』の公式オンラインショップで販売を行い、ご自宅からお取り寄せが可能です。ぜひ、今年の春はジョエル・ロブ

ションの“桜スイーツ”で、ご自宅でお花見気分をご堪能ください。

桜香る“桜メニュー”で、今年の春はおうちでお花見気分を！
ジョエル・ロブションから春限定 桜の新商品が販売開始

～3月9日（火）より お取り寄せ開始～

 

News Release 

【春限定 “桜メニュー”概要】
「さくら ～桜香るムース～」
販売店舗：ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション全店（恵比寿ガーデンプレイス店/六本木ヒルズ店/丸の内ブリックスクエア店）

ル パ ンドゥ ジョエル・ロブション ニュウマン新宿店
ルカフェ ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション 虎ノ門店

店頭販売期間 ： 2021年3月9日（火）～4月15日（木）

「桜・苺と黒豆のカンパーニュ」
販売店舗：ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション全店（恵比寿ガーデンプレイス店/六本木ヒルズ店/丸の内ブリックスクエア店）

ル パ ンドゥ ジョエル・ロブション全店（渋谷ヒカリエShinQs店/ニュウマン新宿店)
ルカフェ ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション 虎ノ門店
公式オンラインショップ https://www.robuchon-online.jp/fs/robuchon/c/boulangerie

店頭販売期間 ： 2021年3月9日（火）～4月15日（木）
公式オンラインショップ販売期間：発送開始 2021年3月9日(火) ～4月15日（木）予定

「ケーク スリーズ ～春の香りのパウンドケーキ～」
販売店舗：ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション全店（恵比寿ガーデンプレイス店/六本木ヒルズ店/丸の内ブリックスクエア店

公式オンラインショップ https://www.robuchon-online.jp/
店頭販売期間 ： 2021年3月9日（火）～4月15日（木）
公式オンラインショップ販売期間：発送開始 2021年3月9日(火) ～4月15日（木）予定

※商品の展開期間・価格・内容は予告なく変更となることがございます
※オンラインショップの配送対象地域は商品によって、異なります。公式オンラインショップURLより詳細をご確認ください

https://www.robuchon-online.jp/fs/robuchon/c/boulangerie
https://www.robuchon-online.jp/


【春限定 桜が香る商品詳細】

商品名 桜・苺と黒豆のカンパーニュ

価格(税込)
＜店頭価格＞1960円、1/2ｻｲｽﾞ980円、1/4ｻｲｽﾞ490円
＜オンラインショップ＞2,970円 ※クール便代込み

商品詳細

春限定の桜の花と苺、丹波産黒豆入りのもっちりとした和のテイ
ストのパンです。自家製酵母使用の生地には桜の花の塩漬けの
柔らかな塩味を加えて味わいのアクセントにしています。ふわり
と香る桜の香りで、おうち時間で春を感じていただける一品です。
カットしてトーストすると、より一層桜の香りをお楽しみいただけま
す。

商品名 ケーク スリーズ ～春の香りのパウンドケーキ～

価格(税込) ＜店頭価格・オンラインショップ＞1,300円

商品詳細
桜餡をつかった、春の香りひろがるパウンドケーキです。
リキュール漬けグリオット(フランス産チェリー）をしのばせていま
す。

■ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション ～ロブションの料理哲学を踏襲したパティスリー＆ブランジュリー～

独創的でありながらフランスの伝統に基づいたバリエーションゆたかなお菓子とパンを販売しております。季節ごとに開催
するフェアやクリスマスなどのイベントなど年間を通して新商品や季節商品をご用意しております。

店舗：恵比寿ガーデンプレイス店、六本木ヒルズ店、丸の内ブリックスクエア店

https://www.robuchon.jp/

■ル パン ドゥ ジョエル･ロブション ～ジョエル・ロブションのパン専門店～

バゲットやパン ド カンパーニュなどフランスの代表的なパンをはじめ、厳選された材料と高い技術力、ゆたかな発想で創り
あげたバリエーションに富んだパンを焼き立てで販売しております。ガストロノミー”ジョエル・ロブション”の料理から創作し
たパンもご家庭でお楽しみ頂けます。

店舗：渋谷ヒカリエShinQs店 /   ニュウマン新宿店

■ルカフェ ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション 虎ノ門ヒルズ店
～気取らずロブションの味を楽しむカフェ＆ブティック～

ジョエル・ロブションの料理哲学はそのままに、カフェならではのガレットやサンドイッチをイートイン、テイクアウトで気軽に
お愉しみいただけます。また、焼き菓子をはじめとするギフトも種類も豊富にご用意。シーンに合った商品をお選びいただ
けます。

ジョエル・ロブション公式HP https://www.robuchon.jp/

【店舗紹介】
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商品名 さくら ～桜香るムース～

価格(税込) 750円 ※店舗での販売のみ

商品詳細

桜が香るムースです。中にはグリオット（フランス産チェリー）とピ
スタチオを合わせ、見た目も味わいも桜の華やかなガトーにしま
した。上には桜の葉の塩味がアクセントの生クリームをあしらっ
ています。

https://www.robuchon.jp/
https://www.robuchon.jp/

