
【全メニューテイクアウト 可】栗やポルチーニ茸、イチジクなど
旬の味覚をたっぷり使用した、 TO THE HERBSの秋限定メニュー！

～ 2021年9月17日（金）より TO THE HERBS 全店にて提供開始～
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【メニュー概要】

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 代表取締役社長：淺野幸子）が展開するピザ＆パスタの専門店「TO THE 

HERBS(トゥ・ザ・ハーブズ)」全店では、2021年9月17日(金)より、秋限定のピザやパスタをはじめとする４種のメニューの販

売を開始いたします。
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今回ご用意する秋限定メニューは、モッツァレ

ラ、ゴルゴンゾーラ、ペコリーノロマーノ、パルミ

ジャーノチーズにイタリア産栗、国産の豚肉の

サルシッチャをトッピングした濃厚な味わいの「4

種のチーズと焼き栗のピザ 」をはじめ、ヨーロッ

パから空輸で取り寄せたポルチーニを使用し、

旨味たっぷりのソースにフランス産黒トリュフオ

イルで仕上げる「フレッシュポルチーニとパン

チェッタのクリームパスタ」。

椎茸、ぶなしめじ、エリンギなどの旬のきのこ

の旨味を引き出した「4種のきのこと野菜のミネ

ストローネ」、低温でゆっくりと火を入れた鴨肉を

舞茸、ぶなしめじと合わせたフレッシュで鮮やか

な「鴨ロースときのこと無花果のサラダ仕立て」

などバリエーション豊かに取り揃えました。

※秋限定メニューは全てテイクアウト可能です。

是非、店舗でもご自宅でもTO THE HERBSの季

節限定メニューをお楽しみください。

販売期間 ： 2021年9月17日（金）～ 2021年11月25日（木）

販売店舗 ： TO THE HERBS 全店 https://stores.to-the-herbs.com/

メニュー① 4種のチーズと焼き栗のピザ 1,630円（税込）

② フレッシュポルチーニとパンチェッタのクリームパスタ 1,630円（税込)

③ 4種のきのこと野菜のミネストローネ 450円（税込）

④ 鴨ロースときのこと無花果のサラダ仕立て～ブラッドオレンジのドレッシング～

レギュラー980円（税込） /ミディアム750円（税込）

お持ち帰り（テイクアウト）注文方法：各店舗、お電話にてご注文を承ります。

※メニューの展開期間・価格は予告なく変更となることがございます。 ※販売メニューは店舗により一部異なります。
※食材の入荷状況によりメニューをご用意できない場合がございます。予めご了承下さい。

https://stores.to-the-herbs.com/


公式HP：https://www.to-the-herbs.com/

公式Instagram：https://www.instagram.com/to_the_herbs_official/

北海道産雲丹
甲殻類のジュレになめらかなカリフラワーのクレーム

【メニュー詳細】

メニュー① 4種のチーズと焼き栗のピザ

価格(税込) 1,630円

商品詳細

4種のイタリア産ナチュラルチーズ（モッツアレラ、ゴルゴンゾーラ、ペ
コリーノロマーノ、パルミジャーノ）を贅沢に使い、イタリア産焼き栗、
国産の豚肉のサルシッチャをトッピングした濃厚な味わいのピザで
す。

「ハーブ・チーズ・ワインをもっと身近に、もっとおいしく」というコンセプトのもと
1995年に日本で誕生したピザ&パスタ専門店です。現在では国内に１４店舗を展
開し、旬の食材を生かした前菜やパスタ、ピザに幅広いお客様からの支持を集め
ています。

【新型コロナウイルス感染予防に対する取り組み】
TO THE HERBSでは、新型コロナウイルス感染の予防策として下記の内容を実施しております。
今後も、下記対策による感染拡大の予防策を徹底するとともに、常に状況に応じた適切な対応をおこない、
お客様ならびに当社の従業員、またその家族の安心と安全を最優先した対応に努めてまいります。

【 TO THE HERBS (トゥ・ザ・ハーブズ） 】

・厚生労働省の対応指針（ガイドライン）に基づき、従業員の手洗い、うがい、アルコール消毒を徹底しております。
※アルコール消毒はCDC（米国疾病予防管理センター）が推奨する基準を満たすアルコール製剤「JAMES MARTIN」を使用
・出勤時の体温測定を実施し、発熱や体調不良がうかがえる従業員の出勤停止を行っております。
・店内にお客様用の手指消毒液を設置しております。
・従業員の咳エチケットを徹底し、またマスク着用を推奨しています。
・行政の指導の下、従業員の発熱など症状が確認できる場合は自宅待機をし、行政に相談し指示を受けるよう周知徹底しております。

メニュー② フレッシュポルチーニとパンチェッタのクリームパスタ

価格(税込) 1,630円

商品詳細

ヨーロッパから空輸したフレッシュポルチーニを使用したスパゲッティ
です。パンチェッタにポルチーニやマッシュルーム、玉葱を炒め、旨
味たっぷりのクリームソースにフランス産黒トリュフオイルで仕上げ
る逸品です。

メニュー③ 4種のきのこと野菜のミネストローネ

価格(税込) 450円

商品詳細

じっくり煮込んだキャベツ、炒めたベーコン、セロリ、玉葱、人参など
の香味野菜に椎茸、ぶなしめじ、エリンギなど季節のきのこを加え、
仕上げには揚げた舞茸フライと爽やかなバジル香るオイルを掛けて、
香り高く仕上げました。

メニュー④
鴨ロースときのこと無花果のサラダ仕立て
～ブラッドオレンジのドレッシング～

価格(税込) レギュラー980円 / ミディアム750円

商品詳細
低温でゆっくりと火を入れた鴨肉を舞茸、ぶなしめじと合わせサラダ
仕立てに。甘酸っぱい無花果、クルミ、爽やかなブラッドオレンジのド
レッシングを添え、ご用意する季節感溢れる一皿です。
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https://www.to-the-herbs.com/
https://www.instagram.com/to_the_herbs_official/

