
ジョエル・ロブションの新作クリスマスケーキで
華やかで特別な“おうちクリスマス”を！

～2021年11月1日（月）より予約受付開始～
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株式会社フォーシーズ

【クリスマスケーキ 販売概要】

株式会社フォーシーズ（東京都港区南青山 代表取締役社長：淺野幸子）が運営する「ラ ブティック ドゥ ジョエル・ロ

ブション」（恵比寿ガーデンプレイス店、六本木ヒルズ店、丸の内ブリックスクエア店）、「ルカフェ ラブティック ドゥ ジョ

エル・ロブション 虎ノ門ヒルズ店」では、クリスマスケーキの予約受付を2021年11月1日（月）より開始いたします。

今年は、大きなバラのムースをあしらいったバラが香る『ノエル ローズ マリーアントワネット』、ビターチョコレートにト

ンカの香りがアクセントの『ブッシュ ショコラ キャラメルトンカ』の新商品2種に加え、昨年もご好評いただいた、かわい

らしいハート形にウサギが舞う『ノエルブランブラン』の3種類の美しいクリスマスケーキをご用意しております。

さらに今年は、世界最高の貴腐ワイン「シャトー ディケム」を使用した『ブッシュ シャトー ディケム』を30個限定で予

約販売いたします。（詳細はこちら：https://www.robuchon.jp/topics/5864.html）

是非、今年のクリスマスはジョエル・ロブションのケーキで華やかな“おうちクリスマス“をお楽しみください。

予約開始日 ：11月1日（月） ※予定数量に達し次第予約終了となります。

引き渡し期間 ：12月22日（水）～12月26日（日）

予約方法 ：オンライン予約、販売店舗店頭、お電話にて承ります。

（オンライン予約URL： https://www.robuchon.jp/topics/5864.html）

販売店舗 ：ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション 全店

恵比寿ガーデンプレイス店 03-5424-1345

六本木ヒルズ店 03-5772-7507

丸の内ブリックスクエア店 03-3217-2877

：ルカフェ ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション 虎ノ門ヒルズ店 03-3592-8700

*メニューの展開期間・価格・内容は予告なく変更となることがございます

https://www.robuchon.jp/topics/5864.html
https://www.robuchon.jp/topics/5864.html


【クリスマスケーキ詳細】

※写真はイメージです。実物は変更になる場合がございます。

＜ノエル ブランブラン＞
価格： 3, 780円（税込） *目安 2～3人用
特徴：雪ウサギをあしらったハート形のかわいらしいクリスマスケーキです。

雪の中で遊んでいるウサギをイメージしています。ホワイトチョコレートムースに
フランボワーズのジュレ、底はヘーゼルナッツのクッキー生地で食感を加えた、
毎年人気のクリスマス限定ケーキです。

◆ ラ ブティック ドゥ ジョエル･ロブション ～ロブションの料理哲学を踏襲したパティスリー＆ブランジュリー～

店舗：恵比寿ガーデンプレイス店 / 六本木ヒルズ店 / 丸の内ブリックスクエア店
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＜ブッシュ ショコラ キャラメルトンカ＞
価格： 5,400円（税込） *目安 4～5人用
特徴：ブッシュドノエルはケーキを薪や樹木のように見立てた伝統的なフランスの

クリスマスケーキです。ロブションでも毎年この形のケーキを販売しています。
今年はバニラや杏仁に似た甘い香りが特徴のトンカ豆の香りをまとわせた
ビターチョコレートムースのブッシュドノエルです。とろけるようなキャラメル
クリームとさくさくとした食感のフィヤンティーヌとプラリネとで食感のコントラスト
が楽しめます。

＜ノエル ローズ マリーアントワネット＞
価格： 8,700円（税込） *目安 4～5人用
特徴：一輪の大きなバラをあしらった、見た目にも味わいも華やかなクリスマスケーキ

です。マリー・アントワネットが愛したバラの花びらとフランス ヴェルサイユの王立
菜園から採れた新鮮なりんごとで香り付けした「マリーアントワネットティー」を使用
しています。この紅茶の香りと味わいが一番引き立つよう考えられたビターチョコ
レートケーキです。

＜ブッシュ シャトー ディケム＞ 受注生産 30台限定
価格： 27,000円（税込） *目安 5～6人用
特徴：ブロンドチョコレートのムースで蜂蜜のクリームとジュレを閉じ込めました。

底に敷いたパウンドケーキには、相性の良いドライフルーツをたっぷりと
練りこみ、食感もお楽しみいただけるようピスタチオやアーモンドを加えています。
ジュレとドライフルーツに、「シャトー ディケム」を惜しみなく使用することで、
口に入れた瞬間に優美で甘い味わいが広がります。ジョエル・ロブションがお届け
する、世界最高峰の貴腐ワインとケーキのマリアージュで、特別なクリスマスを
お愉しみいただけます。 詳細はこちら https://www.robuchon.jp/topics/5864.html

◆ ルカフェ ラブティック ドゥ ジョエル・ロブション 虎ノ門ヒルズ店 ～気取らずロブションの味を楽しむカフェ＆ブティック～

ジョエル・ロブション公式HP： https://www.robuchon.jp/

ロブションパン・ケーキ・焼菓子公式Instagramアカウント： https://www.instagram.com/robuchon_tokyo_breadsweets/

※「ブッシュシャトーディケム」のご予約はル パン ドゥ ジョエル・ロブション渋谷店、新宿店でも承ります

【店舗紹介】
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