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7年連続特A評価 「武雄市橘産さがびより」のオーナーになりませんか」 
        ～日本からあなたへおいしいお米をお届けします～ 
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               武雄市橘産さがびより オーナー制とは… 

     

    

   

 

   
 

 
       

  
  
     

  

        日本国 九州・武雄で育つ「橘産 さがびより」 
 
 あなたがその稲のオーナーになると、そこで育ったお米が自分のものになります。 
 あなたの大切な稲は、お米になるまで日本の農家が愛情を込めて大切に育て、 
あなたへと届けます。 
 6月と10月の年2回、日本の農家に来て、農家と一緒に「田植え」や「稲刈り」を 
体験できます。 
 あなたは、あなたがオーナーである稲のお米を自分で、家族と、友達と、あなた 
の大切な人と食べることができます。 
   あなたにとって、これほど贅沢で、おいしいお米はどこにもありません。 
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 オーナー制 イメージ 

   

          あなた                                      日本の農家 

     （さがびよりオーナー）                                （お米生産農家） 

                           お米（さがびより）のお届け             

                                                                                           

                    オーナー制お申込み                                     

                    旅行、オーナー代金支払い    代金支払い                            

   ツアー催行                                  オーナー証明書発行                  

     オーナー証明書引渡           Follow Me Japan                      

                           （シンガポール旅行会社）  

                                                                                                                

                    1口…1アール（10m×10m）＊お一人様10口まで 

                                      

                       1アール（10m×10m） 

   ◆稲のオーナーになる                                 ◆稲を与える 

   ◆収穫したお米をもらう                               ◆与えた稲の維持・管理 

   ◆田植え、稲刈り体験を行う                            ◆田植え・稲刈り体験の実施 

                                                   

 

                      1アールあたり予想収穫量約48kg（精米約43kg） 

                           ＊最低保証：精米40kg 
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           2017年 

 あなた（オーナー）のスケジュール（予定） 

 

  6月（水無月） 19日9時30分～  田植え 

 

 10月（神無月） 20日頃         稲刈り  

 

 ＊田植え・稲刈りの時には周辺地域の観光も楽しんで 

   いただけます。 

   稲刈り（10月）以降      お米を受け取る           

                                                                                           

                                   ＜さがびより＞ 

                                   ・2010年産より7年連続 「特A」評価  （日本穀物検定協会） 

                                   ・JR九州クルーズトレイン「ななつ星」での昼食採用（2017.1～） 

                                   ・特長… ①つやが良い                                                                            

                                         ②粒が大きくて、しっかり 

                                         ③もっちり食感 

        ●さがびより（新米）のおにぎり               ④甘みがあり、香りがよい 

                                        ⑤冷めてもおいしい（おにぎり、お弁当に適している） 

        ●新米「さがびより」のおにぎり        ・炊飯のポイント：水を少し多めに入れるとふっくらと炊き上がる      

●コンバインでの稲刈り  ＊写真は武雄市長 
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