
  

 

メゾンカカオのサマーコレクション【AZURE】が 6月より登場！ 

エーゲ海を旅するように、世界が憧れるリゾートの景色と心地よさを、 

ショコラで表現した夏限定コレクションです。 
  
鎌倉発祥のアロマ生チョコレートブランド「メゾンカカオ」（創業者：石原紳伍）がこの夏お届けするのは、エ

ーゲ海をテーマにしたサマーコレクション【AZURE】。6 月 1 日から 8 月 31 日まで限定販売します。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
青く澄み渡る海と空。白亜の街並みに、心地よい風。 

小舟に揺られながら、気の向くままに島々を巡るエーゲ海の夏。 

世界中の人々を魅了する、美しいリゾートの景色と心地よい時間をチョコレートで表現しました。 

2026 年のテーマ「BON VOYAGE」の中でお届けする、夏限定の AZURE COLLECTION です。 

エーゲ海のシーソルトや、強い陽射しを浴びて育つアプリコットなど、その土地の空気や景色を感じる素材を使

用。暑い夏にこそ食べたくなる、瑞々しく軽やかな味わいに仕上げました。 
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■【AZURE】コレクションより、メゾンカカオの代表作、2 種のアロマ生チョコレートが登場。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
■【AZURE】コレクションより、メゾンカカオの人気作、生チョコクッキーも登場。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
（販売情報） 

「アロマ生チョコレート AZURE」「アロマ生チョコレート COAST」「生チョコクッキー AZURE」 

6/1（月）〜8/31（月）メゾンカカオ全店舗・オンラインショップにて販売します。完売次第終了します。 

 
（店舗情報）  

・MAISON CACAO 鎌倉本店（神奈川県鎌倉市雪ノ下 1-9-33 若宮大路沿い） 

・MAISON CACAO 鎌倉小町店（神奈川県鎌倉市小町 2-9-7） 

・MAISON CACAO 丸の内店（東京都千代田区丸の内３丁目３−１新東京ビル 1 階） 

・MAISON CACAO NEWoMAN 横浜店（神奈川県 横浜市西区南幸１-1-1 NEWoMAN 横浜１階）	

「アロマ生チョコレート AZURE」（税込 3240 円） 

エーゲ海を旅するように、景色まで閉じ込めた瑞々しい味

わい。青く澄み渡る海を思わせる、夏限定の生チョコレー

トです。華やかなビターとミルクチョコレートをブレンド

し、エーゲ海のシーソルトを合わせました。 

隠し味にライムを効かせることで、夏空の爽やかさも。 

塩味がカカオの香りと奥行きを引き立てる一品です。 

 

「生チョコクッキーAZURE」 12 袋  税込 3024 円 

ひと口かじるとクッキーならではのサクッとした歯ごたえ。 

次の瞬間、生チョコレートのように口の中で溶けてゆく。 

メゾンカカオの生チョコクッキーは、焼き菓子とは思えない驚き

の食感が楽しめるクッキー。 

ビターチョコレートとシーソルトの 2 種の味わい。 

2 種の豊かなビターチョコレートをブレンドし、エーゲ海のシー

ソルトを合わせました。 

「アロマ生チョコレート  COAST」（税込 3240 円） 

エーゲ海を旅するように、景色まで閉じ込めた瑞々しい味

わい。眩しい夏の日差しを映した、夏限定の生チョコレー

トです。 

柔らかなキャラメル感とアーモンドのような香ばしさを持

つミルクチョコレートに、トルコ産アプリコットを合わせ

ました。強い陽射しを浴びて完熟した果実の濃密な甘みと

爽やかな酸味が広がる、夏らしい味わいです。 



・MAISON CACAO グランスタ東京店（東京都千代田区丸の内 1-9-1 グランスタ東京 1Ｆ）	

・MAISON CACAO 羽田空港店 

（東京都大田区羽田空港 3-3-2 羽田空港第 1 ターミナル 2 階マーケットプレイス「HANEDA STAR & LUXE 内」）    

・MAISON CACAO ジェイアール名古屋タカシマヤ店（愛知県名古屋市中村区名駅 1-1-4 地下 1F） 

・MAISON CACAO オンラインショップ（https://onlineshop.maisoncacao.com/） 
 
＜ブランド概要＞ 

メゾンカカオの歴史は、創業者である石原紳伍がコロンビアで出会ったカカオのある豊かな日常に触発され、文化都市鎌倉に

本店を開いたことに始まります。日本らしい感性とクリエイティビティでこれまでにない美味しさをつくること。そして、た

だ美味しいだけでなく、人々の人生を豊かに彩るようなチョコレート文化を日本にも根づかせること。それを実現するため

に、コロンビアでのカカオ栽培から発酵、焙煎に至るすべての工程に携わり、生産者とお客様が繋がるものづくりを志向しな

がら、上質なチョコレートづくりをおこなっています。また、持続可能な社会と未来の豊かさの実現のために、カカオ農業や

学校の設立を通し、コロンビアの教育活動にも注力しています。 
 
 
 
 
 

【お問い合わせ先】 メゾンカカオ株式会社（MAISON CACAO INC.）広報チーム 

電話番号：0467-50-0611 メールアドレス：welcome@maisoncacao.co.jp  ブランド HP: https://maisoncacao.com/   

IG アカウント：https://www.instagram.com/maisoncacao_official/?hl=ja 
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