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ヒルトン東京お台場 

化学農薬・化学肥料を使わずに栽培する「はなまる農園」の夏野菜と 

8月 9日からはズワイガニが食べ放題のブッフェがスタート  

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

【2017年 8月 4日】 ヒルトン東京お台場（東京都港区台場 総支配人ジェームス・マーフィー）は、8月 31日

（木）まで、「シースケープ テラス・ダイニング」にて、ズワイガニと夏野菜の食べ放題のブッフェを開催します。 

 

旬に収穫した野菜は、最も成熟しており、味もさることながら栄養分も最も高く、夏バテ予防にも効果があると言

われています。“フレッシュ、ビューティー、ヘルシー、パワー”をキーワードに、スーパーフードや新鮮で活力ある食材

を使ったブッフェを提供しているオールデイダイニング「シースケープ テラス・ダイニング」では、この夏、化学農薬・化

学肥料を使わずに栽培する「はなまる農園」の野菜をご提供いたします。 

 

日光と雑草と微生物が育てる大地で、美味しくて安全な野菜作りと真剣に向き合う「はなまる農園」の野菜は、

どれもみずみずしくしっかりとした味。皮が通常のトマトよりもぱりっとして甘みの強い「アイコ」や、生でもぱりぱりと

ディナーではズワイガニ食べ放題 「はなまる農園」の夏野菜ブッフェ 

の都エリアイメージ 



 

 

食べられる「島オクラ」、小ぶりでやわらかな肉質が特徴の「姫トウガン」などを使用した、夏の活力ブッフェをぜひお

楽しみください。ディナー限定で提供されるズワイガニの食べ放題も 8月 9日（水）より期間限定でスタートしま

す。 

 

小田原から直送！「はなまる農園」の野菜とズワイガニを楽しむブッフェ 

 

会場：  シースケープ テラス・ダイニング（2階） 

期間：  8月 31日（木）まで 

 

ランチブッフェ  

平日 大人 3,200円 ／ お子様（6～11歳）1,920円 

土日祝 大人 3,700円 ／ お子様（6～11歳）2,220円 

 

ディナーブッフェ 

平日  大人 4,200円 ／ お子様（6～11歳）2,520円 

土日祝 大人 4,700円 ／ お子様（6～11歳）2,820円  

 

※税金・サービス料別途       

※ズワイガニの提供はディナーのみです。 

※写真はイメージです。 

 

ウェブサイト：http://hiltonodaiba.jp/plans/restaurants/3806 
 

はなまる農園の野菜ブッフェ メニュー一例 

シェフ特製 桜ウッドスモークシーフードとはなまる農園の野菜のスモーク 

筑陽長茄子のエスカベッシュ ＸＯ醤ソース 

スイカとアイコトマトのカプレーゼ フェタチーズ風味 

タコとはなまる野菜のガリシア風 

はなまる農園アクアパッツァ 

小イカ、はなまる野菜のフリカッセ 

夏野菜のラザニア 

夏のはなまる野菜のローストとメルゲーズ 

はなまる農園 野菜のミネストローネ 

ロメインレタスのグリルとボヘミアンラタテューユ 赤キャベツのピクルス添え 

はなまる農園レッドムーンフライドポテト チーズクリームソース 

など 

※メニュー内容は仕入れ状況により変更になる場合もございます。 

 

ご提供野菜例 

ミニトマト アイコ、島オクラ（緑＆赤）、ナス（筑陽）、金時草、つるむらさきなどを含む日替わりの野菜 

 

はなまる農園とは 

2009年神奈川県南部に位置する二宮町の森を開墾した畑から、化学農薬・化学肥料を使わずに野菜作りを

スタート。 燦々と降り注ぐ“おひさま”と、雑草と微生物が育てる“だいち”で美味しいものが大好きな人々と出会 

い、美味しくて安全な野菜作りを続けていくことをコンセプトに、ドラマチックな美味しさを皆様にお届けします。 
 
 

### 

http://hiltonodaiba.jp/plans/restaurants/3806


 

 

ヒルトン東京お台場について  
2015年 10月 1日にオープンしたヒルトン東京お台場は、スイートルーム 17室を含む 453 の全客室に備えられたプ

ライベートバルコニーからレインボーブリッジと東京都心のパノラマビューを一望することができる東京湾のウォーターフロン

トに位置するホテルです。鉄板焼、寿司、天ぷら、懐石など、料亭のような趣の日本料理「さくら」、季節の食材をふん

だんに取り入れた本格広東料理「唐宮
と う ぐ う

」、カクテルと豊富な種類のウィスキーを楽しめる「キャプテンズバー」に加え、

2016年 12月 31日にはオールデイダイニング「SEASCAPE TERRACE DINING （シースケープ テラス・ダイニン

グ）」と「Grillogy BAR & GRILL（グリロジー バー&グリル）」をオープン。現代の東京を代表する新たなダイニング・デス

ティネーションとして進化しました。さらに、1,200平方メートルのボールルームを含むミーティング・イベントルームと 2 つの

ウエディングチャペルを備え、フィットネスセンターを含むスパには、海と空を望む開放的な屋外ジェットバスや室内プール

も完備しています。 

詳細はこちらをご覧ください。www.hiltonodaiba.jp 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて  

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、約 1世紀にわたり世界中のお客様を歓迎してまいりました。ヒルトンのフラッグシップブラ

ンドとして世界 6 大陸で 570 軒以上のホテルを展開するヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、お客様一人一人を大切にし、

心に残る旅のひと時を演出し、ホスピタリティの手本となるべく、進化し続けるお客様のニーズに応えるような商品・サー

ビスを提供し続けています。ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、数々の受賞歴を誇るゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルト

ン・オナーズ」に参加しています。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員は、支払い

の一部にポイントを使えたり、他では手にすることができない会員限定割引料金で宿泊できるほか、Wi-Fi無料、ヒル

トン・オナーズ・アプリを通してのみ利用できる様々なデジタルアメニティ（デジタル・チェックイン、ルーム・セレクト、デジタ

ル・キー）などをご利用いただけます。 

最新の情報はこちらをご覧ください。www.hilton.com, news.hilton.com, www.facebook.com/hilton, 

www.twitter.com/HiltonHotels, www.instagram.com/hiltonhotels/ 
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