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ヒルトン東京お台場 

クリスマスケーキの販売を 10月 15日にスタート！ 

今年は色鮮やかなケーキで華やかに 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

【2017年 8月 29日】 ヒルトン東京お台場（東京都港区台場 総支配人ジェームス・マーフィー）は、10月 15

日（日）より 12 月 25 日（月）まで、クリスマスケーキを販売します。（10 月 15 日（日）～12 月 17 日（日）予約

受付、12月 20日（水）～12月 25日（月）お引渡し） 
 

心躍る、華やかなホリデーシーズン。ヒルトン東京お台場では、そんな季節を更に彩るカラフルなクリスマスケーキを

ご提供します。ホテルで今年人気のスイーツ「レインボーケーキ」のクリスマスバージョンや、つやつやのピンク色が大

人可愛い「イチゴとマキベリーのオペラ」など、ペイストリーシェフがお届けする 2017年のラインナップをお楽しみくだ

さい。 

  



  

 

■クリスマスケーキ 概要 

期間：  10月 15日（日）より 12月 25日（月） 

 ※10月 15日（日）～12月 17日（日）予約受付 

※12月 20日（水）～12月 25日（月）お引渡し 

時間：  11：00～19：00  

お問い合わせ： ホテルショップ「プレミアムパレット」 TEL：03-5500-5597  

 
 

・クリスマスレインボーケーキ 3,200円 

ヒルトン東京お台場で今話題の、フォトジェニックなレインボーケーキが 

クリスマス限定デコレーションで登場。どこか懐かしい優しい甘さのバター 

クリ－ムケーキは、大人からお子様まで楽しめる味。パーティーでも見栄え 

のするレインボーケーキは、お土産としても最適です。 

 
 

・イチゴとマキベリーのオペラ 3,400円 

 イチゴのバタークリームにスーパーフードのマキベリーを練り込み、ぷち 

 ぷちとした食感が楽しい生地と交互にサンドしたオペラ。ホワイトチョ 

 コレートの薄い板のパリッとした食感が、更にケーキの味を際立たせます。 

 ヘルシー食材を使用した、話題の「ギルトフリー」のスイーツをお楽しみ 

 ください。 

 
 

・クリスマスショートケーキ 12cm 3,500円 / 15cm 4,200円 

北海道根釧地区の濃厚な生クリーム、国産のイチゴをふんだんに使用。 

スポンジの間にもたくさんのイチゴを敷き詰め、ほどよい甘さのクリームと 

甘酸っぱさのバランスを味わっていただけるように仕上げています。 

 
 

・ブッシュドノエル マロンウイスキー 3,800円 

和栗を丸ごと使い、芳醇なウイスキーの味のキャラメルとサクサクとした 

食感のサブレを入れた栗のムース。仕上げにチョコレートを霧状にしたもので 

表面をコーティングし、チョコレートの粉雪のような質感を出しました。 

ウイスキーが香る、大人の味わいは大切な人とのケーキにぴったり。 

 
 

・ブッシュドノエル ゆずとホワイトチョコレート 3,800円 

 爽やかなゆずのクリームと、サクサクとした食感のクランキーホワイトチョコレート、 

ホワイトチョコレートムースを使用した、さっぱりした甘さのケーキ。霧状のホワ 

イトチョコレートを吹き付けることで白い粉雪をイメージしました。 

  
 

 ・トンカ豆とダークチョコレートムース 4,800円 

 ヴァローナ産カカオ 70％の濃厚でビターなチョコレートムースの中に優しい 

 バニラクリームを入れた、ドーム型が印象的なチョコレートケーキ。表面は 

 チョコレート、水あめ、コンデンスミルク、ゼラチンでつやつやの質感に仕上 

  げています。  
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ヒルトン東京お台場について  

2015年 10月 1日にオープンしたヒルトン東京お台場は、スイートルーム 17室を含む 453 の全客室に備えられたプ

ライベートバルコニーからレインボーブリッジと東京都心のパノラマビューを一望することができる東京湾のウォーターフロン

トに位置するホテルです。鉄板焼、寿司、天ぷら、懐石など、料亭のような趣の日本料理「さくら」、季節の食材をふん

だんに取り入れた本格広東料理「唐宮
と う ぐ う

」、カクテルと豊富な種類のウィスキーを楽しめる「キャプテンズバー」に加え、

2016年 12月 31日にはオールデイダイニング「SEASCAPE TERRACE DINING （シースケープ テラス・ダイニン

グ）」と「Grillogy BAR & GRILL（グリロジー バー&グリル）」をオープン。現代の東京を代表する新たなダイニング・デス

ティネーションとして進化しました。さらに、1,200平方メートルのボールルームを含むミーティング・イベントルームと 2 つの

ウエディングチャペルを備え、フィットネスセンターを含むスパには、海と空を望む開放的な屋外ジェットバスや室内プール

も完備しています。 

詳細はこちらをご覧ください。www.hiltonodaiba.jp 

 

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツについて  

ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、約 1世紀にわたり世界中のお客様を歓迎してまいりました。ヒルトンのフラッグシップブラ

ンドとして世界 6 大陸で 570 軒以上のホテルを展開するヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、お客様一人一人を大切にし、

心に残る旅のひと時を演出し、ホスピタリティの手本となるべく、進化し続けるお客様のニーズに応えるような商品・サー

ビスを提供し続けています。ヒルトン・ホテルズ&リゾーツは、数々の受賞歴を誇るゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルト

ン・オナーズ」に参加しています。ヒルトンの公認予約チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員は、支払い

の一部にポイントを使えたり、他では手にすることができない会員限定割引料金で宿泊できるほか、Wi-Fi無料、ヒル

トン・オナーズ・アプリを通してのみ利用できる様々なデジタルアメニティ（デジタル・チェックイン、ルーム・セレクト、デジタ

ル・キー）などをご利用いただけます。 

最新の情報はこちらをご覧ください。www.hilton.com, news.hilton.com, www.facebook.com/hilton, 

www.twitter.com/HiltonHotels, www.instagram.com/hiltonhotels/ 
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