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株式会社フレッシュネス 
 

クリスマスチキンを決める前に！ 
店内調理の肉厚ジューシーチキンが 30 円引き。 
トリュフ・シラチャーの“味変タルタル”も新登場！ 

2026 年 10 月 14 日（水）～11 月 24 日（火）までの期間限定 

 
コロワイドグループの株式会社フレッシュネス(代表取締役社長：齋藤 健太朗／本社：神奈川県横浜市西

区)は、バーガーカフェチェーン「フレッシュネスバーガー」にて、2026 年 10 月 14 日（水）より、こだわ

りのフライドチキンをお得に、気軽にお試しいただけるキャンペーンを実施いたします。フレッシュネスバ

ーガーのチキンの美味しさを体験いただき、思い出に寄り添う大切なクリスマスシーズンにも、フレッシュ

ネスバーガーを選んでいただきたいという想いから、本キャンペーンを実施いたします。 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
■第 1 弾 フライドチキン割引キャンペーン 
期間：2026 年 10 月 14 日（水）～11 月 24 日（火） 
価格：フライドチキン単品 290 円（税込） ※通常価格 320 円から 30 円引き 
 
■第 2 弾 ディップチキン発売 
期間：2026 年 11 月 4 日（水）～11 月 24 日（火） 
価格：ディップチキン 各 390 円（税込） 
内容：フライドチキン 1 つ＋お好きなソース 1 つをセットでご提供。 
ソース：トリュフの芳醇な香りが広がる「トリュフタルタル」、ピリ辛で旨味
たっぷりの「シラチャータルタル」。お好きなソースをたっぷりとディップし
てお楽しみいただけます。 
 
販売店舗：全国のフレッシュネスバーガー店舗で終日販売（球場店舗・動物園店舗除く） 
※販売期間内でも、地域や店舗により品切れとなる場合がございます。 予めご了承ください。 
※販売状況により、販売終了時期は 1 週間程度前後する場合がございます。 

キャンペーン詳細：https://www.freshnessburger.co.jp/campaign/2026chicken/ 
 

フレッシュネスのチキンは、弾力がありジューシーな若鶏の上もも肉「サイ」を使用し、店内で一枚一枚
丁寧に揚げてご提供。一口食べればあふれる肉汁がたまらない自信作です。 
チキンの美味しさを引き立て、味の深みとコクを加えるため、隠し味として、下味に白味噌を使用。さらに、
コリアンダーやバジルを含む 8 種類のスパイスを配合した特製の衣で、ザクッとしたクリスピーな食感とス
パイシーな風味を実現しました。骨なしなので手軽に楽しめるのもポイントです。 

 
フレッシュネスでは毎年恒例のクリスマスチキンボックスを 11 月 25 日より予約受付開始いたします。 

ぜひクリスマスチキンを決める前に、フレッシュネスのこだわりチキンの美味しさをご体験ください。 

＜本件に関するお問い合わせ先＞株式会社フレッシュネス 担当：青木 

TEL：045-224-7058 FAX: 045-224-7059   MAIL：press@freshness.jp 
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■オリジナルフレッシュチキンのこだわり 

店内で 1 枚 1 枚丁寧に揚げて、ご提供しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■今年も登場！フレッシュネスのクリスマスチキンボックス 

毎年好評をいただいておりますクリスマスチキンボックスが今年も登場。 

11 月 25 日（水）よりご予約受付スタート！ 

様々なシーンに合わせてご利用いただけるラインナップをご用意しております、 

ご予約特典などの詳細は、後日発表いたします。 

 

■公式 SNS・公式アプリにてお得に楽しもう！ 

フレッシュネスバーガーの公式 SNS（X/Instagram）や公式アプリにてプレゼント企画やお得なクーポン

を配信。是非、フォロー・会員登録をしてお得にお楽しみください。 

・X：https://twitter.com/Freshness_1992 

・Instagram：https://www.instagram.com/freshness_1992 

・アプリ：http://advs.jp/cp/appredir/freshness 

 

 

おいしさと安心、それがフレッシュネスの品質 

おいしくてカラダにいいものを、ていねいに手づくりする。それがフレッ

シュネスバーガーのメニューの基本です。安心して食べられたり、ヘルシー

だったり、素材から生産者の気持ちが伝わってきたり、お腹だけでなく心も

満たされる「おいしさ」。そういったこだわりを受け継ぎながら、ゆっくり落

ち着いて過ごせる「空間」とともに、日常を楽しむちょっと贅沢な場所をご

提供します。 

 

会社概要 

商号：株式会社フレッシュネス 

代表者：代表取締役社長 齋藤 健太朗 

本社所在地：神奈川県横浜市西区みなとみらい 2-2-1 ランドマークタワー12 階 

ホームページ：https://www.freshnessburger.co.jp 

＜本件に関するお問い合わせ先＞株式会社フレッシュネス 担当：青木 

TEL：045-224-7058 FAX: 045-224-7059   MAIL：press@freshness.jp 

 

作りたての美味しさにこだわり、店内

で生のチキンに 1 枚ずつ丁寧に衣をつ

けて揚げているため、アツアツで旨味

たっぷり。 

若鶏の上もも肉（サイ）を使用。 

プリッとジューシーで柔らかい肉質

が特徴です。ザクッとクリスピーな

衣との相性も抜群です！ 

生チキンの下味には、隠し味に白味噌 

を使い、味の深みとコクがアップ！ 

衣には、コリアンダー・バジルなど 8

種のスパイスを配合し、香りが引き立

ちます。 
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