
現代人に必要な「バランスのとれた食生活」をEasy&Fastなアプローチで解決するジュースブラ
ンド「W h y  J u i c e ?」から、新商品の「S o d a」と「V e g g i e  &  F r u i t s  S o u p」が発売。

夏にぴったりのS o d aは、レモン、ジンジャー、塩、きび砂糖のみ
で作った微炭酸の爽やかなレモンジンジャエール。すべて国
産の無農薬、減農薬にこだわった安全な素材だけを使ってい
るので、お子様にも安心してお飲みいただけます。また、糖類
の甘みを通常の半分以下に抑え、暑い夏の日やスポーツ前
後の水分補給として、またお食事にあわせても飲みやすい
すっきりとした味わいです。
 
Veg gie  &  F r u i t s  Sou pは、コンパクトなパウチで3種類登場。
「Veggie Soupカブ」は、Vege料理家の秋場奈奈さんと共同開
発したレシピ。国産の有機カブを丸ごと煮込み、ひとつまみの
海塩という究極のシンプルな味付けで、野菜本来のほっとす
る甘みを引き立てています。温めるだけでなく、冷製スープと
して、またお料理のソースとして使うといつもとは違う特別な
メニューに早変わり。

F r u it s  Sou pは、愛媛県産のみかんをベースにした「みかん：
みかん、グレープフルーツ、にんじん」と沖縄県のパインを主
役にした「パイン：パイン、りんご、きゅうり」の2種。パウチのまま
冷やして、旅先や忙しい時の朝食に栄養補給として、またグ
ラスに移して仕事や運動の合間のリフレッシュにもぴったり。
一番美味しい旬の時期に加工したフルーツを、一年中手軽に
食べられる、新感覚のスイーツスープです。

S o d a :  ¥ 3 8 0（税別）
V e g g i e  S o u p :  ¥ 4 2 0（税別）
F r u i t s  S o u p :  ¥ 3 8 0（税別）

Why Juice? 新商品を発売。
国産の無農薬、減農薬にこだわった
ドリンク提案を広げる。

Shop Information

Why Juice? （ホワイジュース?）
住所：東京都渋谷区代官山町
営業時間： － 　水曜定休

Tel：
URL：

お問い合わせ先
株式会社ノングリッド　担当：木部（きべ）

　
MAIL: contact@why-juice.me


