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せとかデニッシュ　551円（税込）
バーミキュラのミニスキレットで焼き上げたデニッシュはバ
ター香る上品な味わい。ほどよい甘みのクリームと、季節のフ
ルーツ「せとか」をのせた、春の訪れを感じられる一品です。デ
ニッシュのパリッサクッ食感と、せとかのジューシーな口当
たりをお楽しみください。

くるみクランベリーチーズ　401円（税込）
じっくりローストしたくるみとクランベリーを練り込んだ生
地で、はちみつとクリームチーズをたっぷり包み、ミニスキレ
ットで焼き上げました。クランベリーのほどよい甘みと、クル
ミの香ばしさ、まろやかなクリームチーズが重なり合う贅沢
な味わいです。

ディプロマットクリーム生ドーナツ　381円（税込）
クリーム好きにはたまらない一品。一口ほおばると、くちどけ
の軽いなめらかなクリームが口いっぱいに広がります。

ガナッシュ生ドーナツ　381円（税込）
ココア風味のしっとり、ふんわりした生地に、カカオの苦味が
感じられる濃厚なガナッシュクリームをあわせた大人な生ド
ーナツです。

チョコチップブリオッシュメロンパン　321円（税込）
ココア生地のブリオッシュ生地にチョコチップを練り込み、
ミニスキレットで焼き上げました。生地のふんわり食感と、表
面のクッキー生地のざくざく食感のコントラストをお楽しみ
ください。
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バーミキュラの無水カレーパン　501円（税込）
バーミキュラの「無水カレー」をたっぷりと包んで焼き上げ
た、大人気メニューです。10cmの鍋でフタをしたまま揚げ
焼きにすることで、表面はサクッと中はしっとり・もっちり
とした食感に。具材もゴロゴロたくさん入っているので食べ
応え抜群です。

バーミキュラの食パン　1斤601円・ハーフ321円（税込）
ポットメイドベーカリー用に開発した、鋳物ホーロー製の食
パン型で焼き上げることで、小麦本来の自然な甘味や風味が
引き立ち、中はしっとり、耳はサクサクの食感に仕上がりま
す。そのままでも、トーストしても美味しい食パンです。


