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ランチ︓バーミキュラ御膳（2,860円）

バーミキュラ ライスポットの炊き立てご飯と、ご飯を最高に
おいしく食べられるおかず7種をご用意。ローストビーフや
サーモンのミキュイ、オープン当初から大人気の自家製醬油
麴で食べる卵かけごはんもお楽しみいただけます。

ランチ︓ 無水調理した季節野菜と骨付き鶏もも肉の無水
スープカレー（2,310円）
スパイスに漬け込んだ骨付き鶏もも肉とお野菜をじっくり無
水調理。うま味が溶け出たスープは、最後の一滴まで飲み干せ
る優しい味わいです。季節野菜と共にお召し上がりください。

ディナー︓ライスポットで低温調理した骨付き豚ロースの薪
火グリル（2,970円）
自家製塩麴・ニンニク・ハーブで漬け込んだ骨付き豚ロースを
ライスポットで低温調理し、薪火で豪快に仕上げるステー
キ。薪の薫りと香ばしさが、肉のうまみを一層引き立てます。

ディナー︓バーミキュラで炊いた３度おいしい鯛めし
胡麻と梅のタレ　1.5合/2人前（3,520円）
鍋で鯛を香ばしく焼いて旨みを凝縮し、丸ごと炊き上げた
香り高い鯛めしです。まずは、そのままお召し上がりいただ
き、二口目はあつあつの鯛めしに特製だれに漬け込んだ鯛
のお刺身をのせて、〆には鯛茶漬けとして3度楽しめます。

モーニング・ランチ・カフェ︓全粒粉のパンケーキ 季節のフ
ルーツのキャラメリゼといちごのコンフィチュール（2,310円）
バーミキュラの特製パンケーキグリドル（鉄板）で香ばし
く焼き上げた全粒粉のパンケーキは、表面はサクっと中
はふわっと。生地にはバターを使用せず、ホイップクリー
ムは豆乳とココナッツを使用するなど、おいしさと健康に
こだわりました。

モーニング・ランチ・カフェ︓1日分の野菜が摂れるバーミキュ
ラのサラダボウル かぼちゃのポタージュ付き（2,530円）
20品目以上の野菜・フルーツ・ハーブ・ナッツ・穀物が入っ
たボリューム満点のサラダ。葉野菜は香ばしくソテーし、
根菜は無水調理で甘みを引き出し、自家製にんじんドレ
ッシングで仕上げました。

※メニュー・価格は変更になる場合がございます。　※価格は全て税込みです。　
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クロワッサンに無水調
理したりんごのジャムと
カマンベールチーズを挟
んだ「焼きりんご＆カマ
ンベール 520円」他、サ
ンドウィッチが新登場︕

※価格は全て税込みです。　

バーミキュラ ポットメイドベーカリー 3つの約束

全てのパンに、国産の小麦粉・米粉、
及び自家製天然酵母を使用します。

自然素材を活かして、天日塩・自家製
発酵調味料・厳選した調味料を使用
し、フィリングやソース・ドレッシング
を手作りにこだわります。

ショートニング・マーガリン等のトラン
ス脂肪酸を多く含む油脂（部分水素
添加油脂）は使用しません。

全ての調理にバーミキュラを使用することで、素材本来の味を引き出したパンを作る
バーミキュラ ポットメイドベーカリーは３つの約束を守り、お客さまに心と体が喜ぶパンを提供し続けます。
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MAIL vermicular_pr@vermicular.jp 

TEL 052-352-2531   

FAX 052-353-5401 


